Nowa winnica w Kijach

22 kwietnia nastapito uroczyste
poswiecenie i otwarcie winnicy
,Solera” Ewy Pasiciel, potgczone
Z pokazem maszynowego
sadzenia winorosli. Winnica
bedzie mie¢ docelowo
powierzchnig 3 ha. Uprawiane
odmiany to Kernling,
Gewdirztraminer, Pinot Gris,
Cabernet Dorsa, Pinot Noir,

Regent oraz Danmarpa.
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Majowy weekend winiarski
Dzigki pomocy finansowej
prezydenta Zielonej Gdry Janusza
Kubickiego, na terenie
Zielonogorskiego Rynku Rolno-
Towarowego 17 maja odbyto sig
IX Zielonogdrskie Targowisko
Winiarskie. Dzieri wczesniej
winiarze skorzystali z teore-
tycznego i praktycznego szkolenia
przeprowadzonego przez Romana
Mysliwca. Cze$c teoretyczna
miata miejsce w goscinnych
salach Muzeum Ziemi Lubuskiej,
a praktyczna na winnicy parstwa
Hoder w podswidnickiej KoZli.

Polskich

W dniach 20-21 czerwca polscy
winiarze spotkali sie na zamku
krélewskim w podkrakowskich
Nigpotomicach, na czwartym juz
Konwencie. Wzigto w nim udziat
6 winnic z naszego regionu.

W pierwszym dniu odbyta sig
wspdlna degustacja i ocena
zaprezentowanych win. Dzieri
drugi wypetnita dyskusja nad
problemami jakie spotkaty
winiarzy w trakcie pierwszego
roku winiarskiego 2008/2009

w Polsce.

W dtugi majowy weekend oraz
ostatni czerwcowy, winnice
,Kinga®, ,Mitosz” i na ,Le$nej
Polanie”, do ktdrych w czerwcu
dofaczyty ,Cantina” i ,Equus”,
przyjmowaty zwiedzajacych.
Wiasciciele plantacji opowiadali
0 uprawie winoro$li i produkcji
wina, urzadzili tez dla gosci
degustacje. Na pétnocy
wojewddztwa ciekawym akcentem
byta zorganizowana przez tukasza
Chrostowskiego i kierownictwo
kina ,60 krzeset” w Gorzowie
Wikp. ,Filmowa Noc w Winnicy”.
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Wiadomo juz, ze z 35 polskieh podmiotow biorgcych udzial w tzw. mechanizmie rynku wina,
do chwili obecnej tylko trzy wystgpily o banderole na swoje wyroby i tylko jeden z nich
wprowadzil wlasne wina do oficjalnego obrotu. Wplyw na to mogly mie¢ lutowe
rozporzqdzenia ministerstwa finansow, a takZe konmtrole i sankcje Inspekcji Jakosci
Handlowej Artykulow Rolno-SpoZywczych. Inng przyczyng jest brak mozliwosci uzyskania
koncesji na sprzedaz detaliczng wina przez rolnikow. Kuriozalne jest w tym momencie
ogloszenie Agencji Rynku Rolnego przypominajgce o rozpoczynajgcym si¢ 1 sierpnia roku
winiarskim 2009/2010 i obowigzku dotyczqcym zgloszenia si¢ zardwno podmiotow
znajdujgcych si¢ juz w ewidencji prowadzonej przez Prezesa ARR jak i podmiotow, kidre
zdecydujg si¢ na wprowadzenie do obrotu wyrabiane przez siebie wina gronowe lub moszcz
gronowy z winogron pochodzgcy ze zbiorow 2009 r. Ilu w takiej sytuacji bedzie odwaznych
i zglosi swoje winnice do 1 sierpnia? To dobre pytanie do Stariczyka, ktory zamyslony
obserwowal polskich winiarzy na dziedzivicu niepolomickiego zamku, w czasie IV Konwentu
Polskich Winiarzy.



Przemystaw Karwowski

W dniu 15 czerwca 2009
roku na Liste Produktéw Trady-
cyjnych Ministerstwa Rolni-
ctwa i Rozwoju Wsi zostatl
wpisany w kategorii Napoje
(alkoholowe i bezalkoholowe)
miéd pitny tréjniak. Wniosko-
wat o to marszalek wojewddz-
twa lubuskiego, na podstawie
materiatow zlozonych 30 sty-
cznia br. w imieniu Zielonogoérskiego Stowarzyszenia Wi-
niarskiego przez Przemystawa Karwowskiego.

Tradycje pszczelarskie i miodosytnicze na ziemiach
polskich si¢gaja czaséw pierwszych Piastéw, a poprzez
wzmianki o miodach czy tréjniakach w ,Panu Tadeuszu”
i, Trylogii” sq utrwalone w klasyce literatury polskiej. Istniaty
takze na Ziemi Lubuskiej, regionie historycznie zwigzanym
w Sredniowieczu i wiekach p6zniejszych zaréwno z Wielko-
polska, Luzycamijak i Dolnym Slaskiem. Te tradycje posiadali
takze repatrianci z Kresow Wschodnich, ktérzy wedlug spisu
z 1950 roku stanowili w éwczesnym wojewoddztwie zielono-
gorskim 43,9% ludnosci. Te ciaglos¢ tradycji tatwo udowo-
dni¢ korzystajac z publikacji Romualda Wréblewskiego
,Miodosytnictwo - rozprawa o miodach pitnych i dawnej
goscinnosci” (£6dz 2001), w ktérej bardzo szczegdiowo
opisano histori¢ bartnictwa i produkcji miodéw pitnych na
ziemiach polskich i sgsiednich, od Sredniowiecza do czaséw
nam wspdlczesnych. Od przywilejéw bartniczych nada-
wanych przez ksigzat polskich w XII wieku np. klasztorom
w Trzemiesznie czy Trzebiezy, do eksportu w XIV wieku
miodéw pitnych ze Slgska i Wielkopolski do Bawarii. Duzo
informacji jest tez o nowszej historii. W rozdziale po-
Swieconym ,,goscinnosci ubiegltego wieku” czytamy: , W po-
fowie XI1X wieku Jan Dzierzon, slynny pszczelarz i uczony polski
dzialajgcy na Slgsku, rzucil haslo odrodzenia wyrobu mioddéw
pitnych. Swoje uwagi kierowal do pszczelarzy z regionow, w ktdrych
niegdys kwitlo miodosytnictwo - Slgska, Moraw, Czech, Euzyc,
Saksonii”. [...] W XIX i poczgtkach XX wieku pasiecznictwo jako
zajecie gospodarcze dZwignelo si¢ z upadku. W wielu okolicach
(Wolyni, Podole, Malopolska) wrecz kwitlo zdumiewajgc przybyszow
iloscig uli i wielkoscig zbiorow: [ ...] Hurtownicy dostarczali ten miod
do miodosytni, ktorych liczba w poczgtkach XX wieku byla wcale
pokazng. Do najbardziej znanych nalezaly miodosytnie we Lwowie,
Brodach, Zloczowie, Stanislawowie, Tarnopolu”. Duzy wplyw na
ten rozwoj mial profesor Uniwersytetu we Lwowie, dr Teofil
Ciesielski, autor wielu publikacji ksigzkowych z zakresu
pszczelarstwa i popierajacych wyréb miodéw pitnych, w po-
pularnej, bo majacej pie¢ wydan pozycji ,,Miodosytnictwo -
sztuka przerabiania mioduiowoc6éw na napoje”, zawierajacej
oprocz zalecen takze receptury: ,brzeczkg przygotowang z jednej
czesci patoki i dwdch czesci wody nazywa sig trzeciakiem: brzeczka
trzeciaka okazuje na sacharometrze 14 st. R 31-33% cukru. [...]
Winogroniak mozna robic z dojrzalych winogron, jak ktore nie doszly.
Z dojrzalych winogron jest lepszym i ma przyjemniejszy zapach czyli
bukiet. Najlepiej wyrabia¢ go z dwdjniaka Iub trzeciaka. Przy
wyrabianiu zas 7 trzeciaka, daje si¢ na 100 litrow brzeczki 20 litrow
soku dojrzalych winogron a 15 litrow soku winogron kwasnych”.

Po drugiej wojnie Swiatowej produkcja miodéw pitnych
zostala uregulowana w Polsce ustawa o produkcji win,
moszczy winnych i miodéw pitnych oraz o obrocie tymi
produktami (Dz. U. 1948, nr 58, poz. 462) z 1948 roku. Miody

Miod pitny trojniak
- lubuskim produktem tradycyjnym

pitne byly produkowane w latach 1953-1960 przez Lubuska
Wytwornic Win w Zielonej Gorze oraz w latach 1961-1965
m.in. przez wytworni¢ Gorzowskich Zaktadéw Spozywczych
Przemystu Terenowego (B. Kres: ,Winiarstwo na Ziemi
Lubuskiej”). Wymienione wytwoérnie juz nie istnieja, ale miod
pitny dalej cieszy si¢ powodzeniem, co fatwo zaobserwowac
na lokalnych s$wictach wina i miodu czy podczas
okolicznoSciowych degustacji. Lubuskie tréjniaki z okolic
Zielonej Gory nieraz zwyci¢zaly w regionalnych konkursach.
Kultywowana jest tez produkcja kamionkowych butelek i ga-
siorkéw wySmienicie nadajacych si¢ do prezentacji i przecho-
wywania miodéw pitnych.

Midd pitny powstaje z fermentacji alkoholowej miodu
zmieszanego z wodg, tak zwanej brzeczki. W zaleznosci od
proceséw zwigzanych z przygotowaniem brzeczkiiuzytych do
niej dodatkéw, miody odpowiednio nazywamy. Sycone jesli
brzeczke warzymyi niesycone, bez gotowania. Owocowe jesli
dodatkiem smakowym sa sok lub moszcz owocowy,
korzenno-ziolowe gdy dodano przyprawy korzenne oraz
naturalne (bez dodatkéw). W wypadku regionu zielono-
gorskiego, dla podkreslenia tradycji, a takze podniesienia
waloréw degustacyjnych, wskazane jest uzycie moszczu
winogronowego. Wtedy, dodatkowo, midéd nazywa si¢ tak jak
rodzaj owocu dodanego do brzeczki. Okreslenie moze by¢
uzyte jako przymiotnik np. miéd pitny (tréjniak) malinowy,
winogronowy (gronowy) itp., lub jako rzeczownik, np. miéd
pitny maliniak, winogroniak itp. W Polsce, w zaleznosci od
gestosci brzeczki, zachowalo si¢ tradycyjne nazewnictwo:
pottorak, dwdjniak, tréjniak i czwoérniak. Jesli rozpuszczamy
jedna cze¢s¢ objetosci miodu w pét cz¢sci wody otrzymujemy
pottorak, gdy jedng w jednej dwdjniak, a jedng w dwoch
tréjniak i odpowiednio jedng w trzech czwoérniak. Gléwne
parametry tréjniaka, wedlug rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 lutego 2003r., to: alkohol
etylowy od 12 do 15%, cukry redukujace od 65 do 120 graméw
na litr, ekstrakt bezcukrowy 25 graméw na litr.




Joanna Moszkowicz*

W tej czesci pracy opisane
zostang poszczegdlne etapy rea-
lizacji planu wraz z wymaga-
niami niezb¢dnymi do wzrostu
i rozwoju winorosli, co gwaran-
tuje powodzenie inwestycji. Po
tym rozdziale mozna si¢ zorien-
towa¢: co mamy, €zego nam
brakuje i jakie wymagania
nalezy spetni¢, aby stac si¢ plantatorem-winiarzem. Rozdziat
ten podzielony zostanie na cz¢$¢ zwigzang z nasadzeniami,
czeS¢ pielegnacyjng w okresie do pierwszego owocowania
oraz cz¢$¢ zwigzang ze zbiorem i przerobem owocow na wino.
Catos¢ czynnosdci i kosztéw poniesionych w zatozenie 1 ha
winnicy zebrano w formie tabelarycznej sumujac koszt inwe-
stycjiiwyciagnieto wnioski z optacalnosci zalozenia winnicy.
Czes¢ ekonomiczna powstata w oparciu o zatozenia:

* 1 ha (100 m x 100 m) wlasnego gruntu, utrzymanego w
dobrej kulturze rolnej;

e zalozycielem jest osoba nie prowadzaca dziatalnosci
gospodarczej;

* wybo6r 4 odmian winorosli moszczowej, dwie biate, dwie
czerwone;

* naktady poniesione na pielegnacje winnicy w ciggu caltego
roku zaczerpnicto z danych statystycznych — Republiki
Czeskiej;

* nie uwzgledniono kosztéw poniesionych na przygotowanie
gleby przed nasadzeniami, o preparaty wzbogacajace w
poszczegolne sktadniki;

* nie uwzgledniono kosztéw dojazdu do winnicy;

* brak kosztéw zuzycia wody do podlewania, jak tez energii
elektrycznej;

* 100% plonu, bez strat w wyniku ataku szkodnikéw i zlej
pogody;

¢ zatozono catkowitg sprzedaz gotowego produktu.

Zakladanie winnicy

Przygotowanie podloza

Jednym z podstawowych zabiegdéw przed nasadzeniami
jest przygotowanie podioza i ewentualne wzbogacenie gleby.
W zaleznosci od wczesniejszego uzytkowania gruntu nalezy
uzy¢ takich zabiegdw, aby doprowadzic¢ gleb¢ do optimum dla
uprawy winorosli. Niekiedy stan podioza wymaga na rok lub
dwa wczesniej zabiegéw zmierzajacych do poprawy jego
jakosci. Stan gleby mozna zbada¢ m.in. w Osrodkach
Doradztwa Rolniczego.

Podczas zaktadania winnicy nalezy zda¢ sobie sprawg, iz
wszelkie zabiegi pielegnacyjne powtarzajg si¢ regularnie i sg
dlugoterminowe. Mozna przyjac opcj¢ wynajmowania ustug
do zabiegéw zwiazanych z uprawg roli lub tez zakupic
jednorazowo ciggnik przystosowany do pracy na winnicy.
Zakup ciggnika bedzie korzystniejszg inwestycjq, z racji tego,
ze mozna liczy¢ (przy spelnieniu odpowiednich warunkéw)
na zwrot cz¢sci kosztow z funduszy UE, a co wazniejsze nie
trzeba dostosowywac terminéw prac do ustugodawcy.

W zaleznosci od otrzymanych wynikéw badan gleby
koszt jej wzbogacenia moze by¢ rézny, dlatego tez dane te nie
zostang uwzglednione w kosztorysie. Waznym elementem
jest wapn i w wickszosci przypadkéw wymaga zastosowania.
Najczesciej stosuje si¢ mieszanki wapnia i magnezu
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Zestawienie kosztow oraz analiza ekonomiczna
optacalnosci prowadzenia winnicy (1)"*

(dolomit), ilos¢ tej mieszanki na 1 ha jest uwarunkowana
badaniami kontrolnymi gleby. Stad tez nie bedzie wliczona do
poniesionych kosztow.

Ogrodzenie winnicy

Z doswiadczen wynika, iz ogrodzenie winnicy jest
elementem niezbednym, szczeg6lnie tam, gdzie winnica jest
oddalona od domu lub umiejscowiona w poblizu
ewentualnych zagrozen, jakie niosg ze sobg zwierzeta.
Jednym z najtanszych sposobéw ogrodzenia winnicy jest
siatka lesna i stupki akacjowe. Nalezy tez uwzgledni¢ koszty
materiatéw dodatkowych, takich jak topaty, mtotki, skoble,
gwozdzie itp. Do ogrodzenia winnicy wykorzystana zostanie
siatka oraz stupki akacjowe. Z wyliczen wynika, iz na
ogrodzenie 1 ha (100 x 100 m) potrzeba 400 mb siatki i 80
stupkoéw, przy rozstawie co 5 m.

Nasadzenia

Wraz ze wzrostem cywilizacji rozwingcla sie technologia
odcigzajaca czltowieka w pracy fizycznej. Wprowadzono nowe,
zmechanizowane formy uprawy winorosli. Odlegtos¢ mi¢dzy
rzedami planowana jest tak, aby mozna byto utatwic¢ sobie
prace przy pomocy maszyn. Enolodzy twierdza, ze jako$¢ wina
zalezy od niskiego plonu z jednego krzewu. W zaleznosci od
polozenia i odmiany winorosli sg stosowane rézne rozstawy
nasadzen:

e wiele hiszpanskich winnic stosuje odstep miedzy
roSlinami 2,5 m, a szerokos¢ 3,5 m. Oznacza to malo krzewow
na 1 ha i duzo owocéw z krzewu, co sprzyja produkcji win
lekkich, stotowych, lecz na pewno nie jakosciowych;

* w rejonach, gdzie produkuje sic wina dobrej i bardzo
dobrej jakosci (Kalifornia), liczba krzewéw na 1 ha wynosi 3,5
tys., przy odstepach 1,5 m mi¢dzy roslinami a szerokosci 1,9 m
micdzy rzedami;

* sq tez metody ukladu krzewow, gdzie odstep mig¢dzy
roSlinami i rzgdami wynosi 1 m (Szampania), powoduje to
duzg rywalizacje w zdobywaniu pokarmu przez krzewy,
korzenie wnikajq glteboko w glebe, przez co grona ksztaltuja
si¢ tuz przy pniu, aby droga transportu byta jak najkrétsza
(Prewie 2003).

Sposoby nasadzen uwarunkowane sa takze odmiana
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Rozmieszczenia sadzonek na winnicy )
Zrddto: Opracowanie wiasne na podstawie: Priewe J. (2003): Wino. Swiat Ksigzki,
Warszawa, str. 31



winoro$li i rodzajem zastosowanej podkladki oraz
maszynami, ktére beda wykorzystywane w uprawie. Materiat
nasadzeniowy powinno si¢ zakupi¢ w wyspecjalizowanych
szkotkach.

Nalezy pamictad, ze od rodzaju materialu nasadzenio-
wego zalezy przyszio$¢ winnicy. Uzycie zlej jakoSci materiatu
nasadzeniowego naraza kupujacego na straty finansowe.
W polskich warunkach optymalne odstepy miedzy rz¢dami,
umozliwiajgce prace pojazdom mechanicznym (ciggnik),
wynoszg 2,5 m, natomiast odstepy miedzy sadzonkami to
1 m, co zapewni 2,5 m kw. na kazda roslin¢ i uzyskanie
zatozonego plonu. W zwigzku z tym ilo$¢ sadzonek na 1 ha
wyniesie 3204 szt.

Przy takiej ilosci sadzonek, a tym bardziej checi
rozbudowy winnicy, najlepiej zaopatrzy¢ sic w wiertnice,

|

40 cm
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60 - 50 cm |

Forma Guyot wraz z zaznaczonymi wysokoS$ciami prowadzenia
drutu jedno- i dwurzgdowego

Zrédfo: Opracowanie wiasne na podstawie:
http://commons.wikimedia.org/wiki/Vitis_vinifera,
Wikimedia commons, 20.04.2009 r

ktéra przyspieszy proces nasadzen. Wiertnica wykorzystana
zostanie wykorzystana takze przy zakladaniu ogrodzenia.
W pierwszym etapie po nasadzeniu, w miar¢ potrzeby nalezy
by¢ przygotowanym na podlewanie mtodych roslin. Zuzycie
wody uwarunkowane jest opadami atmosferycznymi, stad tez
koszty te nie bedg uwzgledniane w obliczeniach.

Winoroél jest rosling pnaca, do swojego prawidiowego
wzrostu potrzebuje srodkéw pomocniczych, ktére decyduja
czy krzew rodzi duzo, czy malo winogron. Do Srodkéw
pomocniczych zaliczamy konstrukcje podporowe (rusztowa-
nia), odpowiednie druty, drewniane ramy.

To, ile zuzyje si¢ danego materialu, zalezy od formy pro-
wadzenia krzewu. Istnieje wiele form prowadzenia krzewu.
Decydujac si¢ na ktorgkolwiek z nich nalezy wzig¢ pod uwage
warunki klimatyczne, wlasciwosci gleby, typ uprawy reczny
czy mechaniczny, oraz tradycje kultywowana w danym
regionie. W Europie, a tym samym w Polsce, najczestszym
sposobem prowadzenia krzewéw jakoSciowych jest forma
Guyota (rysunek obok, z widocznym schematem rozmie-
szczenia drutéw narusztowaniu; Priewe 2003, str. 32).

Na poczatku nalezy przy kazdym z krzewéw wykonac
konstrukcje podporowa, tak aby wzrastajaca roslina miata po
czym si¢ pigé. Uzy¢ do tego mozna tyczek drewnianych,
plastikowych lub bambusowych. Do wyliczetr uzyte zostaty
paliki bambusowe bedace najtanszym i najtatwiej dostgpnym
materiatem (cena za szt. 0,60 zt).

* Joanna Moszkowicz, technolog Zywnosci absolwentka SGGW w Warszawie,
wlascicielka winnicy Winiarka.pl, wspdlnie z mezem prowadzi specjalistyczny sklep
zartykulami winiarskimi Winiarz.pl w Zielonej Gorze przy ulicy Sikorskiego 32.

** fragment pracy dyplomowej pt. ,,Ekonomiczne aspekty zaloZenia i oplacalnosci
prowadzenia winnicy”, napisanej w Katedrze Ekonomii i Polityki Gospodarczej
w Agrobiznesie Wydzialu Ekonomiczno-Spolecznego Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu pod kierunkiem dr. Wawrzyrica Czubaka.

Zestawienie kosztow przy etapie nasadzen

Czynnos$¢/Materiat llos¢ | Jednostka |Cena jednostkowa (zt) Wartos$¢ (zt)
Badanie gleby 10 Proba 15,00 150,00
Ciagnik 1 szt. 80 000,00 80 000,00
Kultywator 1 szt. 2 000,00 2 000,00
Kultywator rzedowy 1 szt. 25 000,00 25 000,00
Opryskiwacz turbinowy do ciggnika 1 szt. 5000,00 5 000,00
Ptug 1 szt. 2 000,00 2 000,00
Wiertnica 1 szt. 2 000,00 2 000,00
Stupki na ogrodzenie 80 szt. 8,00 640,00
Siatka 400 mB 4,50 1 800,00
Sadzonki 320 szt. 6,00 19 224,00
Paliki 3204 szt. 0,60 1922,40
Drobny sprzet 1 300,00 300,00
Razem nasadzenia (1) 140 036,40

Zrddto: opracowanie wiasne
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Grzegorz Biszczanik

Resursa

Na poczatku XIX wieku po likwidacji znajdujacego si¢c na
dzisiejszym Placu Stowianskim cmentarza Sw. Tréjcy, w po-
blizu historycznego centrum miasta znalazl si¢ wolny plac, na
ktérym mozna bylo wybudowal reprezentacyjne gmachy
uzytecznosci publicznej - szkoly, sad, dom opieki spoteczne;j.
Jedynym budynkiem przeznaczonym na dziatalnos¢
prywatna byta Resursa.

Dawna Resursa! byla zapewne zbudowana jako
polaczenie eleganckiej restauracji z domem kultury, czyli
miejsce, gdzie elity miasta spotykaly si¢ na balach,
koncertach, r6znego rodzaju odczytach lub przedstawieniach
teatralnych. Kamienica nalezata do Stowarzyszenia Resursy,
ktére skupiatlo gléwnie przemystowcéw, kupcéw oraz
bogatych mieszczan. Stowarzyszenie to wybudowato
kamienice w 1829% roku przebudowujac ja dwukrotnie
w 1856 roku oraz po pozarze w 1901 roku’.

Wedlug dokumentéw zgoda na przebudowe ostatniego
pictra i polozenie nowego dachu zostala wydana przez
magistrat 11 wrze$nia 1901 r.* Sam pozar tylko wymusil
przebudowe budynku, poniewaz kamienica byta dla
Stowarzyszenia juz za mata. Najwickszq zmiang istniejgcego
budynku byto dobudowanie don wielkiej klatki schodowej,
zmieniajacej catkowicie cata komunikacj¢ w budynku. W wy-
niku przebudowy zostala takze zamurowana cz¢$¢ otwordw
po drzwiach, dzicki czemu w sali balowej powstata szeroka na
pic¢ metréw scena, ktérej wicksza czes¢ wydzielono z ko-
rytarza’. Dlatego tez podczas budowy klatki schodowej
odcieto fragment korytarza i wybito sze$¢ otworéw drzwio-
wych w sgsiednich pomieszczeniach, co pozwolito na zrobie-
nie obejscia sceny.

RESSOURCE Grinbarg/Schls.
Bes, R. Sander.

Zielonogdrska Resursa jedna z wielu zielonogdrskich restauracji posiadajacych
wiasng kregielnie dla gosci - pocztéwka wykonana w technice swiattodruku

ok. 1925 roku. ,Zielona Gdra na starej pocztéwce ze zbiorow Grzegorza i Krzysztofa
Biszczanik”, Zielona Géra 2005.

Na parterze budynku znajdowala si¢ restauracja z nie-
wielka salg bilardowa i salka konferencyjng, bufet, tzw. pokdj
towarzyski, pokéj dla kobiet, kuchnia, przebieralnia damska
i meska oraz mieszkanie zarzgdzajacego obiektem®. Na pie-
trze byla ogromna sala balowa, bufet, garderoby damskie
i meskie oraz kilka mniejszych pomieszczen?. Ogromna sala
bankietowa, dwie salki konferencyjne oraz pokéj klubowy
znajdowaly si¢ na drugim pi¢trze. Na poddaszu byta ubikacja,
wielki przedsionek oraz kilka pomieszczen z rekwizytami®.
W Resursie odbywaly si¢ kursy tanca, a swojg siedzib¢ miato
szkolne kotko taneczne dla panien®.

Zielonogdrska Resursa, sala balowa oraz kawiarenka znajdujgca sig w jednej
z bocznych sal budynku - pocztéwka reklamowa wykonana w technice swiattodruku,
datowana wedtug obiegu pocztowego 9 wrzesnia 1934 roku. Zbiory prywatne autora.

Przy Resursie dzialala mata kre¢gielnia, ktérej plany
znajduja si¢ w Archiwum Panstwowym w Zielonej Goérze.!°
Kregielnia ta byta lekka budowla ceglana z jednym torem do
gry w kregle oraz pomieszczeniem dla grajacych. Niestety, do
dnia dzisiejszego nie przetrwala. Po wojnie w miejscu kregiel-
niznajdowata si¢ polowa plansza do gry w szachy.

Budynek Resursy zostal przejety przez Wyzsza Szkole
Inzynierska, a pdzniej Uniwersytet Zielonogdrski. Obecnie
wiekszos¢ dawnych pomieszczen zostato przebudowanych na
aule wyktadowcze lub sale do prowadzenia zaj¢c.

Resursami nazywano dawniej kluby towarzyskie skupiajgce kupcow, obywateli ziem-
skich itp. lub budynki w ktorych znajdowaly sig takie lokale.

2Prawdopodobnie byl to parterowy obiekt. Nie zachowaly si¢ do dnia dzisiejszego Zadne
dokumenty ukazujgce jego wyglgd.

*Wowczas splongl strych oraz znajdujgce si¢ na nim magazyny oraz caly dach.

“Akta Miasta Zielona Gora APZG, syg. akt. 4178.

5T, Czyzniewski, Subiektywny przewodnik po Zielonej Gdrze ode. 138.

Idg na bal do Resursy, [w:] ,,Gazeta Lubuska” z dnia 19 stycznia 2007 roku, s. 6a.
°Na poczgtku XX wieku zielonogdrskg Resursg prowadzil Richard Sander - wida¢

to m. in. na starych kartach pocztowych, gdzie reklamuge si¢ Resursa.

"Akta Miasta Zielona Gora, APZG syg. akt. 4178

STamze.

"W wielu reklamach znajdujgcych sie w ,, Griinberger Tageblatt” widac takze,

Ze Resursa zachgcala do zajec gimnastycznych, ktore , nadajq miodziezy silg cielesng,
wdzigk i gracje”. W ciggu karnawalu tygodniowo w zielonogorskiej prasie ukazywato
siog kilkadziesigt reklam zapraszajgcych na réznego rodzaju bale i zabawy.

%4kta Miasta Zielona Gora APZG, syg. akt. 4178.




Mirostaw Kuleba

Resursa przy pl. Stowianskim’

W poczatkach XIX w. wladze miasta zdecydowaly o likwi-
dacji cmentarza $sw. Tréjcy, zajmujacego tagodne wzniesienie
zamknicte dzisiejszymi ulicami Srebrna Géra, MoniuszkiiJe-
dnosci. W 1809 1. zburzono stojacy tam i stuzacy od lat jako
kaplica cmentarna szachulcowy, kryty gontem koSciétek Sw.
Trojcy, tzw. polski kosciol, gdzie w XVI-XVII wieku
odprawiano nabozenstwa dla mieszkancéw miasta polskiego

dawnym cmentarzu stanal okazaly budynek nazwany
Gesellschaftshaus, zbudowany przez Ressourcen-Verein,
stowarzyszenie miejscowych kupcéw i przedsiebiorcéw2. Dla
sfinansowania budowy wyemitowano akcje po 25 talaréw,
dla pozostalej czesci ustanowiono hipoteke. Od nazwy
stowarzyszenia budowle zacz¢to nazywaé Resursa (Res-
sourcen). W 1835 r. magistrat nakazal rozebranie bud
targowych na placu za koSciolem ewangelickim i przenie-

sienie ich na plac przed Resursa.
W swojej obecnej postaci elewacje budowli powstaly
podczas przebudowy w

1901/1902 1. Projekt spo-

rzadzil mistrz murarski Carl
Lorenz. Jego koncepcja rézni
sic od stanu dzisiejszego
zastosowaniem prostokat-
nych otworéw okiennych na
kondygnacjach pi¢ter w obu
partiach bocznych fasady,
podczas gdy centralny pseu-
doryzalit, ujety po obu stro-
nach kanelowanymi pilastra-
mi w wielkim porzadku,
otrzymal okna zamknicte
tukiem poétkolistym. Wydaje
si¢, ze to kontrastowe rozwia-
zanie nadawalo budowli

bardziej interesujacy wyglad

niz ostatecznie zrealizo-
wany’.
Rozktad wnetrz zostat

ustalony w wyniku ostatniej

Fasada Resursy, 1901 r. Archiwum Paristwowe w Zielonej Gorze. Akta miasta Zielona Gdra, sygn. 4i79.

pochodzenia. W 1818 1. zniesiono cmentarz, usuwajac
wigkszos¢ nagrobkéw. Ze wzgledu na szacunek dla miejsca
pochéwku dopierow 1835 r. zade-
cydowano o ustawieniu na pu-
stym placu stragandw targowych.
Plac mial odtad pelni¢ role
miejskiego targowska, stad jego
nowa nazwa: Neumarkt. Az do
czasO6w budowy w latach 1853/54
budynku sqdu zachowano jednak
pomnik nagrobny z piaskowca

przebudowy obiektu przepro-
wadzonej] w 1930 1. przez
Richarda Kintzela. Wtasci-
cielem lokalu byt wtedy ho-
telarz Richard Sander. Zasada
koncepcji bylo przypisanie kazdej z trzech kondygnacji
odrebnej funkcji: parter z restauracjg i zewnetrzng kregielnig

burmistrza Klimaszewskiego,

zmarltegow 1808 ., ostatnig pozo-
stalos¢ po zlikwidowanym cmen-
tarzu. Klimaszewski czy jak chce
August Forster von Clima-
szewsky!, jedyny Polak pelnigcy
funkcje burmistrza miasta
Griinberg, mieszkal w zbudo-
wanym w 1750 r. domu bur- ' i
mistrza Kaufmanna (sprawowat i

urzad 1746-1775) przy ul. Lice- .

alnej (Maulbeerallee), a zburzo-

nym przy budowie liceum. Jak 't

pisze Forster, burmistrz von Cli- e ;—J

maszewsky podejmowal w swo-
im domu koronowane glowy, co
stalo si¢ poéZniej zwyczajem
zielonogorskich patrycjuszy, For-
stera, Gremplera czy Seydel'a.

W 1829 r. posrodku placu po
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Projekt przebudowy budynku Resursy, 1930. Archiwum Paristwowe w Zielonej Grze. Akta miasta Zielona Géra, sygn. 4178




stuzyl celom publicznym, pierwsze pictro z elegancka sala
balowa i sceng bylo przeznaczone na cele stowarzyszen i orga-
nizacji (Gesellschaftszimmer, Damenzimmer), natomiast
drugie pictro zostato w catosci zarezerwowane dla miejscowej
lozy masonskiej Erwin dla Swiatla i Prawa (Johannis-
Freimaurer-Loge ,Erwin fir Licht und Recht” R.H.)4.
Kondygnacja nazywala si¢ nawet loza (Loge) i miescita sale
bankietowsq, sal¢ klubowa i konferencyjna, a takze naj-
bardziej tajemnicze, wielkie pomieszczenie przeznaczone dla
obrzedéw masonskich, zwane Swiatynia (Tempel). W zielo-
nogorskiej ksigzce adresowej z roku 1887 siedziba masondéw
wskazana jest oficjalnie: , Ressourcen Gebdude und Loge,
Neumarkt 12”°. ,Mistrzem krzesta” tutejszej lozy, ktorej
poczatki siggaly 1847 r., byl w 1887 1. prof. Teichmann.

Bioragc pod uwage wielkos¢ naktadéw poniesionych dla
zbudowania tak reprezentacyjnej siedziby lozy, wydaje si¢ ze
ruch masonski skupit znaczne grono zamoznych mieszczan,
przede wszystkim kupcéw i przemystowcoéw, w tym winiarzy.

T R

Projekt przebudowy budynku Resursy, 1930. Archiwum Paristwowe
w Zielonej Gérze. Akta miasta Zielona Gdra, sygn. 4178

Z jednej strony przynaleznos¢ do zamknigtego kregu
wtajemniczonych byta zapewne rodzajem nobilitacji czy tez
swoistego snobizmu, z drugiej jednak nalezy stwierdzi¢, iz
rzeczywiste cele dziatalnoSci masonskiej zawsze byly ukryte
przed szeregowymi czfonkami 16z, nie méwiac nawet o po-
zostalej czeSci spoleczenstwa. Kosciél nazywal masoneri¢
w swoich XIX-wiecznych dokumentach , pomocnikiem
szatana na ziemi”, a za pontyfikatu papieza Jana Pawla II
pojawil sie zatwierdzony przez Ojca Swietego dokument,
opracowany m.in. przez Owczesnego kardynala Josepha
Ratzingera, w ktérym przypomniano, ze wszystkie
dokumenty Kosciola dotyczace masonerii pozostaja w mocy,
a katolik ktéry do niej nalezy jest w stanie grzechu ci¢zkiego
i nie moze przystepowa¢ do Komunii Swietej®. Oczywiscie,
dla protestanckiej spotecznosci dawnej Zielonej Gory nie sta-
nowilo to zadnego problemu. Trzeba tu zaznaczy¢, ze w kra-
jach protestanckich masoneria byta $cisle zwigzana z rzadza-
cymi elitami, a przynalezno$¢ do niej, ulatwiajaca kariere,
stala si¢ zjawiskiem masowym.

W 1887 1. dzierzawca Resursy byl Johann Brunke,
restaurator. W latach 1899-1909 jako zarzadzajacy Res-
sourcen-Etablissement und Loge, a pdZniej Restaurant Res-
source wzmiankowany jest Carl Kiefer, Ockonom. W oglosze-
niu reklamowym opublikowanym w 1899 r. lokal oferowat
publicznosci swoje sale na wesela i jubileusze, oddzielne
pomieszczenia dla zebran stowarzyszen i organizacji oraz
pickny ogrdd, polecat tez dobrze wypielegnowane wina obce
1 miejscowe, piwo z browaru Schultheiss i zielonogérskiego

8

BergschloB, $niadania, obiady i zimne przekaski.

Resursa pozostawala wilasnoscia towarzystwa Res-
sourcen-Gesellschaft do roku 1931. Wéwczas wlascicielem
nieruchomosci stal si¢ Richard Sander, ktéry wzmiankowany
jest w 1914 r. jako dzierzawca Restaurant Ressource”.
W 1914r. Ressourcen Gesellschaft liczylo 60 czionkéw,
a w sklad jego dyrekcji wchodzili m.in. fabrykant polskiego
pochodzenia Ernst Babrowski i bankier Georg Mangelsdorff.
Restauracja byta w tym czasie uznawana za , lokal organi-
zacyjny” (Vereinslokal), a wigc miejsce towarzyskich spot-
kan, zapewne przy winie i dobrym jedzeniu, co najmniej kilku
organizacji spotecznych, np. stowarzyszenia kupcow
Kaufmanns-Verein (60 cztonkéw), stowarzyszenia kupcéw
katolickich Verein Katholischer Kaufleute , Kasino” K.K.V,
organizacji subiektow sklepowych Hermes, zwigzku
niemieckich poborowych Bund Deutscher Militar-Anwarter,
stowarzyszenia bylych gwardzistéw Garde-Verein (82
czlonkéw), stowarzyszenia starych stenografistow Alter
Stenographen-Verein, chéru organizacji wojennych i
wojskowych Sangerchor des Krieger- und Militér-Vereins (40
cztonk6w§ . W 1924 1. restauracje Resursa dzierzawit Max
Kornack. Za jego czaséw zburzono i zbudowano od nowa
w 1926 1. kregielni¢e. Na planie miasta z tego roku wsrod
przedsicbiorstw branzy hotelarskiej i restauracyjnej w
centrum miasta widzimy Gast- u. Speisewirtschaft
,Ressource”?. Od 1937 przedsicbiorstwo na placu
przemianowanym na Horst-Wessel-Platz prowadzil Kurt
Sander, ktéry stal si¢ wlascicielem Resursy w 1939 1. Jego
dzietem byta lodownia (Eiskeller), zbudowanaw 1938 1.

LA, Forster, op. cit., 5. 202.

2 ibidem, s. 96.

3 Fagade Ressource, 26 XI 1901. Archiwum Pafistwowe w Zielonej Gdrze. Akta miasta
Zielona Gora, sygn.4179.

4 Archiwum Paristwowe w Zielonej Gdrze. Akta miasta Zielona Gdra, sygn. 4178.

5 Adrefbuch der Stadt Griinberg in Schlesien unter Beriicksichtigung der Ortschaften
des Kreises. Griinberg i. Schl.: Friedr. Weifs Nachf. (Hugo Soderstrom) 1887.

6 Stanistaw Krajski: Nowy odlam masonerii w Polsce. Nasz Dziennik 23 1X 2007.

7 Gebdudebuch Bd 1, nr 308. Archiwum Patistwowe w Zielonej Gdrze. Urzqd
Katastralny w Zielonej Gorze, sygn. 135.

8 AdreBbuch von Griinberg i. Schl. nebst Angaben iiber den Kreis und einem
Uebersichtsplan der Stadt Griinberg i. Schl. 1914/1915. Griinberg i. Schl.: Druck und
Verlag von Lobner € Co.

9 Plan der Stadt Griinberg Gast- und Hotel Zohne, 1930. Archiwum Pasistwowe w
Zielonej Gorze. Akta miasta Zielona Gora, sygn. 4857.

* Fragment przygotowywanej do druku ksigzki
pt.:, Topografia winnic i1 obiektéw winiarskich Zielonej
GOry”.

Winiarskie akcenty we wnetrzu Restauracji
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Wicoerkehr dOer Weintradition

Die Jahre 2008-2009 das ist ein Durchbruch fir den
Wiedergeburt der Weintradition in Zielona Goéra. Die
wesentlichen Erleichterungen fiir die polnischen Winzer
fihrt die Verleihung durch das Europdische Rat im Jahre
2005 des Statuses Weinlandschaft fiir Polen und Novel-
lisieren der Landesgesetze in diesem Bereich ein. Viele aber
zweifeln an dem Erfolg der Weinproduktion in Zielona Gora.
Denn in den letzen Jahren im ganzen Europa dominiert die
Tendenz von Uberproduktion dieses Trunkes.

In den tiefen Furchten fiest Kunstdung, 1940

Die Ursachen fiir das steigende Interesse des Wein-
anbaues stecken unbedingt in den jahrhundertlang
dauernden Traditionen der Weinkultur in Zielona Géra. Das
sieht man in den behaltenen literarischen Werken, Grafik,
und Malerkunst und den ehemaligen Einrichtungen fiir die
Weinproduktion, die in einem in Zielona Géra enstandenen,
einzigen in Polen Weinmuseum ausgestellt werden. Viele
Elemente der Ornamentik mit Weinmotiven sind bis heute an
den alten Gebduden in der Stadt erhalten, und unter den
stillvollen Hauser auf dem Altmarkt in Zielona Géra kann
man viele gut erhaltene Weinkeller finden. Genau diese
Attribute, die fiir viele Menschen wichtiger als Profite sind,
haben einen groden Einfluss darauf, dass in den letzten
Jahren etliche Weingebiete um die Stadt herum entstanden
sind.

Landidentitdt des Ortes, in dem wir taglich leben, bauen
ausgezeichnet das seit den fiinfziger Jahren des 19. Jahr-
hunderts in Zielona Gora gefeierte Weinlesefest, oder der
Weinmarktplatz in Zielona Gora, der eine neue Tradition des
Neuweinfestes bildet, und der touristische Pfad , Lebuser
Weg von Wein und Honig”, der in Verbindung mit der
ortlichen Geschichte entsteht.

Fiir die gute Entwicklung der Lebuser Weinproduktion
werden zur Zeit die Schiiler einer Oberschule in Zielona Géra
im Beruf Weinhersteller ausgebildet. Diese einzige in Polen

Klasse mit der Fachrichtung Weinhersteller befindet sich an
der Schulgruppe und Bildungsstatte- Zespdt Szkét i Placowek
Ksztalcenia Zawodowego in Zielona Gora, die vom Direktor
Leszek Jastrubczak geleitet wird.

Im Rahmen des Europdischen Sozialfonds wurde das
Projekt fiir die Ausbildung im Lehrberuf , Gastronomie-
fachmann/frau- Fachrichtung Weinhersteller” gefordert.
Frau Wioleta Har¢zZlak Prasidentin der Stadt Zielona Goéra
tGberreichte im Herbst 2008 den 25 Horern ihre
Studienbiicher. Gleichzeitig werden 4 Lehrgdnge mit dem
Schwerpunkt der Qualifikation auf dem Gebiet des Weines
,Sommelier-Barkipper” organisiert. Dank dieser Wein-
Bildungsprogramme werden fast 100 Weinprofis ausgebildet.
Die Horer dieser Lehrgdnge vertiefen ihr Wissen um Wein,
vom Weinanbau, Weinherstellung und Weinbeurteilung zur
Weinverkostung, Weinauswahl und Weineinschenkung, was
flir die anspruchsvollen Restaurants sehr wichtigist.

Wichtige Partner dieses Projekts sind Griinberger
Winzerverein  Zielonogoérskie Stowarzyszenie Winiarskie,
das dieses Projekt beférdert und mit qualifizierten
Lehrkrdften unterstttzt und zwei regionale Weingarten
,Julia” aus Stary Kisielin und ,,Kinga” aus Stara Wies, wo die
Auszubildenden ihr Berufspraktikum machen. Im Rahmen

Die Schiifern streuen des Kunstdingers, 2008.

des Berufspraktikums pflegen die Azubis auch den Weinberg
am Griinberger Palmenhaus.

Die Weinhersteller wollen ihren jiingeren Nachfolger
nicht nur ihre Begeisterung und wahre Leidenschaft
weitergeben. Das alles hat auch eine praktische Dimension.
Bald werden wir einfach auf den Lebuser Weinbergs-
geldnden, in der Kellerwirtschaft bei der Weinherstellung
und zum Schluss in Restaurants, wo der regionale Wein
eingeschenkt wird, die gut qualifizierten Facharbeiten
bendtigen. Eben sie werden ein wichtiges Kettenglied bei der
Promotion unserer Region und ihrer Tradition bilden, neben
den Inhabern der regionalen Weingarten, den Stadt-
behorden, die die Entwicklung der Weinproduktion
unterstiitzen und neben den Veranstaltern der Touristik.



Grzegorz Biszczanik

Grinberger Oderwald

Kilka kilometréw za Kr¢pa rozciggat si¢ wzdtuz Odry
duzy kompleks lesny nalezacy do miasta, zwany Oderwald
(Las Odrzanski). W tym lesie znajdowala si¢ jedna z popu-
larniejszych restauracji okolicach w Zielonej Gory, gdzie juz
w XIX wieku ttumnie zaczeli zjezdzac zielonogoérzanie.

Poczatkéw restauracji w zielonogérskim Lesie Odrzan-
skim doszukiwac si¢ mozemy w tzw. rybakéwce, drewnianym
szalasie wybudowanym do wedzenia ryb w 1813' roku.
Rybakéwka przetrwata do lat 30. XX wieku, jednak nie jest
pewne, czy byt to ten sam obiekt, czy jego rekonstrukcjaz.

Takie rybakéwki byly dobre dla wedkarzy i mysliwych,
ktérzy mogli w nich jedynie odpoczaé. Nie zaspokajaly jednak
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Gospoda w Lesie Odrzariskim przed przebudowg. Po prawej stronie widoczny duzy ogrdd dla gosci wraz ze sceng dla orkiestry.

oczekiwania coraz chetniej przybywajacych don gosci.
Dlatego w 1900 roku wybudowano nowoczesniejsza
restauracje¢. Byl to przestronny jednopictrowy budynek wraz
z salg taneczng. Ustawiano przed nim kilkadziesiat stolikéw,
przy ktérych mogto usigs¢ po sze$¢ os6b°.

Dodatkowymi atrakcjami restauracji byla mozliwos¢
poplywania wynajetymi t6édkami po Odrze, a takze kapiel
w kapieliskach zorganizowanych na rzece. Cho¢ do Lasu
Odrzanskiego i restauracji z Zielonej Goéry bylo kilkanascie
kilometréw, to chetnie byla ona odwiedzana przez mieszkan-
cOw miasta, ktérzy wybierali si¢ do niej samochodami,
rowerami, a mtodziez najcz¢sciej pieszo.

Las Odrzanski byl takze waznym osrodkiem ksztatto-
wania postaw wsSréod zielonogoérskiej mlodziezy, gdyz
odbywaly si¢ tutaj przemarsze upamictniajgce réznego
rodzaju rocznice w historii Niemiec.
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Pocztéwka wykonana w technice chromolitografii, datowana wg stempla pocztowego na 5 wrzesnia 1898 roku.
,Zielona Gdra na starej pocztéwce ze zbiorow Grzegorza i Krzysztofa Biszczanik”, Zielona Gdra 2005.

checi rekreacji wsréd mieszkancéw Zielonej Goéry i okolic.
W zwiazku z tym w 1839 roku magistrat postanowit
wybudowaé gospode, ktéra funkcjonowala przez 20 lat.
W gospodzie najwazniejszym elementem byta sala w drew-
nianym budynku o powierzchni ok. 80 m kw> W 1857 roku
pojawily si¢ dwa pomysty na powickszenie gospody. Pierwszy
zakladal przebudowe starego obiektu, drugi za$ wybu-
dowanie nowej gospody z wykorzystaniem muru pruskiego.
Na poczatku 1859 roku postanowiono wybudowaé nowy
lokal z zachowaniem sali, obok ktérej powstata dwupietrowa
gospoda, niewielka piwnica, sala konferencyjna oraz duza
sala do tancéw. Po tych zmianach gospoda zapewniala juz
wickszy komfort go§ciom przybywajacym z miasta®. W 1865
roku zostala dodatkowo utwardzona oraz pokryta kostka
brukowa droga pozwalajaca na tatwiejsze dojechanie lub
dojscie do lokalu.

Gospoda lezaca w pigknym lesie, otoczona zakolami
Odry, pod koniec XIX wieku powoli przestawala spelnia¢

Jeszcze po wojnie w Lesie Odrzanskim stal budynek,
jednak do dnia dzisiejszego po dawnej restauracji nie ma juz
zadnego $ladu. Nie wiadomo w jakich okolicznos$ciach i kiedy
zostala zburzona. Jedynym 3$ladem znajdujacym si¢
w Lesie Odrzanskim jest kamien poswiccony Otto Miil-
schowi, wieloletniemu zarzadcy tego terenu.

"Taka data widnieje na starej karcie pocztowej wydanej w latach 20. XX wieku. Jednak
data ta nie jest pewna, gdyz inne Zrodla podajg takze 1811 rok.

2Takich obiektow w Lesie Odrzariskim bylo jeszcze jedenascie. Byly one ustawiane przy
glownych szlakach wiodqgcych przez las lub budowane przy najwigkszych dzierzawio-
nych stawach.

T, Czyéniewski, Subiektywny przewodnik po Zielonej Gorze ode. 97;

Odrzariska Rybakowka, [w:] ,,Gazeta Lubuska” z dnia 31 marca 2006 roku, s. 7a.
4Gospoda po przebudowie zostala ukazana na dwdch kartach pocztowych wykonanych
w technice chromolitografii (kolorowa oraz w odcieniach zieleni). Oprdcz gospody uwi-
doczniona zostala na niej takze stara rybakowka.

>Niestety, nie zachowala sig zadna dokumentacja budowlana tego budynku, a wszelkie
zmiany architektoniczne mozemy zaobserwowac na wydawanych pocztowkach ukazu-
Jacych restauracje.
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Maciej Tadeusz

Jabtka jako doskonaty surowiec do produkcji win

W mojej juz nie krétko trwajacej przygodzie amatorskiej
Z winami owocowymi na poczatku zaczynatem wytwarzac
wino z jablek. Bylo to pod koniec lat 60-tych ubieglego
stulecia. W domu rodzinnym w ogrodzie rosty wspaniate
odmiany jabtoni, ktérych owoce byly jakby stworzone i wy-
marzone do otrzymania doskonatego wina. Te odmiany to
papieréwka, antonéwka i zlota reneta.

Autor artykutu Maciej Tadeusz na swojej winnicy (archiwum autora)

Jako studentowi chemii na UAM w Poznaniu produkcja
win owocowych i innych mocniejszych trunkéw na wiasny i
przyjaciét uzytek nie sprawiata mi klopotu, a jednoczesnie
byta doskonalg praktyka laboratoryjng. Nadrzednym celem
bylo otrzymanie dobrego wina owocowego bez jakichkolwiek
srodkéw konserwujacych i antyoksydacyjnych. Wino bylo
w pelni ekologiczne zar6wno na etapie pozyskania surowcow
jak i procesu winifikacji. Dodam, ze w owym czasie wielka
ambicjg dla studenta chemii byla produkcja wina i jego
degustacja. Istnial wtedy réwniez w Poznaniu doskonaly
lokal, miejsce towarzyskich spotkan studentéw i nauczycieli
akademickich o nazwie , Stowian”, naprzeciwko ,,Okragla-
ka”, gdzie za stosunkowo tanie pienigdze mozna bylo pic
doskonale wina gronowe - rieslingi i tokaje (lezka si¢ w oku
kreci).

Potem przyszly bardzo trudne czasy dla win gronowych
i owocowych. Te ostatnie produkowano dla mas i dla igrzysk.
Pojawila si¢ specyficzna nomenklatura, sposéb spozywania
i otwierania butelek, a takie nazwy jak ,jabczok”, ,J-23"
czy ,patykiem pisane” kojarzono z winami owocowymi
i 6wczesnymi podupadajacymi winiarniami. Produkcja tych
win byla nastawiona na ilo$¢, nie na jakos¢, a sposéb
wytwarzania uragal jakimkolwiek zasadom winifikacji.
Mniej wigcej po tygodniu fermentacji przerywano ja brutalnie
traktujac nieprzefermentowany do konca moszcz tanim
spirytusem ziemniaczanym, na to wszystko sypano jeszcze
hydrosulfit - i na rynek, byle szybko, byle duzo. Taki jak wtedy
moéwiono ,,belt” krélowal na miejskich i wiejskich zabawach
publicznych z okazji swiat panistwowych. Zmierzch minionej
epoki i specyficznej subkultury nie do konca wyeliminowat
produkcje mnapojéow alkoholowych, ktoére z winami
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owocowymi nie majq nic wspdlnego. Mysle, ze teraz, gdy
nastgpi liberalizacja absurdalnych przepiséw prawnych,
nadchodzi dobry czas na produkcje win owocowych,
szczegOlnie win jabtkowych i wodek produkowanych z de-
stylatéw jabtkowych. Polska to przeciez potentat Swiatowy
w produkgcji jabtek. Posiada kilka wspanialych regionéw,
prawdziwych zaglte¢bi jabtkowych. Okolice Grdjca,
Skierniewic, Radomia czy Sandomierza,
uzywajac terminologii enologicznej to
wspaniate terroir, dajace owocom nie-
powtarzalny smak i aromat. Badania
profesora Pienigzka majace na celu re-
stauracj¢ starych odmian oraz odmian
uprawianych od stuleci w Polsce tworza
doskonala okazje do propagowania win
jabtkowych. Odmiany takie jak Anton6éwka,
Kosztela, Grafsztyn, Malinéwka czy Zlota
Reneta maja zdecydowang przewage nad
odmianami anglo-amerykanskimi. Myslg,
ze jest to dobry czas na produkcje win
jabtkowych nie tylko amatorsko, chociaz
zdaj¢ sobie sprawe, ze nigdy nie bedg one
konkurencyjne dla win gronowych. Nato-
miast moga by¢ wspanialg alternatywa
jakoSciowg dla win gronowych. Znam
osobiscie sympatykéw wina jabtkowego, do

ktérych sam si¢ zaliczam, ktérzy stawiaja
. wyzej dobrej jako$ci wino jabtkowe od Zle
zwinifikowanego chardonnay. Wybér pozo-
stawiam panstwu.

Krajem, ktéry doskonale wykorzystuje
rodzime odmiany jabtek do produkcji win,
cydru i winiakéw jest Francja, szczeg6lnie
w regionie Dolnej Normandii w departamencie Calvados.
Wydawac by si¢ moglo, ze w kraju o najwickszym potencjale
win gronowych na Swiecie nie ma juz miejsca na inne napoje
alkoholowe produkowane na bazie jablek. A jednak!

W regionie Dolnej Normandii, ktéra dzieli si¢ na
3 departamenty Calvados, Orne i Manche, uprawia si¢c okoto
40 odmian jablek zwanych ogélnie cydrem (cidre). Owoce
poddaje si¢ procesowi winifikacji, w wyniku ktérego
otrzymuje si¢ w pierwszej fazie napdj alkoholowy o mocy
okoto 6 %, zwany cydrem. Cydr moze by¢ zaréwno gazowany
jak 1 niegazowany. Ten pierwszy stanowi doskonaly napdj
orzezwiajacy, serwowany w temperaturze ok. 6°C. Cydr
ulatwia trawienie, pobudza prace jelit i wzmaga apetyt. Moze
by¢ wytwarzany w wersji z dodatkiem ok. 10 % moszczu
z gruszek. Cydr z racji dos¢ duzej zawartosci witaminy E i po-
lifenoli ma wlasciwosci przeciwzawalowe i przeciwudarowe.
Migdzy Francja a Anglig trwa odwieczna dyskusja, gdzie jest
ojczyzna cydru. W poludniowej Anglii w regionie Kornwalii
produkuje si¢ réwniez wspaniate cydry. Istnieja specjalne
szlaki cydru, podobne w swej formule do rozwijajacego si¢
zielonogorskiego szlaku wina i miodu.

6-procentowy cydr poddany procesowi tzw. pierwszej
destylacji daje frakcje destylatu jabtkowego o ok. 30% zawar-
tosci alkoholu. Podczas drugiej destylacji prowadzonej
w tradycyjnych destylatorach zwanych alembikami powstaje
destylat o okoto 60% zawartosci alkoholu. Destylat jabtkowy
dojrzewa przez minimum 24 miesigce w beczkach debowych.
W wyniku lezakowania i po rozcieficzeniu wodg do 40-43%
alkoholu i ewentualnemu dalszemu dojrzewaniu w beczkach
powstaje doskonata wédka zwana calvadosem.



Wina owocowe autora

Nazwa calvados, podobnie jak koniak czy armagnac jest
zastrzezona, a apelacjc maja tylko trzy wspomniane
departamenty: Calvados, Orne, Manche. Nazwa calvados
pochodzi od wydarzenia, ktére miato miejsce pod koniec XVI
wieku, gdy u wybrzezy Normandii rozbil si¢ o skaly
hiszpanski galeon El Calvador. Calvados to doskonata brandy
o typowym aromacie jablkowym. Serwuje si¢ go podobnie jak
cydr w temperaturze ok. 6°C. Pobudza apetyt i ulatwia
trawienie. Potocznie nazywa sic go Trou Normand, czyli

,normalna dziura” od wrazenia pustego wolnego miejsca
w zoladku na dalsze positki po spozyciu trunku. Calvados
podaje si¢ réwniez w matych ilosciach o rannej porze (przed
poludniem) do kawy, ktérg Francuzi sie rozkoszuja.
Na koniec przepis na pétwytrawne wino jabtkowe o mocy
okolo 14 % alkoholu. Na 10 litr6w gotowego produktu:
- jablka ok. 8 kg, najlepiej papieréwka w tacznosci z antonow-
kaiewentualnie landsberska
-wodaok.41
- cukier 2 kg
- pozywka 2g/1
- drozdze Sacharomyces cerevisae lub typu tokay, sauternes.
Wydajnos¢ moszczu jabtkowego wynosi okoto 65-70%.
Tak wi¢c z 8 kg jablek mozna otrzymac ok. 5,6 litra moszczu.
Mozna wyeliminowa¢ wodeg, co daje wino bardziej
sensoryczne i podnosi jego strukture. Wtedy potrzeba okoto
12 kg owocoéw z czego otrzymamy ok. 8,5 litra moszczu.
Schemat produkcji:
Yjabtka pektoliza (preparat pektolityczny, np. pektopol)
Y prasowanie
Yrozdrobnie, nie maceracja ok. 8 godz.
Y sedymentacja
Y dodanie drozdzy
Y pielegnacja moszczu
Y szaptalizacja cukier 2 kg
Y fermentacja w czystosci 24 godz.
Y dodanie pozywki
Y zasiarkowanie
Okres dojrzewania i stabilizacji ok. 10 miesi¢ecy do 1 roku.
Tych smakoszy win owocowych, giéwnie jabikowych,
ktérych cho¢ troche przekonalem do idei wykorzystania
jabtek, réwniez spadéw do produkcji wina czy destylatu,
serdecznie namawiam do eksperymentéw. Uprzedzam

jednak, ze efekt moze nie by¢ od razu gwarantowany. Wszak
kazde wino uczy cierpliwosci i pokory.

Pan Maciej Tadeusz, wlasciciel Winnicy Katarzyna w Grodzisku Wikp., jest aktywnym
czlonkiem Zielonogorskiego Stowarzyszenia Winiarskiego. Jego wino wisniowo-
porzeczkowe zdobylo drugie miejsce na VI Konkursie Win - Winobranie 2009, a wino
Jablkowe wyrdznienie.

Honkurs na Winobranie 2009
,Najlepszy produkt regionalny z winogron™

Lubuski Punkt Informacyjny EUROPE DIRECT ZIELONA GORA
ma zaszczyt zaprosié Painstwa
do udziatu w konkursie na najlepszy produkt z winogron.
Konkurs adresowany jest wytacznie dla osdb i firm z regionu Lubuskiego.
Konkurs zorganizowany jest z funduszy
Lubuskiego Punktu Informacyjnego EUROPE DIRECT ZIELONA GORA.
Konkurs zostanie rozstrzygniety
podczas Dni Zielonej Géry WINOBRANIE 2009.
Warunkiem udziatu w konkursie jest
wypetnienie formularza zgtoszeniowego i przestanie go na adres
Lubuskiego Punktu Informacyjnego EUROPE DIRECT ZIELONA GGRA.
Formularz zgtoszeniowy do pobrania ze strony internetowej
Zielonogdrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.
Wypetniony nalezy przystaé faksem pod numer: 068/ 45 65 408

lub E-mailem na adres: europe-direct-zielonagora@lubuski.pl.

Zgtoszenia do konkursu przyjmowane s3 do 1 wrzesnia 2009 r.
Nagrody:
Sprzet AGD domowego uzytku
W celu uzyskania szczegtowych informacji o konkursie prosimy o kontakt
z Agnieszka Chorazyczewska,
\lel. (68) 45 65 252, 0603 67 66 57, e-mail: a.chnrazyczewska@luhuskie.nlj
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