VIl Konwent Polskich Winiarzy

Do udziatu w VIl Konwencie Polskich Winiarzy,
ktry odbyt sie 23 i 24 czerwca w taricuckim
zamku, zgtosito sie 88 winnic 0 facznej
powierzchni 95,14 ha, w tym 11z wojewédz-
twa lubuskiego. Do dequstadji przedstawiono
rekordowa ilos¢ 128 win. Niespodziankg byt
wysoki poziom win czerwonych i niestety,

nie najlepszy — mimo chwalonego rocznika
2011 — biatych.

Wedtug danych przekazanych przez

Agengje Rynku Rolnego do rejestru na

nowy rok winiarski 2012/2013 zgtosito sie
42 krajowych producentéw win gronowych
z upraw whasnych. Po weryfikadji i wycofaniu
sie niektorych podmiotéw zarejestrowano 39
winnic zajmujacych powierzchnie 96,03 ha.
7 wojewddztwa lubuskiego zgtosito sie
szesciu winiarzy.

Trzy miliony czytelnikéw

W pierwszej dekadzie sierpnia licznik
strony internetowej Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego odnotowat
3000 000 odwiedzin. Portal istnieje od
grudnia 2005 roku i zawiera miedzy innymi
archiwum wszystkich wydari, Winiarza

Zielonogdrskiego”

0,0drodzeniu winiarstwa i rozwoju turystyki
na Ziemi Lubuskie]” méwit Przemystaw
Karwowski 9 sierpnia w odrestaurowanych
zabytkowych salach ratusza. Byto to kolejne
spotkanie z cyklu, Cudze chwalicie, swego nie
znadie, czyli poznaj Lubuskie” zorganizowane
przez Polsko-Niemieckie Centrum Promogji

i Informacji Turystycznej oraz zielonogdrski
oddziat PTTK.

13 sierpnia marszatek Elzbieta Polak, rektor
Wiestaw Miczulski oraz kwestor Zofia
Rosolska podpisali aneks do projektu PWSZ
w Sulechowie, Lubuski Osrodek Innowadji

i Wdrozeri Agrotechnicznych w Kalsku” Zmia-
ny dotyczyly rozszerzenia zakresu rzeczowego
projektu o zakup dodatkowego wyposazenia
2wigzanego z rozbudowa linii technologicz-
nych przeznaczonych do prac analitycznych,
badawczo-rozwojowych i wdrozeniowych

7 zakresu winiarstwa. To odpowied na
zqtaszane przez lubuskich winiarzy potrzeby
i dodatkowe wsparcie tworzonej w Zaborze,
najwiekszej w kraju, winnicy.

26 sierpnia na terenie Skansenu w Ochli odbyt
sie etap regionalny XIl edydji

konkursu,Nasze kulinarne dziedzictwo —
Smaki regionéw”. W kategorii napojéw
alkoholowych I nagrode otrzymali ex aequo:
Ekobud sp. z 0.0. za Piwo Jasne
zielonogérskie typu Pilzner oraz Przemystaw
Karwowski za Nalewke

korzenno-ziotowa. Nagrodzono takze: Broni-
stawa Derenia za Nalewke z owocow
derenia, Edwarda Wilka za Piwo Wschowskie
jasne, Zygmunta Pretkowskiego za

Wino jabtkowe oraz Jana Onyskow za Wino
Zwinogron.

winiarz

Pismo PLanTATOROW WINOROSLI | PRODUCENTOW WINA ¢ NR 46 « WRzESIEN 2012

Rozlewnia Lubuskiej Wytwérni Win w Zielonej Gérze, lata 70. XX w. Przy pakowaniu butelek do skrzynek na pierwszym planie widoczna Anna Muczko, w gtebi Dorota
Domazalska. Zdjecie z archiwum Ireny Pawlak

Mirostaw Kuleba

NOWY ROCZNIK

Najwieksza polska winiarnia pozostala juz tylko fantomem naszej pamigci. W miejscu dawnych
fermentowni, startych z powierzchni ziemi, wyrdst dom mieszkalny. Lezakownie z poczatkéw XIX wie-
ku zamieniono w piwny pub i dyskoteke, ktorej szlachetne ceglane sklepienie wypacykowano zgodnie
z gustem disco-polowych biznesmenéw. Za chwile zniknie pewnie z krajobrazu miasta dawna piwnica
wytworni szampandw Briegera przy ulicy Jeleniej, przycupnieta na tylach powstajacego tu gmachu.
Winiarskie dziedzictwo uwiera, zamiast dostarcza¢ natchnienia.

Pamie( staje sie jedyng sferg trwania legendy miasta wina, koniaku i szampana. Pamiec i wyobraz-
nia. Pierwsza odwoluje si¢ do czasu doznanego wlasnym zyciem, druga do energii minionych wiekéw,
rozproszonej w noosferze. Z obu czerpiemy tworzywo, z ktérego budujemy nasze wlasne relacje z tym
miastem, z tym miejscem - z naszym miejscem na ziemi.

Okruchami pamieci podzielily sie z nami pracownice Lubuskiej Wytwérni Win, bytu juz zgastego,
zachowanego w rodzinnych albumach i teczkach z pozétklymi papierami. To im wlasnie: Stanistawie
Czerepinskiej, Halinie Luczak, Irenie Pawlak, Elzbiecie Wierzykowskiej, zawdzieczamy ciekawq zawartosé
tego numeru ,Winiarza”. Podrdz $ciezka wyobrazni to z kolei domena poety Krzysztofa Fedorowicza,
ktéry winnice rozbil na stoku wzgdérza kryjacego w swej piaszczystej istocie prehistoryczng ceramike,
platanine korzeni prastarych krzewdw, nigdy nie zamartych do konca, zagubiony zelazny krzyz Chrystusa.

I jest jeszcze nowe wino, w ktérym odradza sie jedyna w swoim rodzaju historia $laskiego miasta,
siegajaca 1150 roku. To my, winiarze, dopisujemy jej kolejng stronice, ktérej trescig bedzie rocznik 2012.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

AKCENTY WINIARSKIE
DNI ZIELONEJ GORY - WINOBRANIA 2012

Zifora (361a, 8-16 wziin 2012

Milo obserwowad, jak z roku na rok zwieksza si¢ udziat winia-
rzy we wrzesniowym $wiecie miasta. Ro$nie liczba winnic posiada-
jacych swoje stoiska w Miasteczku Winiarskim na Starym Rynku.
Coraz wiecej jest ich w korowodzie, a takze na trasie ,,winobuséw”.
Przedstawmy wiec, co winiarskiego zawiera program tegorocznego
Winobrania. Codzienne bedziemy mogli:

* obejrze¢ pod ratuszem stoiska winnic: Winiarka.pl, Krucza,
Julia, Kinga, Equus, Talary i Na Lesnej Polanie;

* odby¢ rejs galarami po Odrze i Obrzycy wzdluz winnicy
w Gorzykowie;

* zwiedzi¢ winobusem winnice: ,Cantina” w Mozowie k. Sule-
chowa, ,Krucza” w Buchalowie, ,,Milosz” w Lazie, ,Na Lesnej
Polanie” w Proczkach, ,Julia” w Starym Kisielinie, ,U Micha-
ta” w Zielonej Gorze, ,Ingrid” w Lazie, ,Kinga” w Starej Wsi
k. Nowej Soli, ,,Hiki” w Byczu. Wyjazdy zaplanowano z dolnego
parkingu przy Palmiarni wedlug specjalnego harmonogramu.

8 wrzesnia

* godz. 20.00: msza $wigta ku czci Patrona Miasta $w. Urbana
- kosciot p.w. $w. Urbana, ul. Braniborska 17;

* godz. 20.30: uroczysty orszak ku czci Patrona Miasta
$w. Urbana z koéciota p.w. §$w. Urbana przy ul. Braniborskiej 17
do konkatedry p.w. $w. Jadwigi (przeniesienie rzezby patrona do
konkatedry).

9 wrze$nia

* godz. 10.00-16.00: X Konkurs Win Domowych w Zielono-
gorskiej Palmiarni;

* godz. 12.00: uroczysta msza §w. ku czci $w. Urbana I - patrona
Zielonej Gory, celebrowana przez JE ks. biskupa Ordynariusza

Stefana Regmunta, konkatedra p.w. $w. Jadwigi;

*finat konkursu kulinarnego ,,Najlepszy produkt z winogron™.

13 wrze$nia

* godz. 18.00: II Winobraniowa Degustacja Win i ogloszenie
wynikéw IIT Ogélnopolskiego Konkursu Win pod Patronatem
Prezydenta Zielonej Gory, Palmiarnia Zielonogorska.

15 wrze$nia

* godz. 12.00-14.00: Korowod Winobraniowy z udzialem
17 winnic.

alga

Winiarstwu po$wiecona bedzie tez druga cze$¢ Lubuskiego
Forum Miast i Region6w, przygotowanego wspoélnie przez Urzad
Miasta Zielona Goéra i Urzad Marszatkowski Wojewodztwa
Lubuskiego, ktére odbedzie sie 14 wrzesnia w sali szermierczej
Wojewddzkiego Osrodka Sportu i Rekreacji w Drzonkowie.
W godzinach 15.10-17.00 zaplanowano referaty nastepujacych
przedstawicieli regiondw:

* Departament LOT - Danielle Devierse: ,,Polityka Rady
Generalnej LOT dla wsparcia lokalnego winiarstwa — pomoc
producentom w uzyskiwaniu apelacji, promocja produktu na
lokalnym i krajowym rynku”;

* Departament LOT - Bernard Bouyssou: ,,Prezentacja
winnicy - historia, produkcja, posiadane apelacje, rynki zbytu i
plany rozwoju”;

* Wolny Kraj Zwigzkowy Saksonia, Sylwia Otto, referentka
z saksoniskiego Ministerstwa Ochrony Srodowiska i Rolnictwa:
»Iradycje winiarskie i produkcja wina”;

* Samorzadowy Kraj Nitrzanski, Jan Kovacs, burmistrz miasta
Virt: , Tradycje winiarskie i produkcja wina w Kraju Nitrzanskim”;

* Abruzja, Mauro Febbo, radny regionu Abruzji: ,,Tradycje
winiarskie i produkcja wina w regionie Abruzji”;

* Wojewddztwo Podkarpackie, Jacek Wolny — winiarz: ,Histo-
ria winiarstwa i produkcja wina na Podkarpaciu”;

* Wojewodztwo Lubuskie, Przemystaw Karwowski — Fundacja
narzecz Lubuskiego Dziedzictwa: ,Tradycje winiarskie i produkcja
wina w wojewddztwie lubuskim”.

Prezydent Zielonej Géry Janusz Kubicki i wiceprezydent Wioleta Harezlak podczas Winobrania 2011.
Fot. EDuma
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Karol Gajewski

W pamigci zielonogérzan
inzynier Stanistaw Ostrowski
pozostanie jako zdecydowany
oredownik reaktywacji i roz-
woju uprawy i przetwdrstwa
winorosli na Ziemi Lubuskiej.
Byl goracym zwolennikiem
upowszechnienia tej kultury
poprzez zakladanie matych, liczacych okolo 0,25 ha winnic, ktéore
moglyby tworzy¢ miejsca pracy i wspomaga¢ budzet drobnych
rolnikéw lub 0s6b prowadzacych gospodarstwa agroturystyczne.
Idee t¢ opieral na wielowiekowej tradycji uprawy winnego krzewu
i korzystnym, tagodnym klimacie Ziemi Lubuskiej.

Stanistaw Ostrowski urodzit si¢ 2 pazdziernika 1933 roku
w Kozlowie, w powiecie tarnopolskim na Kresach. Dziecin-
stwo mial niefatwe, wczesénie osierocita go matka. Podjat nauke
w Liceum Sadowniczo-Winiarskim w Zielonej Gérze, edukacje
kontynuowat w Technikum Ogrodniczym w Ifowej koto Zagania.
W 1953 roku uzyskat tytut technika ogrodnika ze specjalnoscia
sadowniczo-szkotkarska i winoroslarska. Byt uczniem wybitnym,
na jego $wiadectwie maturalnym widnieja oceny bardzo dobre
z najwazniejszych przedmiotéw zawodowych: sadownictwa,
uprawy winoro§li i szkétkarstwa. Pézniej ukonczyl studia wyzsze
w Akademii Rolniczej we Wroctawiu, dyplom inzyniera rolnika
uzyskal w 1976 r.

Cala jego kariera zawodowa zwigzana byla z rolnictwem
igospodarka zywnos$ciowa. W 1960 r. podjat prace w Powiatowym
Zwiazku Kétek Rolniczych w Nowej Soli, ale juz w nastepnym
roku trafit do nowosolskiego oddzialu Zielonogdrskiej Spoi-
dzielni Ogrodniczej. W latach 1971-1977 dzialat etatowo w ruchu
ludowym, najpierw jako pracownik Powiatowego Komitetu
Zjednoczonego Stronnictwa Ludowego w Nowej Soli, nastepnie
w Wojewodzkim Komitecie ZSL w Zielonej Gérze. Od 1977 roku
byl prezesem Wojewodzkiej Spoéldzielni Ogrodniczo-Pszczelar-
skiej w Zielonej Gorze, w latach 1991-1993 zostat kierownikiem
Wydziatu Rolnictwa Urzedu Wojewddzkiego w Zielonej Gorze,
a nastepnie wicedyrektorem zielonogérskiego oddziatu Banku
Gospodarki Zywno$ciowej. Petnit funkcje cztonka rady nadzorczej
Szpitala Wojewodzkiego i Spotdzielni Mieszkaniowej w Zielonej
Gorze. Na emeryture przeszedt w 2001 roku.

Za swoja oddang Polsce prace byl wielokrotnie nagradzany
i wyrézniany, m.in. Krzyzem Kawalerskim Orderu Odrodzenia

aszym zadaniem
rozwoj produkc|i owocow | warz
-lepsze zaopalrzenie ludnosc

WSPOMNIENIE O STANISEAWIE
OSTROWSKIM

Polski, Srebrnym
Krzyzem Zastugi,
medalami 30-lecia
i 40-lecia Polski
Ludowej, Medalem
za Zastugi dla Ruchu
Ludowego im. Win-
centego Witosa, Bra-
zowym Medalem
Zastugi dla Obron-
nosci Kraju, Odznaka
Honorows za Zastugi
w Rozwoju Woje-
wodztwa Zielonogér-
skiego i Zlotg Odzna-
ka Honorowa NOT.

Byt wspétzalozy- 3
cielem i wieloletnim
prezesem Lubuskie-
go Stowarzyszenia
Winiarskiego w Zielo-
nej Gorze. Odpoczatku
istnienia tej organizacji
spolecznej, powstalej
w 1994 roku, swoje
marzenia o odro-
dzeniu zielonogdrskiego winiarstwa realizowal poprzez organizo-
wanie i prowadzenie szkolen oraz pokazéw dla zainteresowanych
uprawg winoroéli. Swoim dziataniem obejmowal zaré6wno szkoty
rolnicze, jak i ogrody dziatkowe czy male gospodarstwa rolne.
Druga forma jego dzialalnosci byly publikacje prasowe, wydaw-
nictwa ksigzkowe oraz prelekcje w radiu i telewizji.

Dzialalno$¢ w Stowarzyszeniu traktowal z duzym zaangazowa-
niem, a kazdy sukces badz niepowodzenie odbieral emocjonalnie.
Stanistaw byl pasjonatem winiarstwa, a swoim osobistym przy-
kladem potrafit skupi¢ wokot siebie osoby zainteresowane uprawa
winoroéli, technologia przetwdrstwa winogron, enologia, a nawet
kulturg i sztukg zwigzang z winiarstwem.

Mozna $mialo stwierdzi¢, ze dzialalno$¢ spoteczna $p. prezesa
Lubuskiego Stowarzyszenia Winiarskiego, inzyniera Stanistawa
Ostrowskiego, powaznie przyczynila si¢ do osiagniec stowarzyszen
winiarskich istniejacych dzisiaj na naszej Ziemi Lubuskie;j.
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»I powotat Go Pan na winnice swojg...”

Wyrazy szczerego wspétczucia Rodzinie

$p. Stanistawa Ostrowskiego,
wspolzatozyciela i wieloletniego prezesa
Lubuskiego Stowarzyszenia Winiarskiego,
Honorowego Cztonka Zielonogorskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego,
skladajg
zielonogorscy winiarze.
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PROCESU

W szerokim asortymencie
win o wysokiej jakosci duzym
uznaniem ciesza si¢ charak-
terystyczne, mocne i mniej
lub wiecej stodkie wina potu-
dniowe tzn. madery, malagi,
malmazje, portweiny i cheresy
(sherry). Produkowane sg one
wedlug specyficznej technologii
w warunkach cieptego klimatu
z winogron o wysokiej zawartoéci cukru, podnoszonej jeszcze
czesto przez podsuszanie winogron badz przed zbiorem badz
przez wystawianie zebranych winogron na stomianych matach
na operacje stoneczna.

Wysoka zawarto$¢ cukru w wyjéciowych winogronach, sto-
sunkowo wysoka temperatura w toku produkcji oraz dostep tlenu
w warunkach klasycznych technologii win potudniowych - sa to
czynniki, ktére z biegiem lat uksztaltowaly pewne wspoélne cechy
tych win. Nalezy do nich bursztynowa lub brunatno-czerwona
barwa, migkkos$¢ cech smakowych maskujaca wysoka moc wina
oraz specyficzny odcien cech smakowo-aromatycznych przypo-
minajagcy smak i zapach karmelu, skorki $wiezo wypieczonego
chleba, a w ogdle smakowito$¢ weglowodanowych produktow
spozywczych poddawanych obrébce termicznej.

Typowym przykladem win tej kategorii staly sie wina z Made-
ry. Do ich produkcji uzywa sie biatych odmian winogron takich
jak: Sersjal, Boal, Verdelho. Zbiér winogron rozpoczyna si¢ przy
cukrowosci wynoszacej ok. 18 %. Po odszyputkowaniu jagody sa
rozgniatane, a pézniej odciskane w prasach. Stosuje si¢ niekiedy
przetrzymywanie na miazdze w celu lepszego wytugowania garb-
nikéw. Po wytloczeniu moszcz jest fermentowany do zawarto$ci
4-9 % cukréw, po czym alkoholizowany do 18-20 % alkoholu
w zalezno$ci od marki madery. Tak przygotowane mlode wino
poddaje sie procesowi wygrzewania w beczkach, wystawianych
dawniej na bezposrednig operacje stoneczng tamtejszego klima-
tu, pdzniej za$ lokowanych w komorach ogrzewanych parg lub
za pomocg zwyklych piecéw, starannie izolowanych termicznie.
Wino wystawiane na dzialanie sforica podlega wahaniom tem-
peratury dniem i nocg, w ogrzewanych zas komorach (estufas)
utrzymuje sie temperature stalg.

Wina wysokiej jako$ci ogrzewa si¢ w temperaturze 45-50°C
w ciggu 6 miesigcy, wina $redniej jakos$ci w temperaturze ca 55°C
w ciggu 4-4,5 miesigcy, zwykle zas§ madery w temperaturze 65°C
W ciggu 3 miesiecy.

Po ogrzewaniu wina poddaje si¢ lezakowaniu w piwnicach.
Madery wysokiej jakosci lezakujg nawet po kilka lat w beczkach
ibutelkach. Poniewaz podczas ogrzewania wina nastepuja wyrazne
straty alkoholu, lezakujace madery poddaje si¢ przeto uzupelnia-
jacej alkoholizacji w kilku kolejnych porcjach.

Technologie stosowana na Maderze przeniesiono na poczatku
biezacego stulecia (1902) na Krym, spodziewajac sie w podobnych
warunkach klimatycznych otrzymywa¢ wina w typie madery.
Préby uwienczone zostaty pelnym powodzeniem, zwlaszcza
po wprowadzeniu do krymskich winnic typowych dla Madery
odmian winoro$li.

Klasyczna metoda produkcji madery w kombinacie ,,Mas-
sandra” na Krymie przebiega nast¢pujaco. Miazge gronowa
odfermentowuje sie drozdzami czystej kultury, pozostawiajac
7-8 % zawarto$ci cukru, po czym moszcz oddzielony na prasie

Elzbieta Kluczyniska- Wierzykowska*

OGOLNA CHARAKTERYSTYKA

MADERYZAC]JI WINA

winiarskiej poddaje si¢ alkoholizacji do 18,5 %. Po sklarowaniu
wino obciaga si¢ znad osadu, kupazuje i poddaje ogrzewaniu
w beczkach umieszczonych w oszklonych komorach stonecznych.
Okres wygrzewania trwa $rednio jeden sezon, po czym wino pod-
lega filtracjii zostaje przeniesione do piwnic lezakowych o tempe-
raturze 14-16°C. Podczas lezakowania wino podlega normalnym
zabiegom pielegnacyjnym. Catkowity okres lezakowania trwa nie
mniej niz trzy lata.

W celu skrécenia cyklu produkcyjnego, ogrzewanie winoma-
terialu prowadzi sie takze w specjalnie ogrzewanych madernikach
w temperaturze 60-70°C, obnizajac czas wygrzewania do jednego
miesigca. Technologia win w typie madery, rozpracowana w insty-
tucie ,Magaracz” i wdrozona w kombinacie ,Massandra”, stala
sie podstawg do uruchomienia analogicznej produkcji w szeregu
potudniowych republik Zwigzku Radzieckiego, zapoczatkowala
takze dlugg serie prac prowadzonych tam na temat termicznej
obrébki wina nazwanej tu maderyzacja.

W pracach tych zbadano wplyw parametréw czasu i tempe-
ratury oraz wplyw tlenu atmosferycznego i garbnikéw drewna
debowego pojemnikéw winiarskich na cechy jakosciowe win
poddawanych obrobce termicznej, rozrdzniajac maderyzacje
wlasciwg (z dostepem tlenu) i portweinizacje tj. obrobke termicz-
ng w warunkach beztlenowych prowadzaca do win w typie
portweindéw. Zmiany barwy oraz cech smakowo-aromatycznych
w winach ogrzewanych starano sie skorelowa¢ ze zmianami ana-
litycznych wskaznikéw tych win.

Na uwage zastuguja takze warianty procesu maderyzacji opra-
cowane i wdrozone w ZSRR przez Agabalianca i Preobrazenskiego.

Wedlug Agabalianca decydujaca role w powstawaniu cech
jako$ciowych madery odgrywa debowe drewno beczki odzna-
czajace sie szeroko rozgaleziona siecig kapilarnej porowatosci,
ktéra stwarza idealne warunki reakcji pomiedzy sktadnikami
wina i sktadnikami drewna w obecno$ci rozpuszczonego w winie
tlenu. Wychodzac z tej koncepcji zasugerowat Agabalianc metode
produkcji madery, polegajaca na ogrzewaniu wina w izolowanym
zbiorniku metalowym (12.000 1) wypelnionym rusztowaniem
z debowej klepki. Zbiornik wyposazony jest ponadto w wezownice
grzejna i belkotke doprowadzajaca tlen. Do zbiornika wprowadza
sie wino ogrzane do 70°C, pozostawiajac nad nim komore gazowa
objetosci 1 m3. W winie podtrzymuje sie w ciggu 3-4 miesiecy tem-
perature 60-65°C, wprowadzajac codziennie porcje tlenu w ilosci
15-20 ml/1. Otrzymany produkt kupazuje sie jako 30-50 % udziat
z winem nie poddawanym maderyzacji.

Zbiornikowa metode maderyzacji, podkreslajaca role tlenu
w tym procesie, zaproponowal Preobrazenski. Maderyzacje pro-
wadzi si¢ wg tej metody w izolowanym zbiorniku (metalowym lub
zelazobetonowym) wypetnionym do okreslonego poziomu winem.
Nad winem znajduje sie komora gazowa wypelniona tlenem,
a do gornej $ciany zbiornika przytwierdzona jest perforowana
rura do rozpryskiwania wina przetlaczanego pompa z dolnej
cze$ci zbiornika. Gtéwna masa wina ogrzewana jest za pomoca
wezownicy. Doptyw tlenu i intensywno$c¢ ogrzewania regulowane
s3 automatycznie.

*Inz. Elzbieta Kluczynska-Wierzykowska pracowala na stanowisku gtéwnego
technologa w Lubuskiej Wytwoérni Win. Tekst zamieszczony w ,,Winiarzu” jest
fragmentem jej autorskiego opracowania pt. ,Maderyzacja win owocowych”
(Zielona Géra, 1979), wlaczonego jako odrebny rozdzial do ksigzki Mirostawa

Kuleby ,ENOGRAPHIA THALLORIS” (w przygotowaniu).
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Przemystaw Karwowski

STEMPLE WINOBRANIOWE ZIELONE] GORY

Zielonogoérskie
stemple winobra-
niowe to osobny
rozdzial w historii
obchodéw swieta
winiarskich zbiorow
W naszym miescie.
Juz podczas dru-
giego winobrania
w 1946 roku jego
organizatorzy za
zezwoleniem wladz
pocztowych wpro-
wadzili do obiegu
okoliczno$ciowy
stempel o wymia-
rach 45 x 40 mm.
Przedstawial on jeszcze przedwojenny herb Zielonej Gory, ktdrej
nazwe pisano wtedy lacznie, otoczony bordiurg z lisci i gron
winnej latorosli. Nastepnego roku stosowano okragty datownik
o $rednicy 35 mm, w kolorach czarnym i czerwonym. Najczesciej

ZielonaGora l
2x1993

spotykany byl na reklamowej karcie pocztowej z nadrukiem
»Swieto Winobrania — 29 wrzesnia 1947 r. - w Zielonej Gérze”
i hastem ,,Pijcie wina Panstwowej Lubuskiej Wytwérni Win”.
W latach 1948-1951 nie stosowano zadnych stempli. W 1955 roku
na stemplu pokazat sie nowy, zblizony do obecnego, herb miasta.
Oproécz motywow winiar- skich nawigzywano takze
do akcentéw architektonicznych winnego
grodu. W 1962 roku byla
to wieza ratusza, a w roku
1963 i doktadnie dwadzie-
$cia lat pézniej sylwetki
winiarek wzorowane na
rzezbach spotykanych
na miejskich skwerach.
Stemple i datowniki
czesto projektowali
znani miejscowi arty-
$ci plastycy. Muzeum
Wina przechowuje
projekt datownika

z 1966 roku wyko-
nany w skali 4:1
przez Klemensa

Felchnerowskiego.

Jak napisat M. Stawo-
mir w pazdziernikowym
wydaniu ,Nadodrza”
z 1961 roku: ,,stemple
i datowniki winobranio-
we posiadajg juz stalych

6.10.1963
TIELONA GORA 1

okolicznos$ciowych
z okazji $wieta mia-
sta. Do zapomniane-
go zwyczaju powrdcil
Urzad Pocztowy nr 1
w Zielonej Goérze
w 2003 roku.

zwolen-

nikéw zaréwno w samej Zielonej

Gorze jak i nawet za granica

kraju. Wielu filatelistow z Francji,

Wioch, Hiszpanii a nawet z USA

coraz czesciej zwraca si¢ do zna-
jomych w Polsce o te stemple”.

Takbylo przez czterdziescilat,

do 1986 roku. Potem zaprzestano

projektowania i uzywania stempli

LIELONA GORA 1- 210.1366

ONI
LIELONEJ




Rozlewnia, lata 70. XX w. Przy etykieciarce na pierwszym planie
widoczna Jadwiga Wolniewicz, w gtebi Irena Pawlak.
Zdjecie z archiwum Ireny Pawlak

Helena Stefanowska (30 lat pracy w LWW)
przy myjce butelek zwrotnych typu Nagema

-

e .

Rozlewnia.

Laboratorium, 1995 r. Stoja od lewej:
Przy rozlewaczce Bronistawa Wasilewska

Janina Dabrowska, Elzbieta Gajdecka,
Grazyna Boruta, Grazyna Jaskulska

- kierownik laboratorium,

Elzbieta Pilarczyk

Lakowanie butelek-miniaturek.
Na pierwszym planie Helena Stefanowska, w gtebi Dorota Domzalska




Wylewanie pieczeci lakowych na gasiorkach-miniaturkach.
Irena Pawlak, Halina tuczak, Maria Sidor. Zdjecie z archiwum Ireny Pawlak

Stoisko reklamowe LWW . _ s E y - ey g
na Winobraniu w 1998 r. ¥ ~ 5 B ~
Elzbieta Pilarczyk : - . m' 1L ll H “ m @

i Matgorzata Trzeszcz

Wycieczka pracownikéw LWW do Wieliczki, 1974 r. Widoczni m. in. Jan Kolanski,
Zuzanna Matusewicz, Maria Taczkowska, Jadwiga Wolniewicz,
Tadeusz Petechaty, Jerzy Trafata, J6zefa Michalcewicz, Jan Drabiniak

o e e e

-

Jubileusz 160-lecia wytwa@rni win. Stoja od lewej:
Jadwiga Kazimierczak, Irena Pawlak, Bronistawa Wasilewska, Lucyna Ratajska, Maria Weroniczak,

Elzbieta Wierzykowska/ Stefan Bak, Sylwester Szymanski, Franciszek Opaska, Jerzy Rég, Jan Jaworek, Ryszard Belica

L
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Renata Wisniewska*

FRANCUSKA WINNICA W BOROWIE WIELKIM

Winnica ,,Saint Vincent” w Borowie Wielkim koto Kozuchowa
zostala zalozona wiosng 2009 r., na powierzchni 5 ha. Polozona
jest nalekkim wzniesieniu, rzedy majg kierunek potnoc-potudnie.
Posadzone odmiany to biale Vitis vinifera: Pinot Gris, Riesling,
Gewiirztraminer, Muscat Ottonel i czerwone: Pinot Noir oraz mie-
szaniec miedzygatunkowy Regent. Tego roku dosadzili§my Rondo
celem poréwnania plonowania. Krzewy posadzone sg w rozstawie
3 x 1m i prowadzone system pojedynczego sznura Guyota. Na
zime zabezpieczamy je poprzez obsypanie ziemig catych rzedéw,
tak aby miejsce szczepienia znalazto sie pod ziemig. W ten sposdb
mozna ochroni¢ krzewy, szczegolnie te mlode, przed catkowitym
przemarznieciem w srogie, bezsniezne zimy.

Odmianami, ktére najlepiej zniosty ostatnie mrozne zimy, oka-
zaly si¢ Regent i Riesling. Najgorzej zime¢ 2010/2011 r. przetrwaty
Pinot Gris - 20 % przemarznietych krzewéw, Gewiirztraminer
- ok. 10 % i Muscat Ottonel — ok. 5 %. Kolejnym krytycznym
czasem dla winorosli jest okres ostatnich wiosennych przymroz-
kéw, poniewaz mlode pedy sa na nie bardzo wrazliwe. Niestety,
w poprzednim roku wystapily one 3-5 maja, a temperatura spadta
az do - 8°C. Wyrastajace pedy miaty juz po kilka cm i w zwigzku
z tym wszystko, co bylo zielone, przemarzto. Po jakims$ czasie
z zapasowych pakéw pojawily sie nowe pedy, ale one niestety sg
pedami nie owocujacymi. Z odmian, ktdre uprawiamy, jedynie
mieszaniec Regent wyksztalca zapasowe paki dajace owoce, i tak
tez sie stalo. Dojrzale owoce z zawartoscig 215 g cukrui 5 gkwasu
w litrze moszczu zebraliémy 29 wrzeénia 2011 r. Zrobiliémy z nich
pierwsze prébne wino. Jest wytrawne, fagodne, o mocnej glebokiej
barwie. Od przymrozkéw nie ucierpiat réwniez Riesling, a to
dlatego, ze do tego czasu jeszcze nie wystartowal, wiec réwniez

Winnica,Saint Vincent”w Borowie Wielkim

mieli$my szanse zrobienia wina. Owoce zostaly zebrane przed
pierwszymi przymrozkami 14 pazdziernika. Zdazyly do tego czasu
zgromadzi¢ 183 g cukru, a kwasowo$¢ spadta do 7,5 g/litr. Wino
ma teraz przyjemny owocowy bukiet, fagodny, lekko kwaskowaty
smak, jasno-stomkowy kolor. Na IV Prébie Lubuskiego Wina
zostalo ocenione wysoko, zdobywajac drugie miejsce w kategorii
win biatych. W tym roku przymrozki réwniez u nas wystapily,
ale na szczescie temperatura spadta tylko do - 4°C przy gruncie
i bylo tak tylko w nocy z 17 na 18 maja. Gdy temperatura spadfa
do 0°C rozpalilimy ogniska woké! plantacji, a w miedzyrzedziach
jezdzit opryskiwacz, ktéry rozpylal wode do postaci mgielki. To
wystarczylo, aby uratowaé mtode pedy.

Problemem na naszej winnicy sa ptaki, ktdre skutecznieiz ape-
tytem moga zje$¢ wszystkie owoce. Doswiadczylismy juz tego
w drugim roku uprawy. Aby ustrzec sie przed nimi, zakupilismy
urzadzenie odstraszajace. Zdato egzamin i ptaki nie pojadly sobie
wiecej owocow. Jest to urzadzenie o nazwie BirdXPeller Pro. Za
pomoca dzwiekéw imitujacych glosy réznych ptakéw drapiez-
nych odstrasza latajace szkodniki. Skuteczny zasieg urzadzenia
to obszar okoto 0,4 ha.

W tym roku winnica zostala zgloszona do rejestru winnic ARR
i przechodzi obecnie procedury umozliwiajace legalne produko-
wanie i sprzedawanie wina.

* Renata Wisniewska, mgr inZz. ogrodnictwa, absolwentka AR w Poznaniu,
opiekuje si¢ winnicg w Borowie Wielkim oraz plantacja malin, zalozonymi
nieopodal swojej siedziby przez AGRONOMIK POLSKA sp. z 0.0., firme oparta
na kapitale francuskim i funkcjonujaca na polskim rynku od 1999 r. Giéwna
sferg jej dziatalnosci jest handel maszynami rolniczymi, serwis oraz sprzedaz
czgéci zamiennych do nich. Oprécz tego spotka prowadzi gospodarstwo rolne
o powierzchni okoto 250 ha w Borowie Wielkim.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Bozena Ronowicz

Jednym z najstarszych obsza-
réw uprawy krzewéw winnych
i produkcji wina sg Wlochy.
Uprawa winoroéli na Pétwyspie
Apeninskim zajmowali si¢ juz §
Etruskowie i Grecy, a od nich §
tajniki produkcji wina przejeli sta-
rozytni Rzymianie. Dzisiaj szacuje
sie, ze powierzchnia Wtoch - od
polozonej na potudniu Sycylii az
po polozone na pétnocy regiony
Piemont, Lombardie, Trydent,
Wenecje Euganejska i Julijskg — ustana jest milionem winnic.
Duza konkurencja na rynku win krajowych (wloskich), zastéj w
przemysle winiarskim (spowodowany naptywem do$¢ tanich win
z obszaréw pozaeuropejskich: USA, Australii, Poludniowej Afryki)
spowodowaly skierowanie si¢ wlascicieli winnic i producentéw
win na turystyke winiarska.

We Wloszech enoturystyka powigzana jest jednocze$nie ze
zwiedzaniem miejsc interesujacych pod wzgledem histo-
rycznym, architektonicznym, kulturowym czy sportowo-
-rekreacyjnym. Jednym z takich obszaréw, gdzie spotyka si¢
enoturystyke kulturows, jest prowincja Werona w regionie
Veneto, czyli Wenecja Euganejska. Stolica prowingji jest
miasto o tej samej nazwie, rozslawione przez angielskiego
pisarza Williama Szekspira. Tragiczna historia mitosna Romea
iJulii rozgrywa si¢ migedzy innymi w Weronie, w domu casa
di Giulietta przy Via Cappello 27. Werona jest roéwniez
miastem startowym szlaku winiarskiego Valpolicella.

Nazwa Valpolicella, czyli Dolina wielu piwnic,
pojawila sie najprawdopodobniej w XII wieku i jest
mieszaning faciny i greki. Strefa winiarska rozciaga
sie na wschdd od jeziora Garda, nalewym brzegu rzeki
Adygi. Ten pagdérkowaty, pokryty winnicami, sadami
owocowymi i gajami oliwnymi obszar stynie przede
wszystkim z czerwonego wina Valpolicella i Bardoli-
no. Wina te produkowane s3 zwykle z trzech odmian
winogron: Corvina Veronese, Rondinella i Molinara,
ktorych pochodzenie jest niejasne i ktére sg rzadko
spotykane w innych rejonach Wloch. Corvina, ciemno-
jagodowa, gruboskoérna odmiana, jest gléwnym wino-
gronem w czerwonych winach Valpolicella, wnoszac
do nich mocne taniny i bogaty czerwono-wisniowy
zapach. Klasycznym winem wloskim z tej okolicy jest
Amarone - wino wytrawne, o duzej zawartosci alko-
holu. Metoda jego produkcji siega czaséw rzymskich.

WEDROWKI PO WINNICACH I PIWNICACH

WINNICA DANTEGO

Pejzaz z winnicami w krainie Amarone. Fot. Bozena Ronowicz

Winogrona po zbiorze sg podsuszane, tradycyjnie na sfomianych
matach, przez 100 do 120 dni. W wyniku tego zabiegu wzrasta
iloé¢ cukréow w gronach. Nastepnie przeprowadza si¢ winifikacje
i poddaje wino procesowi dojrzewania w beczkach debowych,
trwajagcemu ok. 2-3 lat, a pdzniej w beczkach z drewna wisniowego
przez ok. 4 miesigce. Wino Amarone powinno zawiera¢ nie mniej
niz 14 % alkoholu.

W samym sercu Valpolicella, w Gargagnago, znajduja
sie winnice Alighierich, nalezace w prostej linii do potomka
poety Dante Alighieriego. Dante Alighieri zostat skazany za
dzialalnos¢ polityczng na wygnanie z rodzinnego miasta Flo-
rencji. Schronienie znalazt w 1312 roku w rodzinie Scaligerich
w Weronie. Jego pierworodny syn, Pietro Alighieri, zakochany
w Weronie i okolicy, nabyt w 1353 roku nieruchomos¢ Casal
dei Ronchi w Gargagnago. Zabytkowa posiadlos¢ znaj-

duje sie w dalszym ciggu w rekach potomkéw autora
»Boskiej komedii” i nadal rolnictwo i uprawa krzewow
winnych jest ich podstawowa dzialalnoscig. Marka
Serego Alighieri Masi sg nie tylko wina, ale réwniez
ekskluzywne lokalne specjaly, takie jak grappa, ocet
balsamiczny, oliwa, ryz, midéd, dzemy. W piwnicach
na terenie winnic znajduje sie sklep, w ktérym mozna
skosztowa¢ wina i zakupi¢ wszystkie produkty Serego
Alighieri, MasiiBossi Fedrigotti. W 2003 roku winnica
Serego Alighieri obchodzifa jubileusz 650-lecia. Z tej
okazji wyprodukowano wino rocznicowe Anniversario
Valpolicella Classico Superiore. Posiadlos¢ poddawano
wielokrotnie renowacji, tworzac jednoczesénie ele-
ganckie miejsce na spotkania biznesowe i rekreacyjne.
Organizowane sg tu rézne kursy, na przyklad gotowa-
nia. Obecni wlasciciele winnic prowadzac dzialalno$é
gospodarcza faczg ja z bogata tozsamoscig historyczna
i kulturowa prowingji.

Wino z winnicy potomkéw Dantego. Fot. Stawomir Ronowicz
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Krzysztof Fedorowicz
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Karawana wygnancéw rusza
w kierunku Griinberga. Przo-
dem woz z zolnierzami, potem
duza grupaludzi, a za nimi znéw
uzbrojeni po zeby Zolnierze.
Postanowil dawno. Jest taka
ruina koto Waldvorwerk, na
starych mapach oznaczona jako
Rajowski-Bruch - stary folwark
bez okien i dachu, z rozlegltymi
piwnicami. Wokot sad, potezne
stuletnie jablonie. Niby dokad
jecha¢? Do kogo? Nie ma zludzen. Dzif jeszcze pdjdzie wokdt Loos,
jakby na pozegnanie, nie tyle z wioska, ktéra bedzie podgladat skad
sie da i jak dlugo sie da, ale z ludZzmi, co odchodzg w niebyt, skoro
Loos jest istota jestestwa, spelnieniem, ojczyzna, Heimatem z definicji
nie do zastgpienia.

Z pagorka, ktory jest dlugim watem zamykajacym osiedle od
pdtnocy, wie§ wydaje sie polozona w wawozie, stromym, niebezpiecz-
nym wawozie, a nie w spokojnej dolinie - taki sam wat ogranicza od
potudnia; w zasadzie waly sg dlugimi siodtami - a raczej garbami
- dajacymi schronienie, wyodrebniajacymi w przestrzeni zacisze,
a niebezpieczenistwo w tej perspektywie z gory: wies u podndza stro-
mych stokow jest na dnie, naga, pozbawiona tajemnicy i bezbronna,
skazana na zagtade, bezludna. Tonacy okret.

Ku zachodowi wat podnosi si¢, a mniej wiecej posrodku, wéréd
wielkich debdw, stary cmentarz. Juz nad ostatnimi domami - poto-
zonymi znacznie wyzej niz te we wschodniej czesci wsi — osobne
wzgoérze porosniete dabrowa. Jeszcze dalej na zachdd i na potnocny-
-zachod siedem stozkowatych, jakby powulkanicznych szczytow -
pasmo Kaiserberge. Na XVII -wiecznej mapie ksiestwa gtogowskiego
u ich podnéza, na lewo, na zachdd od Loos, zaznaczone winnice. Nie
siegaja szczytow, rozposcieraja sie na przedgdrzu, tagodnych stokach
siegajacych ostatecznych pochylosci, stromizn wyrastajacych nad
droge Loos - Prittag. To winnica traminera. Zaden $laski nie doréw-
nuje temu, ale i zaden niemiecki, reriski, mozelski, alzacki, wegierski,
austriacki, szwajcarski, wloski, francuski, no zaden w ogole. Tysiace
litrow wina w kolorze bursztynowym pozostato w piwnicach Loos,
gestego, siegajacego korzeniami setek lat, lat §wietlnych, a moze
dalej, samego spodu Loos, Kaiserberge, najgtebszych warstw. Czeé¢
zostanie po$piesznie wypita przez nieswiadomych przybyszow, czeséé
rozleje si¢, wyleje z beczek, wsigknie w ceglane piwniczne posadzki,
acze$¢ - zmiesza z powietrzem, $wiattem, ucieknie gdzie§ w zagajniki,
L ‘- —-—

dabrowy, sosnowe lasy, pozostanie w okolicach Loos, samym Loos,
niezauwazalne, nie do wytropienia, nie do wypedzenia, niesmiertelne,
nie$miertelny traminer.

Ernstidzie wbrew wskazéwkom zegara, zaczat od potnocnej strony
wsi, od godziny drugiej, by wej$¢ na pierwszg — gdzie cmentarz, dwu-
nastg — pasmo Kaiserberge, winnica traminera jest ponizej dwunastej,
przecina czas, idzie na skroty miedzy w po6l do jedenastej a dziesiata.
Zreszty, ten czas, te godziny, zalezg od tego, na ktdrej $cianie powiesisz
zegar: w Loos kuchenne okna wychodza na potudnie, a zegary wisza
na przeciwleglych scianach, stad wskazdwki na dwunastej, mimo ze
wymierzone w niebo, wskazuja péinoc.

Wiec na dziesiatej, juz sporo ponizej Kaiserberge, traminer prze-
chodzi w rulandera, nazywanego tez roter clavner albo pinot gris - ten
jest miedzy dziesigtg a dziewiata, nizej droga na Prittag, a jeszcze nizej,
okolo 6smej - tauberschwarz, ale i tutaj harmider niemal jak w §rodku
Loos — przybysze niszczg tauberschwarza, mimo Ze tej jesieni nadali
mu imie Karmazyn, nadali nazwe wlasng i polska. Stad, od 6smej do
siddmej, duza winnica zasiedlona tym jednym szczepem, na delikat-
nym potudniowym sklonie, wyrastajacym ponizej rozwidlenia drogi
Loos - Prittag - Droschaku, ponizej jesli i$¢ z poinocy na potudnie, na
skroty od dziesiatej do dsmej, omijajac dziewiata, ponizej, ale fizycznie
i wertykalnie wzgdrze z tauberschwarzem jest wyzej niz krzyzowka
usytuowana na ptaskowyzu ponizej Kaiserberge...

Te winnice przed 150. laty posadzit przodek Hansa Memlinga, pod
koniec XVIII wieku tauberschwarz stanowil nowosé¢ tak w Loos jak
w Griinbergu; Memlingowie od pokolen §wiadomie uprawiali taubera,
cho¢ wino potrzebuje dwoch, trzech lat do pelnej dojrzatosci; w kaz-
dym razie Hans twierdzi, Ze jest wdzigczny: regularnie daje dojrzaly
karmazynowy owocinazywa go karmazynowym krolem, a swoja win-
nice zatokg karmazynowego krola. Tymczasem Polacy nie baczac na
roéliny iScie krélewskie wjezdzaja na winnice radzieckim traktorem,
zdrowe, akacjowe, dobrze naostrzone kotki wyciagaja z ziemi, wrzucaja
na przyczepy, bo majg jeszcze przydac si¢ przy pomidorach, a potem
ciezkim plugiem robig gteboka orke, ciagnik staje deba, grube pnie
i dtugie korzenie starych krzewdw nie daja za wygrana, nie poddaja
sie, jak Iwy bronia winnicy.

Obcy gapia si¢ z niedowierzaniem, kiwaja gtowami, gdy ich oczom
ukazuje si¢ kilkudziesieciometrowy korzen, co pruje ziemie, rozbebe-
sza, bezceremonialnie otwiera, pozostawiajac gteboka blizne. Tylko
tam gdzie piaski powierzchnia gruntu idzie niczym ponczocha, szybko
i, zdaje sie, bezbolesnie, wérdd polnych kamieni, w spiekocie, w jasnym
zwirze i niemal bialtym piasku, ukazujac nagosé¢ i jalowo$¢ ziemi, ktora
noszac te krzewy jest jak dowdd wiary na przypowies¢ o przemianie
wody w wino, niczego w cos. Skad ciludzie moga wiedzie¢, ze tutejsze
pola nie dadzg chleba, cukru, kukurydzy, ziemniakdéw, ze wyzywi sig
tylko winoro$l - rozpamietuje Ernst, ttumaczy, by tego nie robili, i cho-
ciaz mowi po polsku, zachowuja si¢ jakby niczego nie rozumieli, jakby
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nie widzieli go, chyba nie do kornca zdaje sobie sprawe,
ze traktuja go jak powietrze, niegroznego wariata, co
tazi tu i tam, szukajac czego nie zgubil. Juz wczesniej
byt przedmiotem kpin podrostkéw, nieraz zdarzylo sie,
ze obsypywali go wyzwiskami, a bywalo — kamieniami.
Teraz robi krok do tylu, kryje si¢ za starg grusza, jakie$
sto metréw w kierunku wsi.

Teren przypomina pustynig¢ — tu i tam stozkowate,
wieksze pagorki i tak zdaje sie by¢ w nieskonczonos,
przynajmniej gdy patrze¢ na potudnie. Wzgorze z Kar-
mazynem na zachdd od Loos, potem na potudniowy
zachdd, miedzy si6dmg a szosta, pojedyncze sady,
a po poludniowej stronie rozleglego pagorka najblizej
wsi, mokra dolina porosnieta olszyna. Réwnie mokro
miedzy tym wzniesieniem nazywanym Lisiag Gora,
Fuchs Berg, a wsig — gdzie Zurawi Strumien. Ale Ernst
idzie po tarczy zegara, pod prad czasowi — sadami
do samej szostej, gdzie kolejne wzgorze zwieniczone
szerokim plaskowyzem i winnicg. Weisserburgunder
ma cieplo, od potudniowego zachodu - skad najwiecej
wiatrow — ostoniety sosnowym lasem. Ro$nie w cigz-
kiej wapiennej glinie w odcieniach bieli, szaro$ciach,
brazach raczej ciemnych, podobnych starym naczyniom - a w tym
gruncie tatwo znalez¢ cienkie skorupy z delikatnym szlaczkiem,
kawalki glinianych wypalanych garnkow, kiedys, przed tysigcami lat
byta tutaj osada, jeszcze przed Loos, w kazdym razie widok znakomity:
Loos dokladnie na poinoc czerwieni si¢ dachami, na wschéd dgbowa
aleja jakby lekko zawieszona w powietrzu, lewitujaca, co dlugim
wzniesieniem wychodzi z Saabor ku Droschkau - pojedyncze potez-
ne drzewa jak na dloni - a na poinocny wschod kilka planéw: blizej
stromizna pod ktora z zachodu na wschéd plynie Zurawi Strumien,
a kilka kilometréw glebiej — kolejny potudniowy stok nazywany
Weinberg, ten za ktérym juz tylko dolina Odry, ten miedzy Loos i
Saabor. Nie wida¢ zaslonietej wsig winnicy migdzy drogami na Sattel
i Waldvorwerk, ale po lewej od Loos, a zatem na pétnocny zachdd od
winnicy z bialtym burgundem, pasmo Kaiserberge z wyraznie zary-
sowanymi pojedynczymi szczytami porosnigtymi dabrowa, i stamtad
co$ blyszczy, wysyla znaki - jakby lustro, w ktorym odbija si¢ stonce:
stalowy krzyz na Kaiser Berg, najwyzszym szczycie w calym pas$mie,
ktére nazwe zawdziecza tej jednej gorze.

Wiec szdsta, weisserburgunder, do 1938 uprawial go Dawid Weis-
ser, nazywany przez rowie$nikow jeszcze w szkole w Loos - kiedy to
bylto? - Weisserem Dawidkiem, chlopak tajemniczy o zdolno$ciach
magicznych i pochodzeniu niearyjskim, Zyd bialowlosy, ale prawie
Aryjczyk - maz Aryjki, Magdaleny, corki pastora z Saabor (losy
Dawidka to temat na osobng opowie$¢ i teraz dajmy temu pokdj —
wré¢my do zegara, co pedzi nieublaganie w przeciwna strong). Sz9-
sta: weisserbugunder, pinot blanc, czeskie biate, wino o delikatnym
zapachu brzoskwini, oszatamiajacym grejpfruta, winnica w otoczeniu
sadow brzoskwiniowych, sliw: renglod i wegierek.

Czwarta — pinot noir. Blauer bohmischer, bohmischer, blauer
spatburgunder, rosnacy na najmocniej pochylonym stoku w catym
Loos, mocniej niz te w pasmie Kaiserberge.

Nawolujg zurawie — miedzy szdstg i czwartg brzoskwinie i §liwy,
izurawie. Ich sylwetki majaczg na polach jak duchy, a pokrzykiwania
$wiadczg, ze od wiekdw, tysiecy lat nic si¢ nie zmienilo, i takze ten rok
jest bez znaczenia, co Ernst doskonale rozumie idac do zrodet czasu,
odkrecajac czas, ktéry nawinal sie na szpule do samego konica. Czwar-
ta jest kalka znanej przestrzeni z Griinberga: Doliny Luizy z niemal
réwnie stromymi stokami, z tym ze tutaj plynie Zurawi Strumien,
tam Gesnik; réznica w nazwie, nie ma jej w glebie, mikroklimacie,
wplywie strumienia na wiosne, dojrzewanie, zime - gdy podczas
mrozow rzeczki grzeja ciasne doliny. Czwarta, tak czwarta, latwo
zobaczy¢ ten zegar z Loos wiszacy w kuchni na pélnocnej $cianie,

Na godzinie czwartej, na najmocniej pochylonym stoku w catym Loos rést pinot noir

jesli go zdjac i potozy¢ na stole, wtedy dwunasta zwrdcona dokladnie
na pélnoc, szdsta na potudnie, trzecia wyznacza kierunek wschodni,
a dziewigta zachod.

Zegar na kuchennym stole, oslepiajace storice w potudniowym
oknie. Odwracasz si¢ na dziesigta — wprost do traminera, do dziewiatej
- rulandera, do 6smej i si6dmej (nie do czwartej i piatej!) — karma-
zyna, biatego burgunda masz na szdstej, na czwartej (a nie dziesiatej)
—bohmischer. Stad, z Orlego Grzbietu, trzeba zej$¢ w nastepng doline,
gdzie kamienna droga z Saabor do Loos. Po obu stronach szosy topole
wloskie, krajobraz jak w Italii, przed oczami najwiekszy potudniowy
masyw — w zegarze na trzeciej i drugiej — o prostym imieniu Wein-
berg. Rozlegly poludniowo-zachodni stok karmi storicem madeleine
noir. Owoce dojrzewaja szybko, niewielkie grona przypominajace
bohmischera. Ernst idzie pod gére wéréd krzewéw plozacych sie po
ziemi. Samotny dab, wyznaczajacy pétnocny kraniec winnicy i jed-
nocze$nie jej najwyzsze miejsce, raz tonie a raz wynurza si¢ z ziemi,
podobnie zreszta jak wieza ko$ciola w Saabor - jej malutki zagiel
wéréd drzew wida¢ z winnicy polozonej na godzinie széstej, gdy
spojrze¢ na potnocny-wschdd, i stamtad - gdy spojrze¢ na pétnoc, na
koniec horyzontu - fatwo dostrzec dab - i wlasnie juz od plaskowyzu
z bialym burgundem przez Zurawia Doline, Zurawi Strumien i Orli
Grzbiet, kamienng droge wsréd alei topolowej Ernst idzie w oczach
majac drzewo.

Miejsca wokot Loos jak magnes ciggng wedrowca, jakby nie istniata
przestrzen migdzy nimi1ijakby nie istniaty drogi - w zasiegu wzroku i
na kraficu widnokregu zdaja sie jak pies i§¢ przy nodze, to znaczy by¢
tuz tuz, na wyciggniecie reki. Nieuchronne jak czas, pewne, widzialne,
i jak w przypadku czasu mozna i$¢ na skréty, cofac i zatrzymywac
godziny - tak te miejsca: Kaiserberge, stara aleja od Orlego Grzbietu
do Saabor, Orli Grzbiet, Weinberg, dab, bedac znakami w przestrze-
ni jednoczesnie zaprzeczajg temu, Ze przestrzen istnieje: nic ich nie
dzieli, zadna odleglo$¢ ani rzecz zadna nie stoi miedzy nimi. Goéra,
aleja, wzgobrze sens opieraja na tym, ze sa widzialne. Zas$ istnienie
Ernsta - jak kazdego kto widzi - polega na wzroku, co pozwala by¢,
dotkna¢, wejs¢, tak jak pamie¢ umozliwia wedrowanie w czasie. Jednak
nie ma powrotu do wpét do pierwszej, do Loos. Jedyna droga wiodta
na zachéd, w eskorcie polskich Zolnierzy. Ernst wybral przesztosé
w terazniejszo$ci, wiecznie dojrzaly owoc traminera, bohmischera,
karmazyna.

* Loos — niemiecka nazwa wsi Laz pod Zaborem. Fragment powiesci ,,Griinberg”
Krzysztofa Fedorowicza, pisarza i poety, wlaéciciela winnicy Milosz w Lazie.



Instrukcja technologiczna
dla win gronowych (1)*
CZESC PIERWSZA

TECHNOLOGIA PIELEGNAC]I, PRZEROBU
I USZLACHETNIANIA WIN GRONOWYCH
IMPORTOWANYCH

ROZDZIAL 1
A. Wytyczne jako$ciowe dla wina importowanego w beczkach

Jakos$¢ wina - wymagania ogdlne

Wino powinno pochodzi¢ z gron szlachetnych odmian
winnej latorosli. Winogrona uzyte do wyrobu wina musza by¢
zdrowe. Wino powinno by¢ dobrze odfermentowane, klarowne,
o wlasciwym i charakterystycznym dla danego gatunku smaku
i aromacie, bez obcych zapachéw, zdrowe i bez wad. Wszystkie
wina importowane powinny by¢ oznaczone rocznikiem produkeji
(zbioru), przy czym powinno si¢ importowa¢ wina przynajmniej
dwuletnie, a wina tokajskie trzyletnie.

Wybdr win u eksportera

Wybér win u eksportera powinien by¢ dokonany przez dele-
gowanego rzeczoznawce.

Wyjazd rzeczoznawcow

Wyjazd rzeczoznawcéw w celu dokonania wyboru win
u dostawcy zagranicznego powinien nastgpi¢ nie pozniej jak
w miesigcu marcu dla dostaw wiosennych, a dla dostaw jesiennych
- nie pdzniej jak w miesigcu wrzesniu kazdego roku.

Wysylka win

Wina powinny by¢ wysylane przez eksportera wg harmonogra-
mu ustalonego przez importera i odbiorce. Wina z partii wiosennej
powinny nadchodzi¢ do kraju w miesigcach: kwietniu do potowy
maja, z partii jesiennej w miesigcach: pazdzierniku i listopadzie.

Wymagania ogélne:

I. Dostawa

Opakowanie

Beczki d¢bowe, zdrowe, czyste, mocne, szczelne, obrecze
beczek zabezpieczone przed zsunieciem. Otwor do napetniania
beczek zamkniety szpuntem, z drzewa liciastego miekkiego
lub z innego odpowiedniego drzewa (bez specyficznego zapachu
zywicznego), uszczelniony plétnem nasyconym czysta chemicz-
ng parafing. Zamkniecie beczki zabezpieczone pieczecig lako-
wa przedsiebiorstwa kontrolnego i blaszkami gwarancyjnymi
dostawcy. Kazda z beczek musi mie¢ trwale cechy: znak dostawcy,
numer beczki, wage brutto, tare i netto beczki, oraz nominalng
pojemnoéc¢ beczki wlitrach. Beczki z winem w wagonie musza by¢
zabezpieczone klinami przed ruchem i ewentualnym zderzeniem
W transporcie.

Dokumentacja dostawcy

W kazdym wagonie na widocznym miejscu powinna by¢
umieszczona specyfikacja tadunku wagonowego okreslajaca:

a) iloé¢ i numery beczek

b) ilo$¢ i rodzaj wina w kg brutto, tary, netto oraz litraz.

W kazdym wagonie powinny by¢ dotaczone dwie préby wina
a 0,75 Itr. w but. zalakowanych pieczecia rzeczoznawcy, reprezen-
tujace wybrany gatunek wina.

Przed nadej$ciem do kraju fadunku wagonowego wina, odbior-
ca winien otrzymac:

a) specyfikacje fadunku wagonowego, okreslajacag numer
wagonu, date wysylki, ilo§¢ i numery beczek, ilos¢ i rodzaj wina
w kg brutto, netto i Itr.

b) swiadectwo analizy fizykochemicznej w odniesieniu do
danej partii wagonowej wina, zawierajace nastepujace oznaczenia:

cigzar wlasciwy

alkohol objeto$ciowo

ekstrakt ogolny

ekstrakt bezcukrowy

cukier redukujacy przed inwert.
cukier inwert.

kwasowo$¢ ogolna

kwasowos$¢ lotna

SO, ogdlny

SO, wolny

metale ciezkietj. zelazo, popidlijego alkaliczno$¢.

Powyzsze oznaczenia powinny by¢ dokonane bezposrednio
przed wysylka partii wina.

¢) w odniesieniu do win biatych - liturgicznych dwa egzem-
plarze testimonium potwierdzajacego czysto$¢ i przydatnosé win
z przeznaczeniem dla celéw liturgicznych

Awizowanie wysylek wagonowych win

a) o dokonanej przez dostawce zagranicznego wysylce
partii wagonowej wina odbiorca powinien by¢ powiadomiony
telefonicznie.

b) o wystaniu tadunku wagonowego wina z punktu granicz-
nego (polskiego) odbiorca winien by¢ awizowany, z tym, iz awizo
bedzie okreslalo: dzien wysylki tadunku wagonowego z punktu
granicznego, nr wagonu, ilo$¢ beczek oraz ilo$¢ i gatunek wina.

Odprawa celna

Odprawa celna win przybywajacych z importu, z uwagi na
bezpieczenstwo samego towaru oraz trudnosci celnych przy
zwrocie i wysylce opakowan nieewidencjonowanych przez Urzedy
Celne na stacjach docelowych - powinna by¢ dokonana na stacji
docelowej odbiorcy.

* Instrukeja obowiazujaca w Polsce w branzy winiarskiej w latach 50.-60. XXw.
W niniejszym numerze ,Winiarza” rozpoczynamy przedruk tych niezwykle
szczegolowych wytycznych, przydatnych réwniez dzisiaj dla kazdego winiarza.
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