Akte rekcyjny

Lubuskiego Centrum Winiarstwa

Trwa budowa Lubuskiego Centrum Winiarstwa
w Zaborze. Marszatek Elzbieta Polak i przedsta-
wiciele projektu lubuskiej winnicy samorzadowej
28 kwietnia podpisali i wmurowali akt erekcyjny
LCW. Ceremonie oraz plac budowy pobtogo-
stawit ksiadz kanonik Mirostaw Donabidowicz,
proboszcz parafii sw. Urbana. Centrum ma

by¢ gotowe we wrzesniu i stanowic oddziat
Muzeum Etnograficznego w Zielonej Gérze.

Na powierzchni 679,55 m? znajdzie sie punkt
informacyjny Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu,
sala konferencyjna, sala multimedialna, lezakow-
nia, ekspozycja winiarska, salon do dequstacji
win, kuchnia oraz hala i wiata przeznaczone

do pokazow.

Weekendy otwartych winnic
Zanamijuz dwa weekendy, w czasie ktérych
lubuskie winnice zostaty otwarte dla gosci:

byta to, dtuga majowka”na poczatku maja i dni
po Swiecie Bozego Ciata. Kolejne terminy to
11-12lipca, 15-16 sierpnia oraz caty tydzien
,Winobrania — Dni Zielonej Gory’, w dniach
5-13 wrzesnia. Gosdi zapraszaja winnice: (antina
w Mozowie, Equus w Mierzecinie, Ingrid w tazie,
Julia w Starym Kisielinie, Kinga w Starej Wsi,
Krucza w Buchatowie, Mitosz w tazie, Na Lesnej
Polanie w Proczkach i Patac Mierzecin. Nie
zabraknie r6znych atrakgji i nowego rocznika win

do dequstacji.

Promocja polsk|ego wina

Sajuz miejsca w Polsce, ktdre reqularnie promuja
krajowe wina gronowe i zapoznaja z nimi lokalng
publicznos¢. 16 maja Klub Wino zorganizowat

w todzi przy ul. Piotrkowskiej 217 pierwszy
Festiwal Polskiego Wina. Jak komentowano w In-
ternecie — trunki z 17 winnic chciato sprobowac
600 0s0b! Druga impreze,,Polskie wina, cydry

i sery zagrodowe” zorganizowafa 13 czerwca
Akademia Kulinarna SPOT w Poznaniu przy

ul. Dolna Wilda 87. Obu imprezom towarzyszyty
dequstacje komentowane. Wina z naszego
regionu prezentowaty m.in. winnice Equus,
Jakubdw, Mitosz i Saint Vincent.

Wino winobraniowe

Tego roku oficjalnym trunkiem Swieta
,Winobranie — Dni Zielonej Géry 2015” bedzie
wino wyprodukowane na lubuskich winnicach.
25 czerwca w Palmiamni dzieki podsumowanym
gfosom publicznosci i komisji ekspertow winiar-
skich, ktéra zebrata sie dziert wezesniej, wybrano
5win z 10 pretendujacych do tego miana.
Status wina kolekcjonerskiego uzyskato biate
Cuvee 2014 z winnicy Na Lesnej Polanie. Jego
limitowana seria 500 butelek, wyrézniajaca sie
okolicznosciowymi i numerowanymi etykietami
7 autografami winiarza i prezydenta miasta,
bedzie dostepna tylko na licytadji. Pozostate wina
to: dwa biafe z winnicy Saint Vincent — Riesling
2013 Muscat Ottonel 2013 oraz dwa czerwone
—Regent 2014, takze z winnicy Saint Vincent

i Cuvee 2014 7 winnicy Na Lesnej Polanie.
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Stuletni krzew Chardonnay, winnica Domaine des Niales, Vieilles Vignes, Burgundia.
Un cep de vigne centenaire de Chardonnay, vigne Domaine des Niales, Vieilles Vignes, Bourgogne

Mirostaw Kuleba

TOPOR JUZ NAOSTRZONY...

Przebywajac niedawno w Burgundii, ttoczgcej niczym serce strugi czerwonego pinota do krwioobiegu
winiarskiej Francji, stwierdzitem ze zdumieniem, Ze romanskie ko$cioty, ktérych kamienne wieze wznosza
si¢ ponad okolicznymi wioskami, zamknigte sa na cztery spusty. Najblizszy kosciol, w ktérym odprawiano
niedzielng msze $wieta, oddalony byt o siedemdziesiat kilometréw.

Zapytatem kogo$, czy nie ma juz tutaj chrzescijan? Ustyszatem, ze wiekszos¢ miejscowych to katolicy,
ale nie chodzg do kosciola z braku czasu. Nikt tez nie chce utrzymywac ksiezy. Wyrazitem obawe, zZe tam
gdzie zabraknie Chrystusa pojawi si¢ islam - Francja ma dzisiaj okoto dziesieciu milionéw muzulmanoéw.
Moj rozméwea odparl, ze na pewno jeszcze nie w tym pokoleniu.

Zachdd stangt wobec zagrozenia, przy ktérym doswiadczony przez nas komunizm wyda sie tylko
mimolotnym zidioceniem. Krwawy eksces Pafistwa Islamskiego, pustoszacego Bliski Wschéd i skutecznie
infekujacego Europe, to $mier¢ lewackiej ideologii ,,multi-kulti”. Spedzitem wéréd bojownikéw czeczenskich
prawie dwa lata, poznatem sile islamu uzbrojonego w katasznikowa. Widzialem, jak Rosjanie, przeciwko
ktorym walczyli Czeczency, zakladali instytuty i partie islamskie, jak pulkownicy KGB zostawali ima-
mami. Dzisiaj mordercami chrzescijan z Panstwa Islamskiego kierujg oficerowie tajnej policji Saddama
Husajna, wyszkoleni przez GRU. Europa stoi wobec agresji nowego typu, hybrydowego quasi-dzihadu,
wynalezionego przez specjalistow od miedzynarodowego terroryzmu. Kreml zawsze uwazat religie za
swoja najsubtelniejsza bron atomowa.

Pamietajmy, Ze w pafistwach islamu nie znajdziemy ani jednej winnicy. Najpierw padna pod ostrzem
stuletnie krzewy Burgundii, po nich spadna glowy winiarzy.
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Przemystaw Karwowski

REGULAMIN
VI OGOLNOPOLSKIEGO
KONKURSU WIN O NAGRODE
,GRAND PRIX - WINOBRANIE 2015”
POD PATRONATEM
PREZYDENTA ZIELONEJ GORY

Konkurs odbedzie sie z okazji ,,Dni Zielonej Géry - Winobra-
nie 2015”. Jego celem jest promowanie odradzajacej si¢ w kraju
produkcji win gronowych z upraw wlasnych. Organizatorami
konkursu sg Urzad Miasta Zielona Géra oraz Fundacja na rzecz
Lubuskiego Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:

« Konkurs przeznaczony jest dla whascicieli winnic produkuja-
cych wina gronowe z upraw wlasnych zgodnie z obowiazujacymi
w ich kraju przepisami.

« Wina nalezy dostarczy¢ w dwdch préobkach, w butelkach
o pojemnosci 0,75 litra, z dotaczong informacjg zawierajaca:
dane osobowe zgtaszajacego, kategorie (biale, stodkie, musujace
itp.), nazwe odmiany lub kilku odmian - jesli byt kupaz, rocznik.
Wina mozna przynies¢ osobiscie lub wysta¢ do dnia 1 wrze$nia na
adres: Biuro Palmiarni, ul. Wroclawska 12, 65-427 Zielona Géra,
z dopiskiem Ogdlnopolski Konkurs Win.

« Jeden podmiot moze zglosi¢ trzy wina w danej kategorii.

« Udzial w konkursie jest bezptatny.

« Prébki win biorace udziat w konkursie nie sg zwracane.

Warunki oceny win i uprawnienia komisji:

« Kategorie win:

I. wino biale;

II. wino rézowe;
III. wino czerwone;
IV wino stodkie;

V. wino musujace.

o Komisja sedziowska sklada si¢ z minimum 5 czlonkéw,
wsrdd ktorych bedg osoby z miedzynarodowymi uprawnieniami
do oceny win i przedstawiciel organizatora.

» Wina degustowane s3 ,,w ciemno” i oceniane w skali 100
punktowej UICE.

Wyniki i nagrody:

» Na podstawie uzyskanej punk- /.
tacji przyznane zostang medale dla [~
poszczegdlnych win: ;

Zloty Medal ,Winobranie - Zie- \ _
lona Géra 2015” (minimum 85 pkt.); ""‘ui;dj,

Srebrny Medal ,Winobranie - Zielo-
na Gora 2015” (82-84 pkt.);

Brazowy Medal ,Winobranie - Zielona Géra 2015” (80-81 pkt.).

Medale moze otrzymac pierwsze 30% najwyzej ocenionych win
wsrdod wszystkich degustowanych podczas konkursu.

o Trzej producenci win, ktorzy uzyskaja najwicksza ilo$¢
punktéw, zostang wyrdznieni medalami Grand Prix Winobranie
2015 - ztotym, srebrnym i brgzowym.

o Zwyciezcy otrzymajg dyplomy i nagrody ufundowane przez
Urzad Miasta Zielona Géra, fundacje ,,Gloria Monte Verde” i sklep
Winiarz.pl. Wreczenie dyplomoéw i nagréd odbedzie sie 13 wrze-
$nia w Palmiarni.

Wryniki konkursu zostang ogloszone w Palmiarni w dniu 13
wrze$nia o godz. 15. W szczegolnych przypadkach komisja moze
nie przyzna¢ nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody
specjalne i wyréznienia. W przypadku réwnej ilosci punktow glos
decydujacy posiada przewodniczacy komisji. Decyzje komisji sa
ostateczne. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany terminu
lub czasu trwania konkurséw z przyczyn od nich niezaleznych.
Wryniki zostang takze opublikowane w internecie oraz przestane
do prasy branzowej i regionalne;j.

Przemystaw Karwowski

LWWG

— KONTYNUACJA POLSKICH

TRADYCJI”
CZESC 2

Lata 60. w LWWG to ponowne wprowadzenie do produkeji
wodki czystej, ktéra w poprzedniej dekadzie, zgodnie zreszta
z nazwg zakltadu, nie byta w Zielonej G6rze wytwarzana. To tak-
ze poczatki wspotpracy krajow socjalistycznych z rzadem Fidela
Castro, gdy Kuba objeta zostata embargiem handlowym i blokada
morska przez USA. Polska w ramach barteru otrzymywata nie naj-
lepszej jako$ci rum kubanski, ktérego nadmiar nalezato zagospo-
darowaé. Wynikiem dziatan racjonalizatorskich bylo powstanie
nowych wyrobéw - Klubowej i Rumu Senorita. Autorami receptur
byli Jan Ciedlak i Stanistaw Palonka.

Stanistaw Palonka urodzil sie w 12 lutego 1932 r. w Felikséwce,
w powiecie zamojskim, mature zdal w roku 1951 w Gimnazjum
i Liceum im. Hetmana Jana Zamoyskiego w Zamosciu, a pie¢ lat
pdzniej z dyplomem mgr. inz. chemika ukonczyt Politechnike
L6dzka. Studiowal na Wydziale Chemii Spozywczej, specjalizujac
sie w technologii spirytusu i drozdzy oraz fermentacji i mikrobio-
logii technicznej. 1 wrzesnia 1956 r. zostat zatrudniony w Lubuskiej
Wytwoérni Wodek Gatunkowych jako majster. Szybko awansowat
na starszego majstra, a pdzniej kierownika dzialu. W ciagu kilku
lat pracy dat si¢ poznac jako sprawny organizator oraz technolog.
Byl autorem i wspotautorem wielu receptur wdrozonych w latach
60.170.

1 marca 1959 r. Palonka zostal zastepcg dyrektora oraz
gtéwnym inzynierem LWWG. Jako gtéwny inzynier aktywnie
przyczynil sie w 1960 r. do powrotu rozlewu wodek czystych.
Choc¢ bylo to wbrew wielu opiniom i na przekér ugruntowanej juz
nazwy wytworni, skutkowalo stabilizacjg zatrudnienia i wzrostem
produkgji. Zabiegal tez skutecznie o wejécie zakltadu w poczet
eksporterow, najpierw do krajow bloku sowieckiego, a potem na
rynki krajow kapitalistycznych czyli do tzw. II obszaru platniczego.
Wprowadzanie eksportowej jakosci wyrobéw stymulowato pod-
niesienie na jeszcze wyzszy poziom standardéw pracy w calym
przedsiebiorstwie, ale w zamian uprawnialo do pozyskiwania
$rodkéw dewizowych na zakup najnowszych maszyn i urzadzen
oraz niedostepnych na rynku krajowym surowcow.

Winiak Specjalny byl pierwszym wyrobem LWWG, ktéry
otrzymal, 10 lipca 1961 r., znak jakosci klasy ,,1”. W latach 60.
wytwornia produkowala 7 wyrobéw ze znakiem jakosci klasy
»1” ijeden - jarzebiak eksportowy - ze znakiem ,,Q”. Nowosci tej
dekady to takze Golden Rum (1962, autor J. Cieslak), Ratafia Lubu-
ska (1963, autor S. Palonka), Amatorska (1964, autorzy J. Cieslak
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i S. Palonka), Sliwowica Paschalna (1967) oraz
Jarzebiak na Winiaku (1969, autorzy J. Cieslak,
S. Palonka i J. Roenig).

Lata 70. to dzialanie LWWG w ramach
tzw. Wielkiej Organizacji Gospodarczej jaka
bylo Przedsiebiorstwo Panstwowe Przemystu
Spirytusowego ,,Polmos”, utworzone zarzadze-
niem ministra z dnia 16 kwietnia 1973. Nowe
wyroby to: Baltic Vodka (1971), Cassivera (1972),
Zlota Jesien (1973), Capri Bitter (1973), Ognisty
Ptak (1974), Wiarus (1974), Wédka Zoladko-
wa Wytrawna (1974), Ratafia Truskawkowo-
-Porzeczkowa (1975), Lubuska Wytrawna (1975),
Wegierka Sliwkowa Wytrawna (1976) i Czardasz
(1976). Autorem, lub wspotautorem wiekszosci
z tych wyrobow byt Palonka. W drugiej potowie
lat 70. weszty do produkgji kolejne wodki: Mazo-
wiecka Zytnia, Specjal Baltic Vodka, Klubowa
Specjalna oraz Wodka Zbozowa Mieszana — na
podstawie otrzymanych z zewnatrz receptur;
Winiak Zielonogdrski, Starowin Lubuski
i Wypalanka Owocowa - na podstawie receptur
wiasnych. Wypalanka Owocowa byla dzietem
Stanistawa Palonki, za§ Winiak i Starowin, jak
podaje kronika zaktadu, sg dzielem zespotéw, w ktorych wyrdznita
sie Urszula Swiattowska. Przy pracach nad winiakiem wzmianko-
wany jest tez Jozef Kapela - pozniejszy, dtugoletni dyrektor Slaskiej
Wytwdrni Wodek Gatunkowych w Bielsku Biatej.

1 lipca 1975 Palonka zostal dyrektorem LWWG i pracowat
na tym stanowisku do 28 lutego 1997 roku, kiedy przeszed! na
emeryture. Jego rzady to nieustanny rozw6j wytworni w zakresie
infrastruktury, techniki, technologii, asortymentu, funkcjonalno-
$ci, kultury i warunkdéw pracy oraz poszerzania rynkéw zbytu. To
produkcja w coraz wiekszej iloéci, w bogatszym i na coraz wyzszym
poziomie jako$ciowym asortymencie, ktéry wywodzil si¢ z polskiej
i europejskiej tradycji. Dowodem tego jest kompleksowo rozbu-
dowany zaktad, funkcjonujacy do dzisiaj, a takze nowe wyroby,
z ktorych wiele weigz mozemy spotkaé na sklepowych pétkach.

Dekade sukceséw zamyka uruchomienie w pierwszej potowie
1979 r. produkgji wysokiej klasy czystej wodki zbozowej Polonaise,
opracowanej w Zielonej Goérze pod smak i gust, facznie z butelka,
klienta amerykanskiego. Polonaise byl przebojem lat 80. i jest
produkowany do dzisiaj - po podziale znakéw firmowych Polmosu
- przez wytwdrni¢ w Lancucie.

Kryzys gospodarczy pierwszej polowy lat 80. branza spiry-
tusowa odczula przede wszystkim w ograniczeniu zaopatrzenia
w surowce, ktére byly dotad sprowadzane z krajow kapitalistycz-
nych. W nowych wyrobach starano si¢ wiec stosowaé przede
wszystkim wystepujace w kraju sktadniki, lub modyfikowa¢
w miare mozliwosci stare receptury. Takim przyktadem byto
wprowadzenie do produkcji w 1982 r. Zielonogérskiej Wytrawnej,
tagodnej wodki stotowej aromatyzowanej sokiem brzozowym,
opracowanej przez Palonke. Rok pézniej Likieru Rdzanego, pomy-
stu Swiattowskiej, ktéry zawieral w wiekszosci dodatki aromatycz-
ne dostepne w Polsce, czy opracowanie w 1984 receptur cocktailu
mietowego Zefir i nowej wersji Likieru Mietowego.

Mizerig¢ lat kryzysu okrasza wyréb przynoszacy po dzien
dzisiejszy splendor wytworni i stawe regionowi — Gin Lubuski.
Prace nad opracowaniem receptury i technologii produkeji nowego
polskiego ginu rozpoczeto w 1985 r. Caly proces otrzymywania
ginu, zgodnie z sugestig Palonki, oparto na tradycyjnej metodzie
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Etykieta Ginu Lubuskiego - najlepiej sprzedajacego sie

destylacji stosowanej w XIX wieku. Technolo-
gie i recepture opracowata w 1986 r. Elzbieta
Goldyka, przy znaczacej pomocy Grazyny
Kwiatkowskiej. Gin Lubuski byt oficjalnie
produkowany w Zielonej Gérze do konca 2008
r. W styczniu roku nastepnego prawo do jego
produkeji kupita firma Vinpol z Torunia.

Dekada lat 90. to poczatek samodzielno$ci
Lubuskiej Wytworni Wodek Gatunkowych
»Polmos” w Zielonej Goérze. 1 lipca 1991 r.
zostat bowiem zlikwidowany Zarzad Panstwo-
wego Przedsigbiorstwa Przemystu Spirytuso-
wego ,,Polmos” w Warszawie i zgrupowane
w nim zaklady otrzymaly autonomie¢. Aby
sprosta¢ wymogom gospodarki wolnoryn-
kowej i wzrostowi konkurencji, wytwérnia
postawila na rozszerzenie asortymentu.
Powstala pokazna grupa nowych wyrobéw,
odpowiadajacych ewolucji upodoban klientéw
i nadazajacych za zmieniajaca si¢ moda. Do
sukcesu tej dekady znaczaco przyczynita sie
Elzbieta Gotdyka.

Elzbieta Goldyka urodzita si¢ w Szczecinie
i po ukonczeniu studiéw chemicznych na Uni-
wersytecie im. Adama Mickiewicza w Poznaniu rozpoczela prace
zawodowa w zielonogdrskim Sanepidzie. Od 1977 byla zatrudniona
w LWWG, gdzie trzy lata pézniej objela funkcje gléwnego tech-
nologa, kierownika laboratorium i szefa Stuzby Kontroli Jakosci.
Jej nazwisko firmuje sztandarowe produkty LWWG takie jak:
Dark Whisky (1992), Wodka Krolewska (1994), Old Family (1995),
Siwucha (1996), Wodka Polska (1996) oraz Pan Tadeusz i likier
Ballinel (1999). Ona tez byla autorem receptur i wiekszosci nazw,
miata wplyw na projektowanie opakowan wraz z etykietami oraz
osobiscie ustalata z rabinem polskiej gminy zydowskiej Pinchasem
Menachem Joskowiczem ustawienie procesu technologii wytwa-
rzania szeregu wodek koszernych, znanych jako: Anatewka, Cadyk,
Dobra, Exclusive Kosher Vodka, Geszeft, Mecyja i Ojra. Stanowity
one prawie 30% 6wczesnej produkcji, a wyczucie koniunktury,
jak wspomina Palonka, pomogto sfinansowa¢ juz w warunkach
gospodarki rynkowej ostatni etap rozbudowy zakladu.

Goldyka stala tez za powrotem do tradycji wytwarzania gatun-
kowych woédek stodkich, tworzac receptury nowej serii likieréw
o mocy 20,5%, wprowadzonych do produkeji w latach 199511996.
Do tej grupy nalezaly: Ajacocco - likier kokosowy ze szlachetnym,
miekkim akcentem waniliowym; Dlaczego Nie - o smaku i zapa-
chu mietowym; Kanoniczny - na miodzie z ziolami; Niebieskie
Migdaty - zgodnie z nazwa migdalowy; anyzowa Zacheta i Ztota
Laka o aromacie kwiatéw i ziol. Nawigzywaly one do kanonu
likieréw europejskich i reprezentowaty najbardziej popularne
aromaty. W pracach nad stworzeniem serii wziely takze udziat
Dorota Krol, Danuta Krajewska i Janina Kot. Nowa grupa likie-
réw zielonogodrskich sprzedawana byla w dwoch rézniacych sie
ksztattem butelkach. Jedna z nich pochodzita z francuskiej huty
Saverglass — §wiatowego lidera w produkgji i dekoracji butelek dla
sektora premium. Wraz z likierami opracowano takze przepisy
na cocktaile, ktére zebrano w malenkiej ksigzeczce i dotaczano
do butelek.

L 350l F_.

* Fragment przygotowywanej do druku monografii Lubuskiej Wytwoérni Wédek
Gatunkowych w Zielonej Gorze.
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Przemystaw Karwowski

WINO I KAMIEN

Kilkusetletni, kamienny budynek miesci w starych murach nowoczesny i wygodny pensjonat, ktdry przez
caty rok odwiedzaja enoturysci i poszukiwacze mineratéw

»Wino i kamien” - tak mogtoby nazywac¢ si¢ to miejsce w Soko-
towcu, gdzie Teresa Kucharska i Pawet G6zdz osiedli na state
w 2006 roku. Sprowadzila ich tutaj pasja do mineratéw
i che¢ zalozenia winnicy na wzgérzu, do ktérego
przytulita sie ponadstuletnia zagroda. Dobre miejsce
nie tylko na uprawe winorosli i wytwarzanie wina, ale
takze na prowadzenie agroturystyki i malego muzeum. Pogé-
rze Kaczawskie, a szczegdlnie okolice Sokolowca i sasiedniego
Nowego Ko$ciota w gminie Swierzawa, styna ze znajdowanych
tu agatow. Tak tez nazwali swoje przedsiewziecie: Agroturystyka
& Winnica Agat, cho¢, jak si¢ okazalo, ziemia na winnicy obfituje
akurat w inne odmiany kwarcu. Wystarczy si¢ pochyli¢, aby pod-
nie$¢ spod noég fioletowy ametyst czy krysztat gorski.

Ich zycie zawodowe od lat zwigzane byto z winem. Teresa
Kucharska, absolwentka wroclawskiej Akademii Ekonomicznej,
pierwsza prace otrzymata w branzy gastronomicznej, ktorej dalej
byta wierna gdy trafita do hotelarstwa. W 1984 roku zatrudniona
zostata jako kierownik sali hotelu Orbis we Wroctawiu, awansu-
jac pozniej na kolejne stanowiska, az w 1991 roku powierzono

Zabudowania gospodarcze winnicy Agat. W gtebi widoczna wieza romanisko-gotyckiego kosciota
$w. Jadwigi w Sokotowcu

Mtode nasadzenia winnicy Agat w Sokofowcu na Pogarzu Kaczawskim

jej funkcje dyrektora wroctawskiego motelu Orbis. Zarzadzata
takze orbisowskim hotelem Prosna w Kaliszu. W 2006 roku
wrocila do Wroclawia i objeta stanowisko zastepcy dyrektora ds.
gastronomicznych w hotelu macierzystej firmy. Tam rok pdzniej
zorganizowala pierwsze Swieto Polskiego Wina. Wspierat ja
w tym Pawel G6zdz, wykladowca Wroctawskiej Szkoty Restaura-
toréw i Sommelieréw oraz product manager znanego importera
win - spo6tki Bodega Marques. Pracujac we Francji G6zdz
zainteresowal si¢ winem, a uczynni Francuzi pomogli mu
zdoby¢ takg wiedze, ze od 1991 roku wino stato si¢ zrodltem
jego zarobkow.
Swieto Polskiego Wina zdobylo popularnoéé w kraju
i mialo swoje edycje takze w innych miastach. Trzecie
Swieto Polskiego Wina goscito w Zielonej Gérze, czwarte
zorganizowano w samym mateczniku, czyli w Sokotowcu,
a piate w matopolskich Janowicach. Tam wlasciciele win-
nicy Agat po raz pierwszy przywiezli na konkurs wtasne

XIX-wieczny koser,
kupiony od jednego z
rolnikdw w sasiedniej
wiosce Nowy Koscidt,
$wiadczy o winiarskiej
przesztosci tego
regionu

To dzieki wulkanom, dymiacym na tym terenie przed trzystoma milionami lat, w
gtebi ziemi kryja sie wielkie ilosci wspaniatych agatéw, ametystow i prasiolitow.
Wiasciciel gospofarstwa agroturystycznego Agat, Pawet Gozdz, znajduje takie
okazy ametystéw, jak widoczny na zdjeciu, wprost pod nogami na swojej winnicy
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Widok z winnicy Agat na Ostrzyce, najpiekniejszy stozek wulkaniczny na terenie Polski

wino, plon kilku lat wytrwalej pracy.

Stok wygastego przed okoto 300 milionami lat wulkanu, na
ktérym nasadzenia rozpoczeto w 2007 roku, polozony jest na
wysokosci 330 m n.p.m. Posiada nachylenie ok. 30% i najkorzyst-
niejsza, potudniowo-zachodnia wystawe, a pod cienkg warstwg
kamienistej i gliniastej gleby zalegaja typowe dla tych terenéw
skaly magmowe, jak porfiry i melafiry. To prawdziwa kopalnia
réznorodnych mineraléw, a korzenie winoroéli majg warunki zbli-
zone do wystepujacych na kamienistych glebach zboczy w Somlé
czy Douro. Daje to szczeg6lny, mineralny smak winom; kto nie
wierzy, niech sam sprawdzi.

W Sokolowcu uprawiane sg nastepujace odmiany: biate -
Riesling, Johanniter, Solaris i Pinot Gris, z czerwonych: Rondo,
Regent, Cabernet Cortis. Gorng cze$¢ winnicy obsadzono wlatach
2010-11. Teraz rosnie tutaj 4300 krzewdw na powierzchni ok. 1,5
ha. Mlode wino ze szczepu Rondo, rocznik 2010, zdobyto w swojej
kategorii trzecie miejsce w konkursie zorganizowanym podczas
V Swieta Polskiego Wina w Janowicach. Rocznik 2014 to juz
dwa tysigce litréw, wiec wiasciciele winnicy mysla o legalizacji
produkcji.

Oprécz wina, Teresa i Pawel oferujg gosciom gospodarstwa
wizyte w Muzeum Gor i Pogérza Kaczawskiego, na ktdre sktada
sie zbierana latami kolekcja mineratéw, skal i skamielin, owadéw,
akcesoriow winiarskich oraz dawnych sprzetéw rolniczych. Zain-
teresowanym oferuja takze wycieczki terenowe do miejsc wyste-
powania ciekawych mineraléw i skat oraz pokazy preparowania
skamienialoéci, ciecia i szlifowania kamieni.

Agroturystyka Agat to nie tylko martwy inwentarz, ale takze

Agroturystyka Agat to nie tylko martwy inwentarz, ale takze pies dalmatynczyk wabiacy sie Merlot, dwa
sympatyczne koty, konie, owce i wszedobylskie kozy

pies dalmatynczyk wabiacy si¢ Merlot, dwa sympatyczne koty,
konie, owce i wszedobylskie kozy. Zagroda oferuje 40 miejsc
noclegowych, stylowa jadalnia pomiesci 50 gosci, a zadaszony
grill przyjmie kolejnych 80. Renowacja gospodarstwa pochloneta
duzo potu i sit wladcicieli, gdyz wiele prac wykonali osobiscie, ale
dobra energia, ktorg tu wlozyli, wraca do nich, czego dowodem sa
sympatyczne wpisy na facebooku, jakie pozostawiaja odwiedzajacy
to miejsce turysci. Kiedy bylem na winnicy Agat w dtugi weekend
na poczatku czerwca, trafitem na mieszkajaca w gospodarstwie
kilkunastoosobowg wycieczke geologéw z Lodzi. Mimo dyskusji
toczonych do pdznej nocy nie zostalo ostatecznie rozstrzygniete,
czy lepsze sg pobliskie krwistoczerwone jaspisy i wielobarwne
agaty, czy tez miejscowe czerwone wino.
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Mirostaw Kuleba

WINO
ZE STULETNICH KRZEWOW

Krzewy Chardonnay na winnicy Domaine des Niales, jedynej dopuszczalnej odmiany biatej w apelacji
Macon-Villages, zostaty posadzone przez dziadka Marie Thérése Marin przed pierwsza wojng Swiatowa.
Les ceps dans la vigne du Domaine des Niales, seul cépage blanc accepté dans I'appellation de Mdcon-Villages,
ont été plantés par le grand-pére de Marie Thérése Marin avant la premiére guerre mondiale

Wygladajg dziwacznie, archaicznie. Sg jak sterczace z ziemi
szare, potrzaskane skaly, albo powykrecane artretyzmem, pokryte
zmierzwiong sier$cig, przedpotopowe stwory. Stuletnie winne
krzewy Burgundii. Stara szlachta francuskich winnic.

Historia Burgundii sigga czaséw cesarstwa rzymskiego, a pre-
historia ludu, ktérego imieniem nazwano kraing we wschodniej
Francji, w dorzeczu gdérnej Sekwany, Loary, Rodanu i Saony,
rozpoczyna sie... na terenie dzisiejszej Polski. Rzymski historyk
Pliniusz Starszy pisze o siedzibach Burgundéw w dorzeczu Odry,
przy ujsciu Nysy Luzyckiej (czyli gdzie§ w okolicy Gubina). Klau-
diusz Ptolomeusz w drugim wieku lokalizuje ich migedzy Odra
a Wisla, gdzie wedlug Jordanesa mieli przebywac jeszcze w potowie
trzeciego wieku. P6zniej Burgundowie, porwani nurtem wielkiej
wedréwki ludow, ustapili ze swych pierwotnych siedzib, ktore

-

Chevagny-les-Chevriéres, widok na romariski koscidtek w centrum wsi.
Chevagny-les-Chevriéres, vue sur [église romane au centre du village

wnet zasiedlili Stowianie. Czyli nasi przodkowie. Wyglada na to,
ze francuscy przedsigbiorcy, ktorzy w Borowie Wielkim zaltozyli
winnice Sain Vincent, powrdcili na stare $mieci.

Dzisiejsza Burgundia to kraj rolniczy. Chociaz rodzg si¢ tutaj
nastynniejsze wina $wiata, kraina nie jest wcale jedng wielka win-
nicg. Dominujg pola uprawne, pszeniczne tany i sady owocowe, jest
sporo pigknych laséw, za$§ winnice stanowia wérdd nich tylko nie-
wielki odsetek. Region administracyjny Bourgogne ma powierzch-
nie 31.582 km? (wojewddztwo mazowieckie jest wieksze), a winnice
zajmujg obszar 45.000 ha, czyli 450 km”. Przyczyna takiego stanu
rzeczy jest taka sama jak wszedzie na $wiecie, gdzie si¢ uprawia
winorosl. Winnica oddaje swoj skarb — wino — w zamian za zycie
winiarza. Zada za to codziennej pracy, w trudzie i znoju, w pala-
cym stoficu i w mrozne dni zimowe, w piwnicznym mroku. Kazdy
wlasciciel ziemi w Burgundii moze nasadzi¢ winnice, lecz tak si¢
przeciez nie dzieje. Latwiej zasia¢ pszenice.

r B 1

Tradycja i nowoczesnos¢ w gospodarstwie winiarskim Lionela Marin — kadzie fermentacyjne z nierdzewnej stali w
tloczni zbudowanej przed dwustu laty, w ktérej zachowaty sie oryginalne kamienne mury i stara wiezba.

La tradition et la modernité dans la vigne de Lionel Marin — les cuves de fermentation en acier inoxydable
dans la salle de traitement construite il y a 12 ans dans laquelle on a conservé les murs originaux en pierre et
la vieille charpente

Z Burgundii kazdego roku wyptywa rzeka dwéch milionow
hektolitréw win, wéréd ktorych sg najstawniejsze marki §wiata, jak
La Romanee-Conti, Chambertin, Montrachet, Mersault. Winnice
ciaggna si¢ waskim pasem na prawym brzegu Saony, od Dijon na
péinocy po Lyon na potudniu. Gleby sa tu ci¢zkie i zyzne, w pod-
tozu jest glina, margle i wapienie. Uprawia si¢ szczepy Pinot Noir
i Chardonnay, inne maja poslednie znaczenie.

Sercem tej winiarskiej krainy sg ,,Ztote Stoki”, czyli Cote-
-d’Or, dzielace sie dwie apelacje wewnetrzne Cote de Nuits na
péinocy i Cote de Beaune na potudniu. Tu znajdujg sie winnice
Grands Crus, gdzie powstaja wielkie wina Francji, a plony bywaja
wyprzedane na wiele lat naprzéd. Dalej na poludnie rozciagaja
si¢ winnice regionoéw Cote Chalonnaise, Maconnais i Beaujolais.
Odrebnymi regionami sg potozone na pétnocy Chablis & Grand
Auxerrois oraz Chatillonnais.

Smaku starej Burgundii sprzed 200 lat zakosztowatem
w goscinnym domu Marie Thérese Marin, wlascicielki gospo-
darstwa agroturystycznego w potozonej niedaleko Mécon wiosce
Chevagny-les-Chevriéres. W kamiennym domu, wzniesionym
przez jej przodkow ze zlotego piaskowca, czas si¢ zatrzymat. Pod-
togi z kamiennych plytiskrzypigcych desek debowych, drewniane
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Wiosenny pejzaz Burgundii w gminie Macon, winnice i kwitnace jabtonie.
Le paysage printanier de la Bourgogne dans la commune de Mdcon, des vignes et des pommiers fleurissants

stropy, rzezbione meble i recznie wigzane kilimy z Meghrebu -
a przy stole ci sami (...badz tacy sami) winiarze, ktérzy przed stu
laty nasadzili winnice Domaine des Niales. Dzisiejszy wlasciciel
winnicy, syn Marie Thérése, trzydziestoletni Lionel Marin, zduma
sygnuje etykiety swojego chardonnay okresleniem Vieilles Vignes,
Stare Winnice. Niewielu winiarzy w Appelation Macon-Villages
Controlee ma do tego prawo. To wyjatkowe wino, skojarzone
z miejscowymi serami o recepturach siegajacych sredniowiecza,
z zielening ogrodéw warzywnych i stodyczg pierwszych wio-
sennych truskawek, laczy w swoim smaku gesty ekstrakt gleby
tagodnych wzgérz z lekkoscia najlepszego bialego szczepu. Jest
zaproszeniem, aby wrdci¢ do tej wioski skapanej w fioletach

Marie Thérése Marin posréd stuletnich krizewéw Chardonnay.
Marie Thérése Marin au milieu des ceps de vigne centenaires de Chardonnay

il
Zachowana romariska zes¢ opactwa benedyktynskiego w Cluny zatozonego w 910 roku, Sredniowiecznego
centrum wypraw krzyzowych i hiszpariskiej rekonkwisty.
Partie romane restante de [abbaye bénédictine de Cluny fondée en 910, centre médiéval des croisades et de la
reconquéte espagnole
kwitnacych glicynii, w rézu jabloniowych sadéw, skupionej woko6t
kamiennego romanskiego ko$ciotka z krzywa wieza.

Ten kosciét w Chevagny-les-Chevrieres, pusty od lat, przypo-
mnial mi o pobliskim opactwie w Cluny, macierzy ponad tysiaca
klasztoréw benedyktynskich na $wiecie. Z najwigkszego klasztoru,
jaki kiedykolwiek zbudowano w Europie, dumy francuskiego sre-
dniowiecza, pozostaty dzisiaj tylko martwe mury. Wielka Rewo-
lucja zgilotynowata francuski Ko$ciét. By¢ moze to prawda, ze we
Francji Bog opuscit koscioty i zamieszkal na winnicach Burgundii.
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Mirostaw Kuleba

LE VIN DE CEPS DE VIGNE
CENTENAIRES

= t_

61. Konkurs Wielkich Win Francji w Méacon. W tegorocznej edycji konkursu, organizowanego od 1954 roku,
oceniano 9.300 win z wszystkich francuskich apelacji.

61. Concours des Grands Vins de France a Mdcon. Cette année, dans le concours organisé depuis 1954, on a évalué
9.300vins de toutes les appellations frangaises

Ils ontl’air bizarre, archaique. Ils sont comme des roches rebiquant
de la terre, grises, cassées ou des monstres antédiluviens tordus par
larthrite, couverts de poils ébouriftés. Les ceps de vigne centenaires
de la Bourgogne. La vieille noblesse des vignes francaises.

Lhistoire de la Bourgogne remonte a1’époque de I'empire romain

Igtoszone do konkursu wina oceniato 2.160 oficjalnych degustatorow. W tym roku do jury zaproszono po raz
pierwszy dwie osoby z Polski, Renate Wisniewska z Nowego Miasteczka i Mirostawa Kulebe z Zielonej Géry.

Les vins déclarés au concours ont été évalués par 2.160 déqustateurs officiels. Cette année, parmi les membres du
juryil'y avait pour la premiére fois deux personnes de Pologne, Madame Renata Wisniewska de Nowe Miasteczko et
Monsieur Mirostaw Kuleba de Zielona Géra

et la préhistoire du peuple dont le nom fut donné a la région a l'est de
la France, dans le bassin de la haute Seine, de la Loire, du Rhéne et de
la Sadne commence... sur le territoire de la Pologne actuelle. L'histo-
rien romain Pline 'ancien mentionne des populations de Burgondes
dans le bassin de’Oder, pres de 'embouchure de la Neisse de Lusace
(Cest-a-dire quelque part prés de la ville de Gubin). Claude Ptolémée
au Ile siécle les localise entre ’Oder et la Vistule, ou selon Jordanés
ils auraient séjourné encore a la moitié du Ille siécle. Plus tard, les

Kazdy z ofijalnych degustatordw kosztuje i ocenia kilkascie win jednego gatunku zgtoszonych do konkursu.
Dwéjce sedziéw z Polski przypadty alzackie wina ze szzepéw Gewiirztraminer i Muscat Ottonel. Na zdjeciu jeden
zcztonkéw jury oceniajacego wina alzackie, Richard Juncker, Maitre de Chais z Cave Vinicole Alsace w Cleebourgu.
Mezczyzna stojacy z tytu to Bernard Champin, komisarz nadzorujacy przebieg konkursu.

Chaque dégustateur officiel godite et juge plus d'une dizaine de vins d'un seul genre sélectionné au concours. Les deux
juges de la Pologne ont évalué des vins d’Alsace des cépages Gewurztraminer et Muscat Ottonel. Sur la photo, I'un des
juges appréciant les vins d'Alsace, Monsieur Richard Juncker, Maitre de Chais de la Cave Vinicole Alsace a Cleebourg.
L'homme debout derriére cest Bernard Champin, commissaire surveillant le déroulement du concours

Po zakoriczeniu oficjalnej degustadji nastepuje etap degustacji powszechnej, kiedy kazdy cztonek jury moze skosz-
towac kazdego ze zgtoszonych win. Odbywa sie to juz w luznej atmosferze, a komisarze i sedziowie degustuja
najciekawsze wina wspdlnie.

La dégustation officielle est suivie par la déqustation commune quand chaque membre du jury peut goditer chaque
vin participant au concours. Ceci a lieu dans une ambiance détendue, et les commissaires et les dégustateurs godtent
ensemble les meilleurs vins
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Burgondes, emportés par
le courant de la grande
migration des peuples,
quittérent leur habitats
initiaux qui ont été rapi-
dement occupés par les
Slaves. C’est-a-dire nos
ancétres. On peut donc
dire que les entrepreneurs
' francais qui ont fondé
la vigne Saint Vincent a
Boréw Wielki, sont reve-
| nus chez eux.
LaBourgogne actuelle
est une région agrico-
le. Méme si Cest ici que
naissent les plus grands
vins du monde, la région
n’est pas qu'une grande
vigne. Ce sont les terres
cultivables qui dominent,
des champs de blé et des
vergers, il y abeaucoup de
belles foréts et les vignes

Kazdy z sedzidw otrzymuje specjalng odznake i przywieszke, na kté-
rej widnieje dany rok. Weterani konkursu wyrézniaj sie odznakami z
dugim ciagiem przywieszek. Taki widok, jak na tym zdjeciu, oznacza
cztonka absolutnej elity sedziowskiej.

(Chaque juge obtient un badge spécial et un ruban avec l'année du
concours. Les vétérans du concours se distinguent par une longue suite
de rubans. Limage comme sur cette photo montre un membre d'une
élite absolue de juges

Obok konkursu odbywa sie wystawa win z catej Franji, Salon des Vins de Macon, w ktdrym wzieto w tym roku
udziat 115 apelagji. Sauternes z regionu Graves w Bordeaux byto reprezentowane przez wina z Chateau Simon.
Gosciom salonu podawat je do degustacji Noel Perrin, wspdtpracujacy z winnica Saint Vincent w Borowie Wielkim.
Jako jeden z niewielu specjalistéw od stynnych stodkich win sauternes, powstajacych z winogron dotknietych
szlachetng plesnia, Noel oceniat ten gatunek na odbywajacym sie rownolegle konkursie wielkich win Frangji.

A partle concours, il y a également une exposition de vins de toute la France, le Salon des Vins de Mécon dans lequel
cette année 115 appellations ont participé. Les Sauternes de la région Graves du vignoble de Bordeaux ont été
représentés par les vins du Chdteau Simon. lls ont été servis aux invités du salon par Noél Perrin, coopérant avec la
vigne Saint Vincent a Bordw Wielki. En tantquun des spécialistes peu nombreux des vins liquoreux connus, produits
des raisins touchés par la pourriture noble, Noél jugeait ce vin au Concours des Grands Vins de France, ayant lieu en
méme temps

constituent juste un petit pourcentage. La région administrative de
la Bourgogne compte 31.582 km?2 (la voivodie de Mazovie est plus
grande) et les vignes occupent une superficie de 45.000 ha, c’est-a-dire
450 km?2. La raison d’un tel état de chose est la méme que partout
dans le monde ot I'on cultive des vignes. La vigne délivre son trésor
- le vin - en moyennant la vie du vigneron. Elle exige pour cela un
travail quotidien, pénible, sous un soleil briilant et pendant les jour-
nées glaciales d’hiver, dans'obscurité de la cave. Chaque propriétaire
terrien en Bourgogne pourrait planter des vignes, mais ceci ne se fait
pas comme ¢a. Il est plus facile de semer du blé.

Un fleuve de deux millions d’hectolitres de vin coule chaque année
de la Bourgogne, parmi eux les marques les plus connues du monde
comme Romanée-Conti, Chambertin, Montrachet, Mersault. Les
vignes s’étendent comme un ruban sur la rive droite de la Sadne, a
partir de Dijon au nord jusqu’a Lyon au sud. Les terres y sont lourdes
et fertiles, dans le sous-sol il y a deI’argile, de la marne et des calcaires.
Ony cultive des cépages comme le Pinot Noir et le Chardonnay, les
autres ont une moindre importance.

Le cceur de ce pays de vin cest la Cote-d’Or, se divisant en deux
appellations locales Cote de Nuits au nord et Cote de Beaune au sud.
Clest ici que se trouvent des vignes Grands Crus ou 'on produit de
grands vins de France et il arrive que la récolte soit vendue bien des
années a l'avance. Plus loin, au sud, s’étendent les vignes des régions
Cote Chalonnaise, Méaconnais et Beaujolais. Chablis & Grand Auxer-
rois ainsi que Chatillonnais, situés au nord, sont des régions a part.

J'ai eu 'occasion d’apprécier le gotit de la vieille Bourgogne d’il
y a 200 ans dans la maison chaleureuse de Marie Thérese Marin,
propriétaire d’un gite d’agrotourisme dans un village de Chevagny-
les-Chevriéres, prés de Micon. Le temps s'est arrété dans sa maison
de pierres, construite par ses ancétres en gres d'or. Le sol en dalles de
pierre et en planches gringant de chéne, les plafonds en bois, les meu-
bles sculptés et les kilims du Maghreb, brodés a la main, et a table les
mémes vignerons qui, il y a 100 ans, ont planté les vignes du Domaine
des Niales. Lionel Marin, propriétaire actuel de la vigne, 4gé de 30 ans,
fils de Marie Théreése, signe avec fierté son chardonnay sous le nom de
Vieilles Vignes. Il n’y a pas beaucoup de vignerons dans I’'appellation
Macon-Villages Controlée qui ont le droit de le faire. C’est un vin
exceptionnel, faisant appel aux fromages locaux de recettes remontant
au Moyen Age, 4 la verdure des potagers et a la douceur des premiéres
fraises au printemps, le vin
mariant dans son gofit de
l'essence dense de la terre de
petites collines a la légereté
du meilleur cépage blanc.
Cest une invitation a revenir
dans ce village baigné dans
les fleurs de glycines et dans
le rose des pommeraies, con-
centré autour d’une petite
église romane construite en
pierre, avec sa tour inclinée.

Cette église a Chevagny-
les-Chevriéres, vide depu-
is des années, m’a rappelé
I'abbaye de Cluny, située pas
loin, mére de plus de mille
abbayes bénédictines dans
le monde entier. De la plus
grande abbaye construite en
Europe, fierté du Moyen Age
francais, aujourd’hui il n'en
reste que des murs morts.
La Révolution francaise a
guillotiné I’Eglise franga-
ise. Clest peut-étre vrai que
Dieu a quitté des églises en
France et a emménagé dans
les vignes bourguignonnes.

LES FORGES
D'UN TERROIR

Wsréd win czerwonych, ktore miatem okazje skosztowac na
wystawie, najwieksze wrazenie zrobity na mnie mineralne,
twarde jak skata, na ktdrej rosng, wina ze szczepu Gamay
wyprodukowane przez Thierry Pemnota z Morgon w Cote de
Py, w Beaujolais. Wina rzymskich legionistow, burgundzkich
wojownikow, towcow turdw i niedZwiedzi — zywe zaprzeczenie
obiegowej opinii o cienkuszu beaujolais nouveau. Nawet rekla-
mowy plakat tamtejszej produkji winiarskiej gtosi dobitnie:
Winnice Morgon - sita terroir”.
Parmiles vins rouges que 'ai eu loccasion de goditer pendant fe
salon, ce sont les vins minéraux du cépage Gamay, durs comme la
roche sur laquelle ils poussent, produits par Thierry Pernot de Mor-
Tlumaczenie: Katarzyna Flieger - gon a (éte de Py en Beaujolais. Les vins des légionnaires romains,
k.fieger@wp.pl  des guerriers de Bourgogne, chasseurs des aurochs et des ours —
Consultation linguistique: unenégation vive de fopinion courante de la ringure du Beaujolais
Richard Sorbet  nouveau. Méme le slogan publicitaire de la production viticole de
richard-sorbet@o2.pl  [3-bas, dit fortement:  Les vignes Morgon — la force du terroir”
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Justyna Jakubiec

MAJAC
CIEBIE
ZAWSZE
BLISKO

7 Jak w wiosennym locie
.l{ dwa motyle, zgraly sie dzi$

harmonijnie moje dwie przy-
jemnosci: wino i mysli ptynace w takt kazdego tyku, tym bardziej
wyrazistego w smaku, im zachtanniej zaglebiam sie w przeszlos¢.
Pamietam letni wieczdr, kiedy poszedlem nie tyle dokoniczy¢ prace
przy Winnicy, ile po prostu nacieszy¢ sie obrazem Jej tak mi bli-
skim. Nie potrzeba mi teraz rozmowy z nikim, tutaj, kiedy mysli
sptywaja na mnie jak deszcz ciepty i nie chcg sptynaé, wyschnad,
ijanie chce... Jestem tutaj szczesliwy. Widok miejsca blizszego mi
niz dom rodzinny, niz pies z brudna sierscig tak szczerze cieszacy
sie zawsze na moj widok, napawa mnie spokojem, jest mi dobrze.
Czasami mysle, Ze jest mi Winnica niczym zona, z ktéra czasem ide
na kompromis, by nie straci¢ przyjemnosci cieszenia si¢ widokiem
jej usmiechnietej, ufnej twarzy. Winnica, cho¢ nie wprost, daje mi
sygnatly kiedy nie jestem wobec niej do konca w porzadku. Ona
nie obrazi sig, nie splacze. O nie, nie ona. Ja widze jak na dfoni,
gdy przy musnieciu skrzypii osypuje sie. Nie sa stodkie jej owoce,
lecz smak ich gorzki jest lub cierpki, zaleznie od nastroju. Powiem
juz wprost, jeste$my jak para. To zwigzek opierajacy sie na wspot-
pracy. Ja daje opieke, zainteresowanie, cierpliwo$¢, dostaje za$
o wiele wiecej — mam jej skarby soczyste i winne, dojrzate grona,
pragnace dzieli¢ si¢ stodycza, mam takze niekiedy ukojenie od
spraw codziennych i meczacych, gdy pdjde tam na stéwko, choé
nic méwic juz nie musze.

Winnica Guillaume Dubois kofo Krosna Odrzariskiego.

Przemystaw Karwowski

REGULAMIN
X111 KONKURSU
WIN DOMOWYCH

Konkurs odbedzie si¢ w Palmiarni, w niedziele 13 wrzeénia,
w godzinach 10.00-15.00. Celem konkursu jest promowanie tra-
dycji domowego wytwarzania win. Organizatorami konkursu sa
Urzad Miasta Zielona Goéra oraz Fundacja na rzecz Lubuskiego
Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:

o Konkurs przeznaczony jest dla mieszkancéw regionu,
a takze wszystkich mito$nikéw domowych wyrobéw winiarskich
w kraju, ktérzy wytwarzaja wino amatorsko.

o Winanalezy dostarczy¢ w butelce o pojemnosci 0,75 litra,
z dolaczona informacjg zawierajaca: dane osobowe zglaszajacego,
kategorie i rodzaj wina (sfodkie, wytrawne itp.), nazwe odmiany,
owocu lub kilku gatunkéw owocéw - jesli byl kupaz, rocznik. Wina
mozna przynie$¢ osobiscie w dniu konkursu, w godzinach 10.00-
11.00, lub wysta¢ do dnia 7 wrzesnia na adres: Biuro Palmiarni,
ul. Wroctawska 12, 65-427 Zielona Gora, z dopiskiem Konkurs
Win Domowych.

+  Jeden podmiot moze zglosi¢ trzy wina w danej kategorii.

o Udzial w konkursie jest bezptatny.

o Probki win biorgce udzial w konkursie nie sg zwracane.

Warunki oceny win:

o  Kategorie win: gronowe (biale i czerwone) i owocowe.

. Komisja sedziowska sklada si¢ z minimum 3 oséb.

o Wina degustowane s3 ,w ciemno” i oceniane w skali
100-punktowej.

Wryniki i nagrody:

o Wynikizostang ogloszone w Palmiarni w dniu konkursu.

o Zwycigzcy otrzymajg dyplomy i nagrody rzeczowe ufun-
dowane przez Urzad Miasta Zielona Géra, fundacje ,,Gloria Monte
Verde” i sklep Winiarz.pl.

W szczegolnych przypadkach komisja moze nie przyznaé
nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody specjalne i wyroz-
nienia. W przypadku réwnej iloéci punktéw glos decydujacy
posiada przewodniczacy komisji. Decyzje komisji sg ostateczne.
Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany terminu lub czasu
trwania konkurséw z przyczyn od nich niezaleznych. Wyniki
zostang takze opublikowane w internecie oraz przestane do prasy
branzowej i regionalne;j.

wmlarz

Pismo wydawane przy wspdtpracy z Fundacjg ,,Gloria Monte Verde”
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Renata Wisniewska

INTEGROWANA
OCHRONA ROSLIN

Nadmierne stosowanie powszechnie dostepnych srodkéw
ochrony roslin, ktdre jest czgsto sposobem na zwigkszenie pro-
dukcji oraz zyskow, prowadzi do wielu zagrozen. Najwazniejsze
z nich to:

- ograniczenie réznorodnosci gatunkowej flory i fauny, prowa-
dzace do ostabienia mozliwosci samoregulacji w walce z inwazjami
patogenow i szkodnikow;

- tworzenie si¢ ras odpornych agrofagéw (choroby, szkodniki,
chwasty);

- pozostalo$ci substancji aktywnych w roslinach, w ilosciach
szkodliwych dla zdrowia konsumentow.

Rozwigzaniem problemu pogodzenia oplacalnosci produkeji
zjednoczesnym eliminowaniem tych zagrozenien jest stosowanie
tzw. Systemu Integrowanej Ochrony Roslin. Z dniem 1 stycznia
2014 weszto w zycie obowigzkowe stosowanie przez profesjonal-
nych uzytkownikéw zasad Integrowanej Ochrony Roélin.

Integrowana ochrona roslin jest sposobem ochrony upraw
przed organizmami szkodliwymi, polegajacym na wykorzystaniu
wszystkich dostepnych metod ochrony, w szczegélnosci nieche-
micznych, w sposéb minimalizujacy zagrozenie dla zdrowia ludzi,
zwierzat oraz dla srodowiska. Integrowana ochrona roslin wyko-
rzystuje w pelni wiedze¢ o organizmach szkodliwych dla roslin,
w szczegolnosci o ich biologii i szkodliwosci, w celu okreslenia
optymalnych terminéw dla podejmowania dziatan zwalczajacych
te organizmy. Wykorzystuje naturalne wystepowanie organizmow
pozytecznych, w tym drapiezcow i pasozytdw organizmédw szko-
dliwych dla roélin, a takze postuguje si¢ ich introdukcja, czyli
wprowadzaniem na obszar chroniony. W ten sposéb ograniczy¢
mozna stosowanie pestycydéw do minimum, a tym samym chro-
ni¢ bioréznorodnos¢ $rodowiska rolniczego.

Integrowana ochrona roélin stosowana jest przez wielu rolni-
koéw i producentéw juz od lat. Polega na prowadzeniu prawidlowe-
go plodozmianu, stosowaniu monitoringu szkodnikow, wysiewie
kwalifikowanego materialu siewnego, badaniu pH gleby i wapno-
waniu. Czyli na utrzymywaniu gruntéw w dobrej kulturze rolnej.

Narzedzia w integrowanej ochronie roslin to:

1. metodyki integrowanej ochrony roslin poszczegdlnych
upraw;

2. progi ekonomicznej szkodliwosci patogenéw - progi te
okreslajg, kiedy stosowanie chemicznej ochrony roslin staje sie
ekonomicznie oplacalne, tzn. przy jakiej liczebnosci organizmu
szkodliwego dla roslin straty, jakie moze on spowodowac¢, prze-
wyzszaja koszty jego chemicznego zwalczania;

3. systemy wspomagania decyzji w ochronie roélin - systemy
te, bazujace na znajomosci biologii organizméw szkodliwych,
wskazujg optymalny termin wykonania chemicznych zabiegéw
ochrony roslin.

Obowiazek stosowania zasad integrowanej ochrony roslin
przez wszystkich profesjonalnych uzytkownikéw srodkéw
ochrony roélin poczawszy od dnia 1 stycznia 2014 r. wynika z
postanowien art. 14 dyrektywy 2009/128/ WE oraz rozporzadze-
nia nr 1107/2009. Artykut 55 rozporzadzenia nr 1107/2009/WE
stanowi, ze srodki ochrony ro$lin muszg by¢ stosowane wlasciwie.
Wiaséciwe stosowanie $rodkéw ochrony roélin obejmuje m.in.

zgodno$¢ z postanowieniami dyrektywy 2009/128/ WE, a od dnia
1 stycznia 2014 r. zgodno$¢ z ogdlnymi zasadami integrowane;
ochrony roélin, o ktérych mowa w art. 14 oraz zaltaczniku III do
tej dyrektywy.

Zgodnie z ogélnymi zasadami integrowanej ochrony roélin
okreslonymi w zataczniku III do dyrektywy 2009/128/ WE:

1. nad chemiczne metody zwalczania organizméw szkodliwych
przedkiada¢ nalezy metody biologiczne, fizyczne i inne metody
niechemiczne, jezeli zapewniajg one ochrone przed organizmami
szkodliwymi;

2. zapobieganie wystepowaniu organizméw szkodliwych
powinno by¢ osiggane m.in. przez:

a) stosowanie ptodozmianu,

b) stosowanie wlasciwej agrotechniki,

¢) stosowanie odmian odpornych lub tolerancyjnych oraz
materiatu siewnego i nasadzeniowego poddanego ocenie zgodnie
z przepisami o nasiennictwie,

d) stosowanie zréwnowazonego nawozenia, wapnowania,
nawadniania i melioracj,

e) stosowanie $rodkéw zapobiegajacych introdukeji organi-
zmoéw szkodliwych,

f) ochrone i stwarzanie warunkéw sprzyjajacych wystepowa-
niu organizméw pozytecznych,

g) stosowanie $rodkéw higieny fitosanitarnej (takich jak
regularne czyszczenie maszyn i sprzetu wykorzystywanego
w uprawie roélin), aby zapobiec rozprzestrzenianiu si¢ organizméw
szkodliwych,

h) stosowanie srodkéw ochrony roélin w sposéb ograniczajacy
ryzyko powstania odpornosci organizméw szkodliwych.

Decyzje o wykonaniu zabiegéw ochrony roslin powinny by¢
podejmowane w oparciu o monitoring wystepowania organi-
zmoéw szkodliwych, z uwzglednieniem progéw ekonomicznej
szkodliwo$ci.

Dokonujac wyboru §rodkéw ochrony roélin nalezy bra¢ pod
uwage ich selektywnos¢. Ponadto, stosowanie $rodkéw ochrony
roélin powinno by¢ ograniczone do niezbednego minimum,
w szczegdlnosci poprzez zredukowanie dawek lub ograniczenie
ilo$ci wykonywanych zabiegow.

Stosowanie ogdlnych zasad integrowanej ochrony roslin przez
profesjonalnych uzytkownikéw srodkéw ochrony roslin zostato
w Polsce uregulowane przepisami ustawy z dnia 8 marca 2013 r.
o srodkach ochrony roélin (Dz. U. poz. 455) oraz rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 kwietnia 2013 r.
w sprawie wymagan integrowanej ochrony roslin (Dz. U. poz. 505).

INTEGROWANA
OCHRONA
ROSLIN
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INSTRUKCJA
TECHNOLOGICZNA DLA
WIN GRONOWYCH (11)*

Dalszy cigg z nr. 56 Winiarza

Rozdzial I1
Lezakowanie i pielegnacja win (cd)

D. Klarowanie win (cd)

Stracanie nadmiaru zelaza z wina za pomoca zelazocjan-
ku potasu (cd)

Granica wlasciwa uzycia zelazocjanku lezy migdzy 1,2 - 1,5 ml,
czyli na 100 litréw wina nalezatoby uzy¢ 12-15 g soli K ,Fe(CN),.

W celu przeprowadzenia $cidlejszej granicy prowadzi si¢ po
raz drugi proby z szeregiem probdwek, ale obecnie daje si¢ zela-
zocjanku w granicach od 1,2 - 1,5 ml, a wiec 1,2; 1,3; 1,4; 1,5 ml.

Doswiadczenie to mozemy uja¢ w nastepujacej tabeli:

Dodatek Zmiana barwy .
Nr pro- Zmiana barwy pod
bowki K Fe(CN), pod wplywem wplywem alunu
ml 5% zelazo-zelazi Y

1 1,2 zielonkawa bez zmiany

2 1,3 jasnozielona bez zmiany

3 1,4 bez zmiany zielona

4 1,5 bez zmiany niebieska

Préba 3 z dodatkiem 1,4 ml wykazuje nadmiar zelazocjanku,
gdy préba 2 wykazuje catkowite stracenie Zelaza bez nadmiaru
zelazocjanku. Przeliczajac te iloéci, na 100 litréw wina 1,3 g soli
zelazocjanku sg wla$ciwg iloscig do wytracenia catego zelaza.
Jednakze z zasady ilo$¢ te zmniejsza si¢ réwno o 2 gramy, czyli
w praktyce nalezy na 100 litréw wina uzy¢ 11 g soli zelazocjanku
potasu.

Préba gtéwna

Dla §cistej kontroli nalezy przeprowadzi¢ jeszcze jedna prébe
ze 100 ml wina.

W zasadzie uzywa si¢ wszystkie odczynniki te same, jedynie
roztwor zelazocjanku 1%. Przyrzadza si¢ go w sposob nastepujacy:
2 g zelazocjanku chemicznie czystego odwaza si¢ $cisle na wadze
analitycznej i rozpuszcza w kolbie miarowej na 200 ml objetosci,
dopetniajac woda do kreski. 0,1 ml tego roztworu uzytego na 100
ml wina odpowiada 1 g zelazocjanku na 100 litréw wina.

Doswiadczenie przeprowadza si¢ podobnie jak poprzednio,
jedynie wychodzi ze 100 ml wina, odmierzonego do cylindra.

Dodaje si¢ do niego tyle samo ml 1% zelazocyjanku, jak we wstep-
nej probie przy 10 ml wina przy uzyciu 0,1% tego odczynnika.
W tym wypadku nalezy uzy¢ 1,1 ml 1% zelazocjanku potasu, na
100 ml wina, nastepnie dodaje si¢ po 2 ml 0,1% roztworu taniny
i po wstrzasnieciu 2 ml 0,1% zelatyny. Zakorkowane wino w cylin-
drze zostawia sie w spokoju na 12 godzin. Po uptywie tego czasu
przesacza sie 10 ml tego wina i bada jak poprzednio po zakwa-
szeniu 1 ml 10% HCL jedna polowe roztworem zelazo-zelazi,
a druga polowe roztworem alunu. Reakcje te musza wykaza¢, ze
w winie nie ma §ladéw zelazocyjanku a jest lekki nadmiar zelaza.
Dopiero po takim wtérnym sprawdzeniu wolno przeprowadzié
»upiekszenie” wina w beczce.

Objetos¢ wina w beczce musi by¢ zupetnie $cisle wyznaczona,
i dopiero wtedy wolno przeprowadzi¢ czynnos$¢ ,,upiekszania”.

W naszym wypadku nalezy na kazde 100 litréw wina uzy¢:

11 g zelazocjanku potasu,
2 g taniny,
2 g zelatyny.

Do bialych win uzywa sie zawsze po 2 g taniny i zelatyny, gdy
do win czerwonych wystarczy po 0,5 g zelatyny i taniny. Przy
czerwonych winach nalezy zmiane barwy obserwowac przez caly
warstwe wina w probowce na tle jasnym, najlepiej przy podlozeniu
biatej kartki papieru.

Préby réwnolegle przy badaniu na nadmiar zelaza i zelazo-
cjanku potasu wykazuja ciemniejsze barwy przy nadmiarze zelaza,
a w proboéwkach o nadmiarze zelazocjanku po zadaniu alunem
wystapi barwa ciemniejsza, niz w probéwkach przy zadaniu roz-
tworem zelazo-zelazi. Przy bardzo ciemnych winach nie mozna
uchwyci¢ tych barw i nie radzi si¢ prowadzi¢ odzelazniania za
pomoca tej metody.

Przebieg ,uszlachetniania” wina za pomocg zela-
zocjanku potasu

Odczynniki do upigkszania wina rozpuszcza sie kazdy oddziel-
nie, a mianowicie:

1. Tanina. W naczyniu rozpuszcza si¢ proszek taniny w 1-2
litrach wina i przy mieszaniu wlewa do beczki.

2. Zelazocjanek potasu. (Uwaga: Nalezy zawsze uzywaé tego
samego odczynnika, ktéry byl uzywany przy wstepnych badaniach
i prébie gléwne;j).

Rozpuszcza si¢ wyliczong dokiadnie ilo$¢ soli w niewielkiej
iloéci wody (20-25 g w 100 ml wody cieplej, nigdy nie goracej),
rozprowadza w winie i wlewa przy ciaglym mieszaniu do beczki.

3. Zelatyna. Zadaje si¢ zelatyne w garnku emaliowanym woda
w celu wyciggniecia niemilego zapachu i po 1/2 do 1 godziny
odsaczaizadaje 10-ciokrotng iloscig wina. W temperaturze 40-45°
rozpuszcza si¢ zelatyne w winie, wlewa si¢ ja do wiadra uprzednio
napelnionego do 3/4 winem i wlewa do beczki przy dokltadnym
przemieszaniu. Sam proces klarowania przy winach trwa normal-
nie od 5 do 10 dni. Po uptywie tego czasu nalezy wino $ciagna¢
znad osadu i przefiltrowa¢ przez azbestowe filtry Seitza. Przy
nalewaniu do flaszek konieczne jest przesaczenie przez filtry EK.

Opracowata: Zofia Maziarz





