Lubuskie wina nagrodzone
w Jasle

W Il Konkursie Win Polskich, ktdry
odbyt sie 26 sierpnia w Jasle, przyzna-
no medale winom z naszeqo region.
Passage Cuvee 2015”1, Cabernetis
2015"z winnicy Equus uzyskaty medal
ztoty, zas, Cuvee Stoneczne 2015
Zwinnicy SaintVincent medal srebry.

Medale na Enoexpo 2016

Do VIl Konkursu Polskich Win, Miodow
i (ydréw o medal Targéw Enoexpo 2016
zgtoszono 106 win, miodow i cydrdw.
Srebrny medal Targéw Enoexpo
zdobyfo w tym roku,Wino czerwone
2015"z winnicy Kinga ze Starej Wsi,

a brazowy medal pétwytrawne biate
wino,,Riesling 2014"z winnicy Saint
Vincent w Borowie Wielkim. Deszcz
medali spadt tego roku na Winnice
Jakubdw z Jakubowa: ztoty medal
uzyskaty wina biate, Traminer 2015”
i,Hibernal 2015" medal brazowy wina
czerwone,,Dornfelder 2015”1, Yacobus
Mayor 2015", ponadto wino,, Traminer
2015" otrzymato specjalne wyréznienie
za dobre oddanie charakteru szczepu.

Winobusy
— atrakcja Winobrania

1587 enoturystéw z réznych stron
Polski goscito u winiarzy lubuskich
podczas obchodéw Dni Zielonej Géry

i Winobrania 2016. Winobusy pilotowa-
ne przez przewodniczki PTTK kursowaty
do winnic: Bachusowe Pole, Cantina,
Equus, Ingrid, Julia, Krucza, Mitosz,
Mozéw, Na Lesnej Polanie, U Michata,
Saint Vincent.

Kolejna winnica w Lubuskiem

Wszystkich, ktérzy odwiedza
wojewddztwo lubuskie wybierajac
samolot jako $rodek transportu, na

lotnisku Zielona Gora/Babimost czeka
niespodzianka. W ramach promocji tra-
dydji winiarskich tuz obok hali kontroli
przylotdw zatozono kameralng winnice.
Zinicjatywy marszatek wojewddztwa
lubuskiego Elzbiety Anny Polak do
Babimostu trafito 150 sadzonek wino-
rosli, ktore w réwnych rzedach rosng na
terenie portu lotniczego. Wsréd odmian
dominuje Chrupka Ztota, Oporto oraz
Alwood. Nasadzeniami, montazem
profesjonalnych stupkdw i odciggéw
oraz instalacjg innych winiarskich
akcesoriow zajeli sie przedstawiciele
Winnicy na Lesnej Polanie z Proczek.

W przysztosci winiarze beda rowniez
przycinac krzewy, formowac je, a takze
usuwac chwasty i przeprowadzac
opryski ochronne.
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Niezwykty przyktad lokalnego patriotyzmu: tatuaz z fasad kamienicy przy zielonogdrskim ratuszu i Jezus Mitosierny przechadzajacy sie winobraniowym

deptakiem. Posiadaczem oryginatu, zdobigcego przedramie, jest pan Adrian Bak z tezycy pod Zielona Gorg

Mirostaw Kuleba

PO-WINNOSC

Jaka bedzie Zielona Gora za lat dziesieé, wyobrazi¢ sobie nietrudno. To ciagle jeszcze to samo miasto,
ktére dobrze znamy, chociaz pewnie jeszcze piekniejsze, wygodniejsze do zycia, ciekawsze. Nie jestem
pewien, czy zobacze to wlasnymi oczami, ale w $wiecie wyobrazni patrze, widze i badam. Prébuje wina
z lokalnej apelacji. Juz go nie wspomaga morawskie pospolite ruszenie, ani spowija nadrenski tuman
z Riidesheim. Uczciwy lubuski riesling, pinot noir, traminer, z nutg sosnowego igliwia, bo wokét winnic
wszedzie sosnowy bor.

A za lat dwadziescia? To tez nietrudno zobaczy¢ jesli zamkna¢ oczy, a stonice rozleje zloty blask na
ulice miasta, jego domy, parki i ogrody, na te pickne kobiety, ktore tego dnia beda mie¢ jakie$ swoje wazne
sprawy. Niejeden z nas pozna smak tego rocznika, 2036.

Cwiczenie imaginacji wymaga jednak wiekszych wyzwan. Zatem pét wieku, albo lepiej cale stulecie.
Zielona Goéra wieku XXII. Rozrosla sie, ale tez wicksze niz dzisiaj sa wszystkie polskie miasta, wszedzie
przybylo mieszkancéw, domoéw, ulic. I pytam swojg wyobraznie: co sprawi, ze mieszkancy z tych innych,
wielkich polskich miast przysztosci, gdzie wszystko bedzie nowoczesne, doskonale funkcjonalne, zapewne
tez na swoj modernistyczny sposob pigkne, zechca przyjecha¢ wlasnie tutaj? Czy aby nie bedzie to ciggle
ten jedyny, wyjatkowy skarb, jaki tutaj mamy: nasze wino? Jego legenda i stawa, ktére musimy pilnie
budowac¢, utrwala¢ w kamieniu, spizu i stowem?

Dalszy cigg na stronie 2
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Marzena Toczek

PIERWSZE SWIETO WINOBRANIA W ZABORZE

Lubuskie Centrum Winiarstwa w Zaborze

Lubuskie Centrum Winiarstwa w dniach 17-18 wrzes$nia 2016
roku zorganizowalo w Winnicy Samorzadowej w Zaborze Pierw-
sze Swieto Winobrania. Jego celem byto promowanie lubuskiego
winiarstwa i prezentowanie ciekawostek zwigzanych z codzienng
pracg winiarzy. Swieto zostalo polaczone z pierwszym, historycz-
nym winobraniem na winnicy w Zaborze. ,,To bardzo wazny dzien,
ktéry na pewno zapiszemy w naszych kronikach winiarskich, dla
przyszlych pokolen. Tradycje winiarskie to przede wszystkim
winnica, tutaj w Zaborze, na 30 hektarach, i pierwsze tegoroczne
zbiory. Mam nadzieje, ze winogrona beda nam wszystkim smako-
waly” - zapraszata gosci marszaltek Elzbieta Anna Polak.

Winiarskie $wieto rozpoczeto si¢ wspolnym zbieraniem wino-
gron. Zanim uczestnicy wyruszyli na winnice, dowiedzieli sie,
jakie warunki muszg zosta¢ spetnione, aby prawidtowo zerwa¢
owoce. Uslyszeli takze o koniecznosci sprawdzenia poziomu cukru
w gronach, wlasciwej pogodzie, technikach $cinania kisci, przeno-
szeniu winogron oraz ich dalszym transporcie. Czg$¢ zebranych
owocodw wyttoczono od razu na miejscu, aby przekona¢ sie jak
pyszny jest sok z winogron rosnacych w Zaborze.

Z mysla o przysztosci lubuskiego winiarstwa pani marszalek
wojewddztwa lubuskiego, radni sejmiku wojewddztwa i zaproszeni
goscie dokonali rdwniez pokazowych nasadzen nowych krzewow.
Stworzono w ten sposob zalgzek winniczki edukacyjnej, bedacej
waznym elementem realizowanego w Zaborze programu promocji
winiarstwa wérdd turystéw odwiedzajacych wojewddztwo. Przy
Centrum pojawilo sie kilkadziesigt krzewow z trzech odmian
charakterystycznych dla naszego regionu, wraz z opisami.

W programie §wieta znalazly sie réwniez wyklady poswiecone

historii winobrania na Srodkowym Nadodrzu i technikom ochro-
ny winorosli, przygotowane przez Panstwowa Wyzszg Szkotle
Zawodowa w Sulechowie oraz Muzeum Ziemi Lubuskiej w Zie-
lonej Gorze. Wyklad z historii lubuskiego winiarstwa wyglosit
dr Arkadiusz Cincio, natomiast o uprawie i ochronie winorosli
prof. dr hab. Tadeusz Baranowski.

Miloénikéw fotografii z pewnoscig zainteresowaly warsztaty
fotograficzne, ktorych gtéwnym tematem bedzie Winnica Samo-
rzagdowa oraz winobranie. Mlodsi goscie Centrum mogli wziaé
udzial w zajeciach w trakcie ktérych m.in. wyplatano koszyki do
zbierania winogron.

Krystyna Bodek-Koztowska, Mfoda winiarka (wg motywu z obrazu Caravaggio). Olej, zbiory prywatne.
Fot. Christopher Krzysztof Nawrot

Na 11 listopada zaplanowano kolejna uroczysto$¢ winiarska
w Zaborze: Pierwsze Lubuskie Swieto Mlodego Wina w Lubuskim
Centrum Winiarstwa. Degustacja zostanie polaczona z otwarciem
wystawy , Artefakty winiarskie w architekturze Ziemi Lubuskie;j”.

PO-WINNOSC

Chodze, rozgladam si¢, badam. Wino jest wszedzie, jest
wszechobecne, jest tylko wino. Nie robi si¢ juz w naszym mie$cie
wagonow, ani welnianych tkanin, ani odlewéw zeliwnych, ani
mebli; zewszad dobiega bulgot fermentacji albo destylacji. Lokale
wzdtuz ulic staréwki to jeden cigg winiarni i restauracji, praw-
dziwe zycie toczy si¢ pod ziemis, pod ceglanymi sklepieniami
winiarskich piwnic, od tych najbardziej ekskluzywnych i naj-
starszych pod ratuszem i dawnym Domem Standéw Ziemskich,
po odrestaurowane z pietyzmem piwnice wielkich wytworni
win. Kazdy szczegét architektury §wiadczy o winiarskiej historii
miasta, wszedzie znajdziemy ten winny motyw, od izby porodowej
po izbe wytrzezwien.

A w samym $rodku miasta, na skrzyzowaniu dwéch najstar-
szych ulic, fontanna z zielonogorska winiarka, ktora toczy z dzbana
wino, dzien i noc, prawdziwe wino.

Mirostaw Kuleba
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Michat Kwiatkowski*

KOREK — HISTORIA 1 WEASCIWOSCI (2)

W drugim artykule z serii po$wieconej korkom do butelek
zajme sie odwiecznym romansem, jaki faczy korek i wino, oraz
opisze pokrotce, jak sie to wszystko zaczelo. Porusze tez kwe-
stie marketingowe zwiazane ze sprzedaza wina w odniesieniu
do poszczegdlnych typoéw zamkniec. W dalszej czesci omowie
dojrzewanie win w butelkach zamknietych naturalnym korkiem,
w konfrontacji z winami zamknietymi zakretka czy zatyczka
syntetyczng. Na zakonczenie kilka stéw o tym, jaki wptyw na
$rodowisko ma stosowanie naturalnego korka.

Korek, podobnie jak wino jest produktem naturalnym. Nic
wiec dziwnego, Ze oba te dary natury maja si¢ od lat ku sobie. To
wlasnie korek spowodowal, ze picie wina jest czyms wyjatkowym.
Jest to oryginalne zamkniegcie, ktére sprawia, ze wino nabiera
charakteru, zyskuje na autentycznosci i podnosi swoja wartos¢.
Oprocz tego korek odznacza si¢ wspanialymi i nieprzecigtnymi
wlasciwoéciami, o ktérych pisatem szerzej w poprzednim arty-
kule. Pierwszym, ktéry upowszechnit uzycie korka w winach, byt
francuski mnich Dom Perignon, ktéry dokonal swojego stynnego
odkrycia juz w XVII wieku. To wlasnie on zamienit uzywane
w tamtych czasach kawalki drewna owinigte w konopie na zatyczki
z drzewa korkowego. Te pierwsze nie gwarantowaly skutecznego
zamkniecia, odgrywaly watpliwa role w ochronie wina i co wigcej

Proces produkcyjny korkéw

Korki naturalne. Archiwum autora

zawsze wyskakiwaly. Uwaza sig, ze stynny mnich zmienit tym
posunigciem bieg historii przemystu winiarskiego. Niedtugo
po tym odkryciu w $lad za nim poszli czotowi producenci win
i szampandw, jak Ruinart de Reims czy Moet et Chandon, ktdrzy
stosuja korki juz od XVIII wieku. Od tamtej pory naturalne korki
staly sie nierozlaczne z najlepszymi winami. Jako ciekawostke
warto dodac, ze w tym samym stuleciu w Portugalii, dzisiejszym
centrum produkeji korka i wina porto, po raz pierwszy pozwolono
by wino dojrzewalo w szklanych cylindrycznych butelkach. Dzigki
temu réwnoczesnemu rozwojowi zatyczek korkowych i butelek na
wino powstal nowoczesny przemyst winiarski.

Dzi§ wiadomo, ze korek jest jedynym zamknigciem zdol-
nym do poszanowania ewolucji wina i rozwoju jego $wietnosci
po zabutelkowaniu. Jest takze jedynym, ktére Iaczy w sobie
tradycje, zrownowazony rozwdj i niezwykle zaawansowany
technicznie postep, bez wzgledu na to, co znajduje sie w butelce.
Wisroéd czynnikoéw, ktére sktaniajg do wyboru zatyczek z korka,
jest postrzeganie i utozsamianie alkoholi nim zamknietych jako
bardziej wykwintnych, o dobrej badz doskonalej jakosci. Badania
przeprowadzone w kilku panstwach potwierdzaja réwniez, ze na
poziomie globalnym preferowane sg zatyczki korkowe, niezaleznie
od rynku i sytuacji, w jakiej wino jest spozywane. Konsumenci
utozsamiajg zatyczki korkowe z wysoka jako$cia wina, a sztuczne
zatyczki postrzegaja jako czynnik, ktory obniza jego warto$¢.
Zaréwno konsumenci jak i producenci win coraz czesciej wybieraja
korek réwniez dlatego, ze jest naturalnym i przyjaznym $rodo-
wisku produktem. Doceniajg jego tradycyjny zwiazek z winem
i fakt, ze to wlasnie on umozliwia dobremu winu osiagniecie
pelni smaku. Dotyczy to w szczegdlnosci Stanéw Zjednoczonych,
Rosji, Chin oraz innych rynkéw wschodzacych. Korek cieszy sig
wielkim uznaniem réwniez w innych krajach tradycyjnie uzna-
wanych za winiarskie, jak Francja, Wlochy, Hiszpania czy Gruzja.
Wspolczesne analizy rynkowe pokazuja, ze okoto 70% przemystu
winiarskiego woli stosowa¢ zatyczki korkowe, czy to ze wzgledu
na do$wiadczenia osobiste, rodzaj wina, technike produkeji, czy
tez rynek. W przeliczeniu na liczbe butelek zamknietych korkiem
jest to okoto 12 miliardéw sztuk na calym $wiecie. Liczba ta stale
ro$nie i wkroétce moze siegna¢ 15 miliardéw rocznie.

Jednak korek to nie tylko zamkniecie dla wina. Dzisiaj, poza
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aspektami technicznymi zwigzanymi z uszczelnieniem, réwnie
wazne sg kwestie zwigzane z wygladem. Jest to w konicu naturalne
drewno, ktore utozsamiane jest z prestizem opakowania i stanowi
warto$¢ dodana dla danego wina, co w rezultacie pozwala je dro-
zej sprzedad. Jest to niezwykle istotna kwestia z marketingowego
punktu widzenia - szczegélnie z punktu widzenia polskiego
producenta. Jak wiadomo, nasze rodzime wina nie naleza do
najtanszych. Sa produktem wyjatkowym i rzadko spotykanym
na $wiatowym rynku winiarskim. Ich wyzsze ceny, réwniez na
rynku krajowym, czesto stanowig o tym, ze wina takie sg wybie-
rane jako prezent lub otwierane na specjalne okazje. Klienci coraz
cze$ciej poszukuja tego typu produktow i sg w stanie zaplacic za
nie wiecej. Niemniej jednak pierwszym i najwazniejszym warun-
kiem, jaki musi by¢ tutaj spelniony, jest eleganckie opakowanie.
Drugim jest oczywiscie jako$¢ samego wina. Niemniej jednak
zdecydowana wiekszo$¢ konsumentéw wybiera wina oczami,
szczegolnie kiedy siega po dang butelke pierwszy raz. Wysokiej
jakosci korek, kapturek, etykieta i butelka tworzg wspoélnie jedno
opakowanie. Malo prawdopodobne jest, ze kto$ siegnie po droga
butelke wina w brzydkim opakowaniu, jesli wczesniej nie miat
styczno$ci z danym wytworca.

Wybér win z naturalnym korkiem wydaje si¢ prosty, ale nie
zawsze taki jest. Kupujacy zazwyczaj nie wie jaki rodzaj zamkniecia
zostal uzyty. Jest to czesto kupowanie ,,w ciemno”. Zamieszczenie
na etykiecie butelki informacji o zastosowaniu naturalnego korka
daje podwdjna korzys¢ — dla klienta i dla marki, ktéra ma wigksze
szanse na zwiekszenie sprzedazy. Troche tatwiej jest w przypadku
win zamknietych zakretka, poniewaz uwidacznia sie to na pierw-
szy rzut oka. Ogolnie rzecz ujmujac, konsumenci utozsamiajg
nakretki z tanimi winami, a plastykowe zatyczki z uczuciem bycia
oszukanym. Ma to odzwierciedlenie w sprzedazy. W USA Nielsen
zaobserwowal, ze marki win, ktére uzywaja zatyczek korkowych,
wykazaly wyzszy roczny wzrost sprzedazy i bardziej stale ceny,
niz te marki, ktére siegnety po alternatywne rozwiazania - takie
jak aluminiowe nakretki czy zamkniecia syntetyczne. Naturalny
korek na tle wyzej wymienionych alternatyw jest rozwigzaniem
duzo bardziej rozsagdnym i pozadanym. Dzieje sie tak dlatego, ze
czynnos¢ otwierania butelki wina zamknietej naturalnym korkiem
ma szczegdlny charakter, nawet kiedy jesteSmy w domu. Wino
zamkniete korkiem kojarzone jest z kunsztem, rytualem wyciaga-
nia korka z butelki i charakterystycznym dzwiekiem, ktéry temu
towarzyszy. Takiego dzwieku nie da nam zakretka ani syntetyczna
zatyczka. Wina zamkniete naturalnym korkiem sg takze kojarzone
z tradycja, autentyczno$cia i dojrzaloscig (zaréwno wina jak i kon-
sumenta) oraz z przyroda. Z drugiej strony jest to wybér bardziej
emocjonalny. Naturalne korki utozsamiane sg z drogimi winami,
co mogloby dla wielu 0séb stanowi¢ czynnik zachecajacy. Respon-
denci Nielsena przyznali tez, ze bedac w towarzystwie wybieraja
wino zamkniete naturalnym korkiem, z obawy, co o ich wyborze
pomysla inni uczestnicy spotkania. Co wigcej — wina z korkiem sa
preferowane przy szczegdlnych okazjach i w restauracjach.

Teraz kilka zdan o walorach technicznych stosowania alter-
natywnych zamknieé. Zacznijmy od syntetykow i tego, ze sa to
zatyczki ropopochodne... Kiedy$ pewien winiarz zrobit ekspery-
ment, aby sprawdzi¢ jak syntetyk wptywa na smak wina. Napetnit
puste butelki po winie wodg, zamknal je plastikowymi zatyczkami
i przechowywal w piwnicy. Po sze$ciu miesigcach woda z nie-
ktérych butelek smakowala ,jak lalka Barbie - i to ta najlepsza”.
Przyznam szczerze, ze nie mam do$wiadczenia w poznawaniu tego
typu smakow ale mysle, ze kazdy moze to sobie wyobrazi¢, a nawet
samodzielnie przeprowadzi¢ podobny eksperyment. Dodatkowym

Korki naturalne zdobione wypalonym nadrukiem

problemem w przypadku syntetykow jest przedwczesna oksydacja
wina. Co wigcej, utrudniaja one otworzenie butelki i usuniecie
zatyczki z korkociagu. W przypadku zakretek ograniczenia tech-
niczne staja si¢ coraz bardziej oczywiste. Sprzyjaja one rozwojowi
zapachu siarki w winie i stwarzaja problemy techniczne na linii
do butelkowania. Sg tez podatne na zniszczenia w transporcie,
opodzniaja dojrzewanie wina i nie nadaja si¢ do dtugoterminowego
przechowywania.

Jeszcze nie tak dawno temu niektérzy producenci na $wiecie
obawiali sie zamyka¢ swoje wina naturalnym korkiem. Dziato sie
tak glownie z powodu TCA - najbardziej ,,aromatyczne;j” substan-
cji na $wiecie, ktéra pochodzi z gleby. Substancja ta, w wyniku
przechodzenia z gleby do drzew korkowych mogta niekorzystnie
wplywaé na smak wina i pogarszac jego jakos¢. Jednakze podczas
ostatnich dwdch dekad przemyst korkowy mocno zainwestowat
w zwalczanie TCA. Pojawily si¢ nowoczesne metody oczyszcza-
nia i kontroli, zaréwno surowca, jak i gotowej zatyczki. Efekt jest
taki, ze np. w przypadku korkéw firmy Amorim poziom TCA jest
ponizej poziomu wykrywalnosci sensorycznej. Poza tym wprowa-
dzenie na rynek zatyczek technicznych takich jak Twin Top czy
Neutrocork, réwniez produkowanych przez Amorim, zdecydowa-
nie poszerzylo zakres zastosowania naturalnych korkéw. Zatyczki
te sa doskonatej jakosci i s3 odpowiednie dla kazdego segmentu
rynku, niezaleznie od ceny.

Na zakoniczenie pozwole sobie na krotka wzmianke dotyczaca
wplywu korka na srodowisko. W USA i Europie dobér przyjaznego
srodowisku opakowania jest bardzo wazny dla wielu konsumentéw
i detalistow. Pod tym wzgledem zadne inne zamknigcie nie moze
rywalizowa¢ z korkiem, ktory jest calkowicie naturalnym mate-
rialem. Dodatkowo jest biodegradowalny, odnawialny i zdatny
do recyklingu. Nawet jedli nie wezmiemy pod uwage dwutlenku
wegla pochlanianego przez lasy korkowe, to i tak emisja gazéw
cieplarnianych uwalnianych przy produkc;ji zatyczek korkowych
jest 24 razy mniejsza niz przy produkeji zatyczek aluminiowych
i 10 razy mniejsza niz przy produkeji plastikowych zamkniec.
Zatyczki korkowe to jedyne zamkniecia majace korzystny wplyw
na $rodowisko: nie tylko majg najmniejszy slad weglowy, ale row-
niez przyczyniaja si¢ do pochlaniania dwutlenku wegla z atmosfe-
ry. Innymi stowy, poprzez spozycie rocznie 15 miliardéw butelek
wina mozliwe jest zatrzymanie zanieczyszczenia powodowanego
przez 45 tysiecy samochoddw - imponujace 118.500 ton dwutlenku
wegla rocznie!

* Michal Kwiatkowski, przedsi¢biorca z Jawora na Dolnym Slgsku, wlasciciel firmy
Enotech, polski dystrybutor wyrobéw firmy Amorim & Irmaos, najwiekszego
producenta korkéw na $wiecie.
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Renata Wisniewska

TEMPERATUROWE ZAWILOSCI

Winoro$l moze rosng¢ w kazdym klimacie umiarkowanym.
To za$, czy obrodzi zdrowymi gronami, z ktérych da si¢ wypro-
dukowa¢ dobre wino, ma wiele uwarunkowan. To pogoda moze
stworzy¢ lub zniszczy¢ rocznik, czesto tez za jej przyczyna dane
wino smakuje tak a nie inacze;j.

Przy odpowiedniej iloéci substancji odzywczych i wlasciwej
wilgotnosci optymalna temperatura dla fotosyntezy i wzrostu
winorosli wynosi od 23°C do 25°C. Wéwczas mechanizm wzrostu
powinien by¢ idealnie zréwnowazony, a rozwoj latorosli i lisci
wykorzystany do produkeji cukru. Czy s3 to idealne warunki dla
dojrzewajacych gron, to juz inna sprawa. Chociazby dlatego, ze
zbyt ulistniona korona krzewu pozbawia owoce $wiatta stonecz-
nego, a zatem i cukru.

Jezeli temperatura wzrasta znacznie powyzej tego poziomu,
winoroél nie dostaje dodatkowych substancji odzywczych w dro-
dze zwigkszonej fotosyntezy, lecz zaczyna zuzywacé cukier z powo-
du wzmozonego oddychania, i coraz mniej zostaje go dla owocow.
W rezultacie wina ze zbyt cieptych okolic maja charakterystyczny
jasny kolor i fagodny, anemiczny smak.

Gdy temperatura spada nawet do 15°C fotosynteza doskonale
przebiega dalej. Jednak inne czynniki moga spowalnia¢ jej wzrost.

W rezultacie idealna przecietna temperatura dla dojrzewania
winogron czerwonych oscyluje wokot 21°C, a dla biatych — wokét
19°C. W tych temperaturach winoro$l wytworzy maksymalna
nadwyzke cukru niezbedng dla wzrostu. Nadwyzka ta zostanie
potem zuzyta przez owoce — najpierw si¢ w nich gromadzi, by p6z-
niej mogly ja wykorzysta¢ w procesie dojrzewania, kiedy zaczng
dziata¢ enzymy, Zeby wytworzy¢ substancje nadajace owocom
wlasciwg barwe i smak.

Sposob obnizania temperatury fermentacji, stosowany w Burgundii kiedy proces przebiega przy wysokiej
temperaturze powietrza i moszcz wymaga schfodzenia. Fot. Renata Wisniewska

Przy zachowaniu podstawowych ograniczen temperatury,
kolor, smak, stodycz i kwasowo$¢ beda tym lepsze im szybciej
przebiega dojrzewanie od chwili, gdy grona nabierajg barwy, do
zbioréw. Jest to jeden z powodoéw, dla ktérych w chlodniejszych
strefach klimatycznych ciepte lata sa najlepsze.

Plantatorzy z cieplych rejondéw czesto twierdzg, Ze zimne noce

maja zbawienny wplyw na utrzymanie poziomu kwaséw w
gronach na wzglednie wysokim i pozadanym poziomie. Ma
to jednak zwiazek z faktem, ze wlasciwie wszystkie przemiany
metaboliczne zamieraja w temperaturze ponizej 9°C, a zimne noce
spowalniaja dojrzewanie pod kazdym wzgledem. Mozna przyjaé,
ze im rowniejsza temperatura panuje w miesigcach wzrostu i
im mniejsze s3 jej dzienne wahania, tym pewniejsza i bardziej
przewidywalna bedzie jako$¢. A na ile wysoka, to juz ostateczne
zalezy od przecigtnej temperatury i tego, czy chcemy produkowaé
rieslinga czy porto. Przykladem regionu, wktérym owoce dojrzewaja
w korzystnych wyréow-
nanych temperaturach
jest Bordeaux z wply-
wami silnego klimatu
morskiego lub Dolina
Rodanu z cieplejszym
klimatem kontynental-
nym. Natomiast bardziej
niepewne i zréznico-
wane warunki panuja
w Niemczech czy w Pol-
sce, gdzie chlodny klimat
kontynentalny cechuja
chiodnelub nawet zimne
wiosny oraz duze spadki
temperatury na jesie-
ni. Dlatego dla dobrego
rocznika konieczne sg
tutaj gorace, stoneczne
lata i wlasciwy dobor
odmian. Przyktadem
odmiany bardzo dobrze
dojrzewajacej w takim
klimacie jest Riesling,
ktéry osiaga pelng doj-
rzalo$¢ fizjologiczna,
Zwi3gzang z intensyw-
nym smakiem przy
niskim poziomie cukru,
gdy w sensie chemicznym wlasciwie nie jest dojrzaly.

Najwieksze zagrozenie dla winnicy w Polsce to wiosenny przy-
mrozek. Na winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim rozstawia
sie w krytyczne dni specjalne grzejniki, spalajace olej napedowy.
Fot. Renata Wisniewska

Reasumujac, wydaje si¢, ze im réwniejsze sa temperatury
w okresie wzrostu i dojrzewania (zaréwno mierzone w cyklach
miesiecznych, jak dziennych), tym bardziej nasila si¢ stale groma-
dzenie barwy, aromatu i smaku, bez wzgledu na poziom cukru.
Zjawisko to wystepuje w roznych zakresach temperatur. W naj-
chtodniejszych stynnych regionach petny smak osiaga sie podczas
dojrzewania we wzglednie niskich przecietnych temperaturach.
W klimacie cieptym, ale nie goragcym, maksymalny smak uzyskuje
sie zanim jeszcze spadnie kwasowos¢, a poziom cukru wzrosnie
za bardzo.

Zrédlo: James Halliday, Hugh Johnson: Wino Sztuka i Nauka. Warszawa: Wydawnictwo
Iskry 2008.
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WINIARZ ZIELONOGORSKI

M ONOGRATFIA
ZIELONOGORSKICH ,WODEK’

Zielona Gora doczekata si¢ monografii jednego z najwazniej-
szych w historii miasta zakltadow branzy spozywczej — Lubuskiej
Wytwdrni Wédek Gatunkowych. Autorem dzieta jest Przemystaw
Karwowski, a pieknie wydana ksigzka powstala w zielonogérskiej
drukarni Ligatura, zastuzonej dla promocji naszego winiarstwa.

Monografia ,,Od likieréw do luksusowej” jest historig Lubuskiej
Wytworni Wodek Gatunkowych, ktéra dziatata w Zielonej Gorze
w latach 1945-2003, najpierw jako zaklad Panstwowego Mono-
polu Spirytusowego, a od 22 czerwca 1951 roku juz jako LWWG.
Tytut ksigzki nawigzuje do wyrobdw jakie stanowity gtéwny nurt
produkcji na poczatku i koncu funkcjonowania Wytwérni pod ta
nazwg. Pierwszego rozlewu dokonano w niej w polowie stycznia
1946 roku, a przez kilka kolejnych lat sprowadzano potrzebne
urzadzenia i przystosowywano istniejace budynki fabryczne.
W latach 50., zgodnie z nazwa zakladu, produkowano wylgcznie
wodki gatunkowe, wsérdd nich wiele stodkich i zaliczanych do
kategorii likierow. W 1959 Wytwornia otrzymata zgode na wzno-
wienie rozlewu wodek czystych. Caly okres dzialania LWWG to
czas nieustannej modernizacji. Dzieki niej zielonogérskie wyroby
wyrdznialy sie wysoka jakoscia, mogly by¢ eksportowane, a zaklad
uwazano za jeden z najlepszych w przedsiebiorstwie panstwowym
funkcjonujacym pod nazwa ,,Polmos”. W 1999, w wyniku specjal-
nej licytacji, Wytwdrnia otrzymata wylaczne prawo do produkeji
»Wodki Luksusowej”. W 2003 roku LW WG zostala sprywatyzowa-
naikupiona przez szwedzki koncern panstwowy Vin & Spirit AB.

Monografia LWWG sktlada si¢ z czterech czesci. Cze$¢ pierw-
sza, pt. ,,Tradycja” — to watki historyczne dotyczace polskiej, a tak-
ze europejskiej tradycji wytwarzania wodek i likieréw oraz udo-
kumentowane zwigzki autoréw receptur zielonogérskich wodek
z bogata historig krajowego przemystu spirytusowego. Czesé¢
druga, ,Miejsce” - to koleje losu kwartatu ulic, gdzie powstala
Wytwdrnia, historia jej rozwoju oparta na podstawie dostepnych
opracowan, kroniki LWWG oraz kwerendy archiwalnej i rozméw
z bylymi pracownikami. Dla przejrzystosci tekstu wieloletni
cykl inwestycyjny zostal przedstawiony w tabelach, a wielkos¢
produkcji i zatrudnienia pokazano na wykresach, ktére poddane
zostaly analizie. Czg$¢ trzecia, ,Produkty” — poswigcona jest
nazewnictwu, klasyfikacji wyrobdw i surowcdw oraz stosowanej
technologii. Koniczy ja rozdzial zawierajacy chronologie produkeji
powstajacych na przestrzeni lat wyrobow. Ostatnia, czwartg cze-
$cig monografii jest leksykon produktéw. Ich opis odpowiada na
pytania: co i jak? kto? kiedy? A przyjeta kolejno$¢ materiatow jest
nastepujaca: najpierw oficjalna informacja z katalogéw firmowych,
pozniej z innych zrédel, wreszcie od 0séb fizycznych i z medidw.
Aby nie powtarza¢ wielokrotnie genezy wodek posiadajacych
wspolna historie, niektdre hasla zawieraja odsytacze do stron
w rozdziale poswigconym chronologii powstawania produktéw.
Ikonografie leksykonu stanowig zdjecia opisywanych wyrobow,
ich etykiety oraz firmowe kieliszki, jesli byly w ofercie Wytworni.

W Zielonej Gorze powstawaly receptury znanych wodek, ktére
pdzniej produkowaly inne zaklady, jak na przyklad: ,Jarzebiak”,
»Rum Senorita”, ,,Capri Bitter” czy ,,Gin Lubuski”. Tu takze po
raz pierwszy wdrazano niektdre receptury, m.in. ,,Polonaise”. Po
likwidacji zjednoczenia ,,Polmos” ambicja Wytwdrni bylo stwo-
rzenie nowych marek wlasnych, m.in.: ,Dark Whisky”, ,,Pan Tade-
usz”, ,Polska Wédka” czy ,,Siwucha”. Receptury wytwarzanych

w Zielonej Gorze wddek firmowaly nazwiska znanych w branzy
doswiadczonych fachowcow, takich jak Jan Cieslak, Jan Roenig,
Stanistaw Mazur, Stanistaw Colonna-Walewski, Elzbieta Goldyka,
czy dlugoletni dyrektor naczelny - Stanistaw Palonka.

Zgromadzony material faktograficzny udowadnia, ze Lubuska
Wytwornia Wodek Gatunkowych w Zielonej Gérze byta miejscem,
gdzie pracowaly osoby zastuzone dla polskiego przemystu spiry-
tusowego i trwale zapisane na kartach jego historii. Produkowano
tutaj wiele rodzajow wodek, a opisany asortyment zamyka sie
liczbg 264. Niektdre z nich produkowane sg do dzisiaj. Prawie
100% wyrobow zostalo zilustrowanych zdjeciami i etykietami,
przede wszystkim dzieki kolekeji archiwalnej Zaktadu Wyborowa
S.A.w Zielonej Gorze, a takze zbiorom Muzeum Ziemi Lubuskiej,
0s6b prywatnych i autora.

Andrzej Szumowski*

PRZYCZYNEK DO HISTORII
POLSKIE] WODKI

Autor ksigzki ,,Od likieréw do
luksusowej” dokonal rzeczy wspa-
nialej i nie do przecenienia. Opisal
siedemdziesiat lat jednej z najwazniej-
szych fabryk alkoholi w Polsce, ktéra
nadal dziala, rozwija si¢ i produkuje
marki o $wiatowej renomie. Dzielem
tym oddal nalezny hotd pokoleniom,
ktore poswiecily temu miejscu swoj
czasiserce. Pozwole sobie dolaczy¢ do
tych podzigkowan podziw i szacunek
dla twércow znaczacego fragmentu
historii naszego narodowego trunku.

Polska wodka bowiem, w duzej
mierze takze dzieki produktom z Zie-
lonej Goéry, znalazta si¢ posréd innych uznanych $wiatowych
alkoholi: koniaku, szampana, szkockiej whisky czy irlandzkiej
whiskey. Wielowiekowa historia i tradycja polskiej wodki uznana
zostala za warto$¢, ktora nalezy chronié.

Polska wédka ma wiec chronione oznaczenie geograficzne,
a takze swoja wlasng definicj¢. Do tego momentu doprowadzila
nas ponad 600-letnia historia, dziedzictwo mnichéw, ktorzy
najprawdopodobniej sztuke destylacji przywiezli na ziemie pol-
skie, tajemna praca alchemikéw i pierwszych medykow, skrzetne
notatki autoréw staropolskich herbarzy, dziatalno$¢ wielu pokolen
oddanych sprawie gorzelnikéow.

Naszym zadaniem jest szerzy¢ wiedze o tym, co si¢ przez te
wieki dzialo z polska wodka i innymi godnymi alkoholami. Musi-
my pamietaé, ze towarzyszyly nam one w chwilach wzniostych
iwmomentach upadku. Praca autora po$wigcona jest dziatalnosci
fabrykiw Zielonej Gorze po I1 Wojnie Swiatowej, okresie ktéry byt
czasem trudnym, budzacym wiele kontrowersji. Warto zaglebi¢ si¢
w te lekture, aby zrozumie¢ warunki funkcjonowania producentéw
alkoholi w tym przedziale naszej historii.

Jestem przekonany, ze ksigzka pana Przemystawa Karwow-
skiego, ktora powstala dzigki jego wielkiemu zaangazowaniu,
ogromnej dociekliwosci i rzetelnemu podejsciu, bedzie pozycja
obowigzkows dla kazdego, kto interesuje si¢ dziejami polskich
alkoholi.

Przemystaw Karwouskj

OD LIKIEROW
DO LUKSUSOWE)

* Andrzej Szumowski, prezes Stowarzyszenia Polska Wodka
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Przemystaw Karwowski

WINO WINOBRANIOWE

Wybor tzw. wina winobraniowego - wina, ktére podczas Dni
Zielonej Gory sprzedawane jest w partii butelek z okolicznos$ciowa
etykieta — stal sie juz malg regionalna tradycja. Od trzech lat jest
to wino z lubuskich winnic, ktérego wybor z roku na rok jest coraz
wiekszy.

Wino oceniane jest dwustopniowo. Najpierw dokonuje tego
komisja, w ktdrej skladzie sa zardwno dziennikarze winiarscy, lokalni
dystrybutorzy oraz przedstawiciele srodowiska winiarskiego, a poz-
niej zgromadzona publicznos¢ na otwartej degustacji. Oczywiscie
nikt nie wie, czyje wino jest w kieliszku.

W tym roku w komisji ekspertéw zasiedli: sommelier Jakub
Malecki, reprezentant Srodowiska - Tomasz Kowalski oraz przedsta-
wiciele branzy winiarskiej: Ewelina Grzesinska - ,,Eluxo”, Estefania
Cortesi - ,,Piwnica Cabanon” i Aleksander Kremer - ,,Wina Swiata”.

Do pierwszej degustacji w dniu 22 czerwca, ktéra miata miejsce w
piwnicach zabytkowego domku winiarza, przylegajacego do gmachu
Palmiarni, zgtoszono 35 win z 10 regionalnych winnic. Sposrod 19
win, pretendujacych do miana oficjalnego wina winobraniowego,
wybrano 10, ktore mialy zosta¢ ocenione publicznie nastgpnego dnia.
Byly to wina: ,,Cuvee 2015” z winnicy Na Lesnej Polanie, ,Riesling
2015” z winnicy Saint Vincent, ,,Cuvee Stoneczne 2015” z winnicy
Saint Vincent, ,Chardonnay 2015” z winnicy Lukasz, ,Hibernal
2015” z winnicy Lukasz, ,Dornfelder 2015” z winnicy Na Lesnej
Polanie, ,,Cuvee Jutrzenka 2015” z winnicy Saint Vincent, ,,Cuvee
Regent & Pinot noir 2015” z winnicy Lukasz, ,Cuvee Jutrzenka 2014”
z winnicy Saint Vincent i ,Regent 2014” z winnicy Saint Vincent.
Oproécz wyboru tej dziesiatki, wydano dodatkowo opinie o pozo-
stalych winach, ktére wystepowaly tylko o rekomendacje jakosci
i wyrdznienie w postaci okolicznosciowego kapturka.

Dzien pdzniej, na publicznej degustacji przeprowadzonej w Pal-
miarni, przedstawiciele lokalnych wiadz, m. in. wiceprezydent Zie-
lonej Géry Dariusz Lesicki i... zielonogérski Bachus - wrzesniowy
wlodarz miasta, organizatorzy Winobrania, a takze dziennikarze
orazlubuscy winiarze ocenili wybrane wcze$niej wina. Po podsumo-
waniu glosow publiczno$ci i komisji ekspertéw wybrano dwa wina
najwyzej punktowane.

Winem winobraniowym bialym zostalo ,Cuvee Stoneczne”,
rocznik 2015, z winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim koto
Kozuchowa, a winem winobraniowym czerwonym ,,Cuvee Jutrzen-
ka”, rocznik 2015, takze
z winnicy Saint Vincent.
Ich limitowang serie
wyrézniono okoliczno-
$ciowymi i numerowa-
nymi etykietami. Butelki
ze szczeg6lng numeracja
oraz autografem winia-
rza i prezydenta miasta
byly dostepne tylko na
licytacji.

Regulamin wyboru
wina opracowalo Zie-
lonogorskie Stowarzy-
szenie Winiarskie. Obu
degustacjom sekretarzo-
wal, a nastepnie glosy
podliczyl i oglosit wer-
dykt — Przemystaw Kar-
wowski, prezes fundacji
Gloria Monte Verde.

W tym roku Wina Winobraniowe pochodzity z winnicy Saint Vin-
cent w Borowie Wielkim koto Kozuchowa: biatym zostato ,Cuvee
Stoneczne” rocznik 2015, czerwonym ,Cuvee Jutrzenka” rocznik
2015. Ich limitowang serie wyrdzniono specjalnymi numerowa-
nymi etykietami

Przemystaw Karwowski

WYNIKI XIV KONKURSU
WIN DOMOWYCH

Konkurs Win Domowych, ostatni winiarski akcent ,,Winobra-
nia”, od trzynastu lat gromadzi w zielonogérskiej Palmiarni wielu
milosnikéw trunkow wlasnej produkeji. Juz w godzinach rannych
przed wejsciem ustawia si¢ kolejka domowych winiarzy z wlasnymi
produktami.

To nie tylko popularne wina wisniowe, porzeczkowe czy z dzikiej
rézy, ale réwniez m.in. z tarniny, maliny i mirabelek. Wsréd win
gronowych z Aurory, Bianki i nie rozpoznanych lokalnych szczepow,
zglaszane s3 tez wyroby z nowych odmian powstalych ostatnio w nie-
mieckich instytutach badawczych, takich jak np. Solaris, Hibernal
czy Johanniter.

W XIV Konkursie Win Domowych, ktory zorganizowata
11 wrzeénia fundacja Gloria Monte Verde, w pracach komisji udziat
wzieli Stanistaw Ciesielski, Tomasz Kowalski i Arkadiusz Cincio,
Zdzistaw Zelazny oraz nizej podpisany jako sekretarz. Lacznie oce-
niono 65 win, z tego gronowych 44 — w tym 20 biatych i 24 czerwone,
oraz 21 owocowych. Najwiecej butelek bylo oczywiscie z Zielonej
Gory i wojewddztwa lubuskiego, ale dostarczono je takze miedzy
innymi z Gorzowa Wielkopolskiego, Pily, spod Szczecina i Pozna-
nia czy Kamienia Pomorskiego. Konkurs odbyt sie dzigki wsparciu
finansowemu Miasta Zielona Goéra.

Czolowka konkursu, rok w rok, trzyma wysoki poziom. I cho¢
powtarzaja si¢ w niej niektore nazwiska, to wsréd nagrodzonych
mozna zobaczy¢ nowe twarze, takze z mlodszego pokolenia. To
nie tylko cieszy, bo ta stara i piekna tradycja nie powinna zaginac,
ale i napawa optymizmem, ze jest niewykluczone, iz w przyszlosci
powstang nowe winnice.

W XIV konkursie nagrody otrzymali:

Kategoria win gronowych biatych:

1 miejsce — Mirostaw Krasnowski za wino ,,Solaris 2015”.

2 miejsce — Mirostaw Krasnowski za wino ,,Cuvee 2015” (Solaris,
MEF, LM).

3 miejsce — Cygan Daniel za wino ,,Skarb Panonii 2015”.

Wyrdznienia: Ewa Bujas za wino ,,Biale 20117, Piotr Krawczyk za
wino ,,Aurora 20157, Elzbieta Potega za wino ,,Biate 2015” (grona
z Winnego Wzgoérza).
Kategoria win gronowych czerwonych:

1 miejsce - Jacek Cipora za wino ,,Rondo & Regent 2015”.

2 miejsce — Mariusz Rzepa za wino ,,Pinot noir & Pinot Meunier
2015”.

3 miejsce — Zenon Sowa za ,,Wino Czerwone 2015”.

Wyréznienia: Agnieszka Sameluk za wino ,,Fredonia 20157, Jerzy
Dziedzic za wino ,,Gotubok 2015”.

Kategoria win owocowych:
1 miejsce - Jerzy Adamiak za wino ,,Truskawka 2015”.
2 miejsce — Marcin Urbaniak za wino ,Malina & czarny bez 2014”.
3 miejsce — Daniel Cygan za wino ,,Czerwona porzeczka 2015”.
Wyrdznienie — Artur Detz za wino ,Wi$nia 2015”.

Degustacja win
w Palmiarni.
Fot. Renata
Wishiewska
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VII OGOLNOPOLSKI
KONKURS WIN
O NAGRODE GRAND PRIX
— WINOBRANIE 2016

Konkurs tradycyjnie odbyt sie w zabytkowej piwnicy Domku
Winiarza na Winnym Wzgérzu w Zielonej Goérze. Wieczorem 7
wrzes$nia oceniono wina biale i r6zowe, a nastepnego dnia czerwo-
ne. W pracach jury udzial wzieli: Monika Bielka-Vescovi (http://
szkolasommelierow.com/), Wojciech Gogolinski (www.czaswina.
pD), Wojciech Bosak (www.winologia.pl), Maciej Nowicki (www.
winicjatywa.pl) i Kazimierz Debicki (#WinoBramie), a sekretarzo-
wal Przemystaw Karwowski.

Do konkursu zgtoszono 91 win: 42 biate (w tym jedno musujace),
7 ré6zowych oraz 42 czerwone. Dostarczylo je 29 winnic. Sposréd
nich 15 byto z regionu lubuskiego i najblizszych okolic. Pozostate
przyjechaly m.in. z Malopolski, Slaska czy Podkarpacia. Okazato
sie, ze 2015 rok byl udany dla winiarzy, medalowe wina robi juz
cala ,winiarska” Polska, a duzo punktéw otrzymuja takze wina
wyprodukowane z tradycyjnych hybryd. Tak jak na XI Konwencie
Polskich Winiarzy wysoko oceniono jako$¢ win z nowych odmian,
przede wszystkim solarisa, dobre byty takze regenty i ronda, a nawet
potstodki acolon.

Jury VIl konkursu win o nagrode Grand Prix Winobrania 2016. Fot. Przemystaw Karwowski

Lacznie, zgodnie z regulaminem (tylko jedna trzecia z degusto-
wanych win jest nagradzana medalami), przyznano 32 medale: 20
zlotych i 12 srebrnych.

W kategorii win biatych bylo to 8 ztotych i 6 srebrnych; w kate-
gorii rézowych - jeden ztoty i dwa srebrne; w kategorii win czer-
wonych - 10 zlotych i 4 srebrne oraz w kategorii win musujacych
- jeden, ztoty medal.

W kategorii win bialych medale przyznano nastepujacym
winnicom i winom:

1. Plochockich Inspira Volcano 2014 (Sibera) 86,9 medal ztoty

2. Jakubéw Solaris 2015 86,3 medal zloty

3. Jakubow Traminer 2015 85,9 medal zloty

4. Saint Vincent Gewiirztraminer 2015 85,7 medal zloty

6. Kedréw Seyval blanc 2013 85,7 medal ztoty

7. Ingrid Solaria 2015 (Solaris) 85,7 medal ztoty

8. Na Le$nej Polanie Cuvee ,15 (BiaKerPg) 85,3 medal zloty

9. Jakubow Hibernal 2015 85,1 medal zloty

10. Equus Kadryl 2015 84,8 medal srebrny

11. Na Lesnej Polanie Pinot blanc 2014 84,6 medal srebrny

12. Equus Passage 2015 84,4 medal srebrny

13. Goja Seyval 2015 84,3 medal srebrny
14. Bekasiak Solaris 2015 84,3 medal srebrny

W kategorii win rozowych medale przyznano nastepujacym
winnicom i winom:

1. Hiki Pinot noir 2015 86,3 medal zloty

2. Na Lesnej Polanie Zweigeltrebe 2015 84,9 medal srebrny

3. Cantina Dornfelder & Rondo 2015 84,6 medal srebrny
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Przemystaw Karwowski, organizator winobraniowych konkurséw winiarskich, wrecza dyplomy zwyciezcom

W kategorii win czerwonych medale przyznano nastepujacym
winnicom i winom:

Wina czerwone:

1. Zamojska Marechal & Leon 2015 86,4 medal zloty

2. Julia Emma 2015 (Regent & Pn) 86,1 medal zloty

3. Milosz Pinot noir 2015 85,6 medal ztoty

4. Jakubéw Mayor 2015 85,6 medal zloty

5. Equus Cabernetis 2015 85,6 medal ztoty

6. Laguna Regent 2013 85,4 medal zloty

7. Hiki Acolon 2015 85,4 medal zloty

8. Jakubow Dornfelder 2015 85 medal ztoty

9. Smuga Rondo 2015 85 medal ztoty

10. Nad Cybina LM & MF 2015 85 medal zloty

11. Equus Magnesia Prestige 2015 84,8 medal srebrny

12. Ingrid Pinot noir 2015 84,8 medal srebrny

13. Na Lesnej Polanie Dornfelder 2012 84,4 medal srebrny

14. Julia Bachusowe 2015 (Dornfelder & Pn) 84,2 medal srebrny

W kategorii win musujacych medal przyznano winnicy i winu:
1. Gostchorze GostArt 2015 (Riesling+PbiPg) 86,5 medal zloty

Zgodnie z regulaminem za najwyzej ocenione na konkursie
wina przyznano medale Grand Prix:

Medal Ztoty Grand Prix - Winobranie 2016 - Winnicy Plo-
chockich, za wino ,, Inspira Volcano” 2014;

Medal Srebrny Grand Prix — Winobranie 2016 - Winnicy Gost-
chorze, za wino ,,GostArt” 2015;

Medal Brazowy Grand Prix - Winobranie 2016 - Winnicy
Zamojskiej, za wino ,,Marechal & Leon” 2015.

Nagrode specjalng dla ,,Najciekawszego wina konkursu” - rocz-
ng prenumerate magazynu ,,Czas Wina” — przyznala redakcja tego
pisma lubuskiej Winnicy Hiki za pétstodkie wino z odmiany acolon.

Tak jak rok temu, cieszyl wysoki poziom zgltaszanych win, poja-
wienie si¢ nowych winnic, ktére zastuzenie zdobyty medale oraz to,
ze lista nagrodzonych win jest faktycznie przegladem odmian wino-
roéli, ktore od lat sprawdzaja si¢ w polskich regionach winiarskich.

Konkurs odbyt sie dzigki wsparciu finansowemu Miasta Zielona
Gora, a zorganizowala go Fundacja ,,Gloria Monte Verde”.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Renata Wisniewska

~WINO NA DZIEN
SWIETEGO MARCINA

Francuzi wypromowali Beaujolais Nouveau, Wtosi — Novello,
Czesi, Austriacy, Stowacy - Wino Swigtomarciniskie. W Krakowie
od kilku lat do sklepow i restauracji trafia wino z etykietg ,,Swie-
tomarcinskie z winnicy Srebrna Géra”. Czy idziemy w ich $lady?
Pierwsze Lubuskie Swieto Mlodego Wina w Lubuskim Centrum
Winiarstwa juz 11 listopada!

Do $wigtowania w dniu §wietego Marcina nawiazuje obraz
XVI-wiecznego niderlandzkiego malarza renesansowego Pietera
Bruegla - ,Wino w Dniu Swigtego Marcina”. Obraz przedstawia
spotkanie chlopow, obchodzacych dzien §w. Marcina, ktorzy
pija mlode wino w pierwszy dzien nowego sezonu winiarskiego,
ucztujg koniec zbioréw, koniec roku rolnego. Wtedy tez nadcho-
dzit czas sktadania przez chlopéw daniny, w tym gesi, ktore byty
o tej porze juz ttuste ismaczne. Zblizal sie Adwent, a przed nim
trzeba bylo uzupelnié zapasy, najes¢ si¢ do syta i sprébowac wina
wchodzacego w dorostosé.

,Swiety Marcin pije wino, wode pozostawia mtynom”, ,Na
Marcina ge$ na stole, ktorg nade wszystko wole”, a takze ,,0d
$wietego Marcina zima si¢ zaczyna” i wiele innych, to przystowia
zwigzane z osobg Marcina z Tours, $wietego kosciota katolickiego
i prawostawnego. Zyt w IV wieku, urodzit sie w Panonii (obecne
Wegry), a zmart w 397 r. Pochowano go 11 listopada w Tours we
Francji. Byt Zolnierzem-legionista, pustelnikiem, mnichem, p6z-
niej przez 25 lat biskupem Tours. Zyt skromnie, pomagat biednym,
uzdrawial chorych, zastynat wyburzeniem $wiatyn poganskich
w swojej diecezji. Jest patronem Francji, Zolnierzy, dzieci, hotelarzy,
jezdzcow, kawalerii, kapelusznikéw, kowali, krawcow, mtynarzy,
tkaczy, podréznikéw, wieznidw, wiascicieli winnic, zZebrakoéw.
W ikonografii przedstawiany jest jako legionista na koniu odda-
jacy plaszcz biednemu. Swieto ku czci $w. Marcina ustanowiono
w VII wieku na dzien 11 listopada, date pochéwku. Dla Polakéw
to narodowe $§wieto Odzyskania Niepodlegto$ci. Mamy wiec co
$wietowac i wazne, Ze toasty mozemy wznosi¢ polskim winem.

Francuzi w trzeci czwartek listopada $wigtuja hucznie i pija
w duzych ilosciach mlode wino beaujolais nouveau, zabawa trwa
do niedzieli. Produkcja wynosi okoto 60 mln butelek, z ktérych
okoto 50% jest eksportowana, gtéwnie do Japonii, USA, Niemiec.
Zgodnie z przepisami sprzedaz mozna zaczaé dopiero w czwartek
minute po polnocy. Beaujolais nouveau to mlode 6-tygodniowe
wino z odmiany Gamay, produkowane w Burgundii, a dzigki umie-
jetnemu marketingowi znane na catym $wiecie. We Wtoszech od
poczatku listopada w sprzedazy jest mlode wino Novello, ktérego
sprzedaje si¢ kilka milionéw butelek.

Mlode wino produkuje sie metoda maceracji weglowej i przy-
spiesza si¢ wszystkie etapy produkeji tak, aby po 6 tygodniach tra-
fito do butelek. Wsr6d koneseréw wina te nie cieszg si¢ uznaniem,
mowig o nich ,,mato wyrafinowane”, jednak odgrywaja réwniez
role testeréw w prognozowaniu jakosci catego rocznika burgun-
déw. Mlode wino najlepiej wypi¢ do konca grudnia, poniewaz poz-
niej traci swoja typowa $wiezo$¢ i owocowy aromat. Jedynie dobry
rocznik moze zachowa¢ swoje walory do nastepnych zbioréw.

Do Europy Srodkowej zwyczaj picia mtodego wina w dniu
$w. Marcina przywedrowal z Francji. Lokalne ludowe tradycje na
dzien $w. Marcina znane sg i obchodzone w Austrii, Czechach,
Stowacji, Wegrzech, Niemczech od wielu wiekéw. W winiarniach

Miodego
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i restauracjach otwierane sa butelki, prébuje si¢ pierwsze wino
z ostatnich zbioréw. W Polsce Poznaniacy bawia si¢ na jarmar-
ku odbywajacym si¢ nieopodal Zamku Cesarskiego, raczac sig
marcinskimi rogalami i grzanym winem. ,,Pijmy polskie wino
$wietomarcinskie, jedzmy polska gesine. Nie dlatego, ze sg ,,nasze”,
ale dlatego ze sa dobre. To atrakcyjny sposdb uczczenia naszego
$wieta narodowego” — takimi zachetami odbudowuje si¢ tradycje
$wietowania konca zbioréw oraz dnia §w. Marcina w Krakowie.

W ogélnopolskiej akcji ,,Gesina na §w. Marcina”, organizowa-
nej juz po raz 6smy przez Slow Food Polska, uczestnicza restauracje
z calej Polski, w ktérych od 11 listopada do 4 grudnia motywem
przewodnim sa dania z gesiny i mlode wino. Akcji towarzyszy
konkurs dla szefébw kuchni na najlepszy przepis na gesine. Oto
jedna z propozycji restauracji Winiarnia w Kwidzyniu:

WIECZOR SWIETOMARCINSKI

Gesina na $wigtego Marcina oraz degustacja win z polskich
winnic:
Srebrna Gora, Saint Vincent oraz Dom Bliskowice
Menu
Przystawka
Pétgesek
Zupa
Krupnik z gesich zotadkéw
Danie gtéwne
Udo gesie confit z modra kapusta i grillowang gruszka
Deser
Rogal $wietomarcinski.
Koszt kolacji wraz degustacjg win: 80 zt od osoby. A u nas, blizej
nas? 11 listopada mlode lubuskie wino bedzie mozna sprébowac
w Lubuskim Centrum Winiarstwa w Zaborze.

PROGRAM:

15:00-15.10 - Oficjalne Otwarcie I Swieta Lubuskiego Mtodego
Wina.

15:10-18:00 - Prezentacje lubuskich winnic i degustacje, konkurs
na najlepsze mtode wino.

15:30-18:30 — ,,Nie tylko gesina do mlodego wina” - smacznie
dla kazdego.

18:30-19.30 — Zakonczenie oceny win lubuskich i ogloszenie
wynikéw konkursu.

20:00 - Zakonczenie I Swieta Lubuskiego Mtodego Wina.

Ponadto, w godzinach 16:00-18:00:

- Wyktady o winiarskiej historii Zaboru, lubuskich ,,mocnych
trunkach” oraz anegdoty winiarskie z dawnej Zielonej Gory;

- Prezentacja unikatowej butelki wina ,,Schloss Saabor” ze zbioréw
muzeum w Nowej Soli;

- Otwarcie wystawy pt: ,,Artefakty winiarskie w architekturze
Ziemi Lubuskie;j”.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Tomasz Kolecki*

Niecale cztery lata wstecz,
w glowach jasielskich winiarzy
i polskich sommelieréw zrodzita
sie idea powotania do zycia kon-
kursu win polskich, bedacego
uzupetnieniem Miedzynarodo-
wych Dni Wina w Jasle. Pomyst,
jak sie okazalo, niezwykle potrzebny obydwu stronom. Somme-
lierzy majg regularny dostep do spojrzenia na kondycje rodzimego
rzemiosta, a winiarze - oceny swoich win z nowej perspektywy.
W tym roku, jako ze ze wzgledu na pore konkursu i mnogos¢é
zdolnych ludzi w Stowarzyszeniu Sommelieréw Polskich, sktad co
roku ewoluuje, a od przyszlego pewnie takze si¢ rozroénie, skiad
jury zasilili: Wiestaw Wysokinski, Andrzej Strzelczyk, Adam
Pawlowski MS, Pawel Demianiuk, Kamil Wojtasiak oraz piszacy
te stowa, ktéremu ponownie powierzono role przewodniczacego.

W pierwszym i drugim konkursie w szranki stawato ponad
70 win z réznych regionéw Polski, wérdd ktérych wiodacym
pod tym wzgledem, z fatwo zrozumialych przyczyn, byly rézne
czgéci Podkarpacia. Nie brakowato jednak win z Dolnego Slaska,
Lubuskiego, Wielkopolski i Malopolski. W tym roku do konkursu
zgloszono 103 wina, lecz dzieki uprzejmosci pocztowcdw, w calosci
dotarly butelki 98 etykiet. Rosnacg systematycznie liczbe zgto-
szen odbieramy jako znak, ze coraz wigksza liczba producentéw
decyduje si¢ poddac naszej ocenie. Ze strony Sommelieréw SSP
obiecuje juz dzi$, ze nadal bedziemy pracowac tak samo obiektyw-
nie i rzetelnie, przez degustowanie ,,w ciemno”, jak czynili$my to
wczesniej i tym razem. A ze tak bylo, swiadczg wyniki wszystkich
trzech konkursow.

Wryniki - sposréd 98 startujacych win, reprezentujacych 32
winnice, medale w trzech kolorach przyznali$émy 50, wéréd ktérych
zlotem pokrylo si¢ 8 flaszek (5 biatych, 1 rézowe, 2 czerwone),
srebrem 20 (15 bialych i 5 czerwonych), a brazem - 22 (16 biatych,
5 czerwonych i 1 stodkie). Zostaly one zgloszone przez winnice:
Winnica Kedréw, Zrédto, Equus, Winnica Korol, Dwie Granice,
Krokoszéwka Gorska, Alabaster, Winnica Jana, Winnica Koniu-
sza, Winnica Spotkaniéwka, Winnica Modla, Winnica Kolacz,
Saint Vincent, Tomasz Lula, Winnica Goja, Zakatek, Winnica
Plochockich, Winnica Sztukdwka Leszek Szczech, Winnica Jasiel,
Egretta, Piwnice Antoniego, Winnica Mazurak, Winnica Vanellus,
Winnica Vetus, Winnica Nad Jarem Sylwia Paciura

Grand Prix - tym razem, po winach stodkim i bialtym w ubie-
gltych latach, w obydwu przypadkach dla win jasielskich, najwyzsza
zdobyczg punktowa pochwalilo si¢ lubuskie wino Cabernetis
2015 z Winnicy Equus. Warto jednak wspomnie¢, ze to laureat
wielu medali wszystkich koloréw w naszym konkursie, nie tylko
w tym roku.

I1T KONKURS POLSKICH WIN JASEO 2016
— WYNIKI I REFLEKSJE

Rocznik 2015 — wbrew obawom, wigkszo$¢ win z tego obiecu-
jacego rocznika staneta na wysokosci zadania. Te, ktérym sie nie
udato, w znakomitej wigkszosci pochodzily z rak mlodych stazem
winiarzy, o ktérych zapewne ustyszymy w kolejnych edycjach.

Wrazenia techniczne — musz¢ wspomnie¢ o $wietnej jakosci
technicznej wielu win i bardzo dobrej znakomitej wigkszo$ci. Styn-
ny w przeszloéci brett pokazal si¢ w garstce flaszek czerwonych,
zdarzylo sie tez kilka problemdéw zwiazanych z siarka, a niedostat-
kiem w winach biatych, o ile wystepowal, bylo utlenienie. Tak czy
inaczej — wiekszo$¢ win medalowych to produkty gotowe na kazda
potke w sklepie i wzmianke w kartach win, a rosngce w zwawym
tempie umiejetnosci polskich winiarzy staty sie juz faktem, a nie
tylko Zyczeniem.

Sugestie na przyszlos¢ - pierwsza: drodzy winiarze, nie bojcie
sie butelkowa¢ win z wyprzedzeniem, a nie na ostatnig chwile
przed konkursem lub konsumpcja. To da im wiecej szans na
pokazanie si¢ w pelnej krasie. Druga i réwnie wazna, zwlaszcza
dla medalistow: czas na nowe wyzwania, zwlaszcza w winach czer-
wonych. Beczka, amfora - te sfowa juz znacie. Czas na (a wiem, Ze
juz s3), proby z podsuszaniem winogron, cz¢sciowa fermentacja
weglowa, a w bieli - wtérna fermentacjg w butelce, starzeniem na
osadzie, battonage. Po trzecie, by¢ moze najwazniejsze: patrzcie na
mozliwosci i profile odmian. Nie ma sensu przy kazdym szczepie
przeciagaé maceracji w nieskonczono$¢. Kolor i masa to nie sg
gtéwne dobra wina, a pogon za nimi bez opamietania prowadzi
do pozbawienia win charakteru odmiany, dajac upust aromatom
i konstrukcjom, ktérych Wy tworzy¢ nie cheecie, a przed ktérymi
konsumenci uciekaja w poptochu. Po czwarte i ostatnie: wierze
w trojpodzial wtadzy w powstajacych z hybryd winach czerwonych:
pomiedzy lekkimi Rondo, smakowitymi Regentamii stanowczymi
Cabernet Dorsa i Cortis. Tak samo, jak wierze w szeroka game
wrazen w bieli, czasem miejsce dla rézu, oraz sieganie po Vitis
vinifera, o ile tylko ma
to logiczne uzasadnienie
w warunkach winnicy.

Co dalej? Dalej $ci-
skajmy kciuki za rocznik
2016. Dla winiarzy nie
jest moze tak przyjemny
do pracy jak poprzedni,
jednak finisz zapowiada
si¢ jak na razie bardzo
obiecujaco. A jak bedzie
na mecie - przekonamy
sie w przysztym roku.

Medale Il Konkursu Polskich Win w Jasle

* Tomasz Kolecki, wiceprezydent Stowarzyszenia Sommelieréw Polskich.
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